SAVOY
WINTER TERRASSE

Heissgetranke Fondue
Glihwein 7.5 Moitié - Moitié 35
Classic: Gruyere AOP & Vacheron fribourgeois AOP
Heisser Esel | Hot Mule 14 Truffé 45
Hendrick’s Gin | Ginger Beer | Lime Classy: mit Triiffel | with truffle
hd < Ikoholfrei -alcoholi 7.5 Preis fiir 300 g Fondue pro Gast | serviert mit Brot vom ‘Eigenbrétler’
GIUhmlx aonotre | fonralconone Price for 300 g Fondue per guest | served with bread from ‘Eigenbritler’
mit Schuss | with shot (2 ¢ Amaretto or Rum) +5 i i ) i .
Gschwellti, Cornichons & Silberzwiebeln, frischer Apfel, +7je
Trauben, gebratener Speck, gebratener Rosenkohl
Potatoes, pickles and pearl Sresh apple, ead
Champ agtlet grapes, fried bacon, fried Brussels sprouts + 7 cach
0.1 0.75 Apéro
Ruinart Brut 24 168
Huitres de Gillardeau n°2 13
M r p. St./min 3
Ru1naft ROSC 29 210 Austern, Ponzu, Zitrone | oysters, ponzu, lemon  p.pe/min3
Wein PLittli 28
Charcuterie
, 0.1 0.75
Rosé Dessert
Chiteau D'Eslcans Whispering Angel 14 78
Provence | Grenache, Cinsault. Rolle | 2023 Wintertraum 14
Vanillecreme mit Rumglace und Marronischaum
WCiSS Vanilla cream with Rum ice cream and chestnut foam
Jean-Rene Germanier 16 84 e
Valais | Heida | 2023 Splﬂtuosen
Cru de ’Hopital 68 2 CL
Fribourg (Vully) | Chasselas | 2022
Heuschnaps 25%vol 8
Rot : :
Dettling Kirsch Reserve 40%vol 10
Kopp von der Crone Visini Tzrello 19 95

Ticino | Merlot | 2021

Landtwing Pflaume Barrique
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ARIN ORIENTAIL

SAVOY
ZURICH

40%vol 10

Preise in CHF inkl. MwSt. Unser Team informiert Sie gerne betreffend Allergenen. Fleisch und Brot sind aus der Schweiz. Austern aus Frankreich.
Prices are in CHF incl VAT. Please ask staff regarding allergies or special dietary requests. Meat and bread are from Switgerland. Oysters from France.



