BUSINESS LUNCH

06.05.2025-09.05.2025



SGOMBRO

Marinato con mandorla di Noto e salsa all'ostrica

Makrele mariniert mit Mandeln aus Noto und Austernsauce

+ 5 g Kaviar “Hybrid” N25 (CHF 25.-)

RISOTTO

Al limone con crema al peperone di Senise e
cardamomo nero

Mit Zitrone, Senise-Paprikasauce und schwarzem
Kardamom

AGNELLO

Di montagna con carciofi e salsa alla bagna cauda

Berglamm mit Artischocken und Bagna-Cauda-Sauce

CAPRINO AL BERGAMOTTO

gelato al shiso e té English Breakfast

Ziegenquark-Mousse mit Shiso-Eis
und English Breakfast Tea

HERKUNFT: MAKRELE (IT), AUSTERN (FR), LAMM (SCHWEIZ)



SGOMBRO

Marinato con mandorla di Noto e salsa all'ostrica

Mackerel marinated with Noto almonds and oyster sauce

+ 5 g Caviar “Hybrid” N25 (CHF 25.-)

RISOTTO

Al limone con crema al peperone di Senise e
cardamomo nero

With lemon, Senise pepper sauce, and black cardamom

AGNELLO

Di montagna con carciofi e salsa alla bagna cauda

Mountain lamb with artichokes and bagna cauda sauce

CAPRINO AL BERGAMOTTO

gelato al shiso e té English Breakfast

Goat's curd mousse with shiso ice cream and English
breakfast tea

ORIGIN: MACKEREL (IT), OYSTER (FR), LAMB (SWISS)



