BUSINESS LUNCH

27/05/2025 - 30/05/2025



TERRINA

Di pollo della Gruyeére con carciofi
e animelle di vitello

Gruyeére chicken terrine with artichokes and veal sweetbreads

LINGUINE

Con salsa di capesante, crescione € agrumi

With scallop sauce, watercress, and citrus

+ 5 g Caviar “Hybrid” N25 (CHF 25.-)

PESCE DEL GIORNO
Con salsa al latte, nero di seppia e erbe di campo

With milk sauce, cuttlefish ink, and wild herbs

+ 5 g Caviar “Hybrid” N25 (CHF 25.-)

CAPRINO AL BERGAMOTTO
gelato al shiso e té English Breakfast

Goat curd mousse with shiso ice cream and English Breakfast tea

ORIGIN: SWITZERLAND ( CHICKEN, VEAL), NORWAY (SCALLOPS),ITALY (FISH)



TERRINA

Di pollo della Gruyere con carciofi
e animelle di vitello
Von Gruyére-Huhn mit Artischocken und Kalbsbries

+ 5 ¢ Kaviar “Hybrid” N25 (CHF 25.-)

LINGUINE

Con salsa di capesante, crescione € agrumi

Mit Jakobsmuschelsauce, Brunnenkresse und Zitrusfrichten

PESCE DEL GIORNO
Con salsa al latte, nero di seppia ¢ erbe di campo

Fang des Tages mit Milchsauce, Sepiatinte und Wildkrdutern

+ 5 ¢ Kaviar “Hybrid” N25 (CHF 25.-)

CAPRINO AL BERGAMOTTO

gelato al shiso e té English Breakfast

Ziegenquark-Mousse mit Shiso-Eis und English Breakfast Tee

ORIGIN: SCHWEIZ (HUHN, KALB), NORWEGEN (JAKOBSMUSCHELN), ITALY (FISCH)



