
Alle Preise in CHF inklusive 8,1 % MwSt..

All prices in CHF including 8.1 % VAT.

N25 OSCIETRA KAVIAR

With classic condiments 30g á 95   
125g á 350

BEEF TARTARE            42

Rindstatar, Brioche-Toast, Rande

Beef tartare, brioche toast, beetroot

TUNA TARTARE  39

Thunfischtatar, Salsa, Jalapeños

Tuna tartare, salsa, jalapeños

SALMON TATAKI 39

Lachs-Tataki, Rettich, 
Miso-Senf-Dressing

Salmon tataki, radish,    
miso mustard dressing

BURRATA 28

Stracciatella di bufala, Walnüsse, 
Sudachi, Rhabarber, Himbeere 

Stracciatella di bufala, walnuts,  
Sudachi, rhurbarb, raspberry

EDAMAME 19

Edamame, geräuchertes Salz

Edamame, smoked salt

SPRING ROLLS 25

mit Pflaumensauce

with plum sauce 

SOM TAM SALAD 29

Grüne Papaya, Karotte, Limette, 
Erdnuss, getrocknete Garnelen

Green papaya, carrot, lime,   
peanut, dried shrimp

CAESAR SALAD 25

Romanasalat, Knoblauch-Croûtons, 
Sardellen, Parmesan, Speck

Romaine lettuce, garlic croûtons, 
anchovies, Parmesan, bacon  

SAVOY SUMMER SALAD 21

Kopfsalatherzen, Frisée, Fenchel, 
Karotte, Radieschen, Edamame,  
frische Kräuter und Blüten

Baby lettuce hearts, frisée, fennel,  
carrot, radish, edamame,    
fresh herbs and blossoms

BABY SPINACH SALAD 32

Babyspinat, Yuzu, Trüfffelöl, Parmesan

Baby spinach, yuzu truffle oil, parmesan

POKE BOWL 18

Quinoa, Edamame, Gurke, Mais, Karotte, 
Ingwer, Nori, Sesam

Quinoa, edamame, cucumber, corn, 
carrot, ginger, Nori, sesame

SALAD ADD-ONS 

Marinierter Thunfisch    +20

Marinated tuna 

Gegrillte Garnelen     +18

Grilled prawns 

Räuchertofu     +10

Smoked tofu

Gegrillte Pouletbrust    +12

Grilled chicken breast

Herkunft Fleisch: 

Frankreich: Lamm. Entenleber
Schweiz: Kalb, Rind, Poulet, Schwein
Australien: Rindsentrecôte*
Italien: San Daniele Schinken, Pulpo

Herkunft Brot: Schweiz

Fragen Sie gerne nach zertifiziert biologischen Gerichten und Produkten.

Please ask about our certified organic products and dishes.

*Kann Antibiotika und/oder Hormone enthalten

*May contain antibiotics and/or hormones

Herkunft Fisch: 

Australiien: Hamachi
Frankreich: Austern
Vietnam: Thunfisch, Garnelen
Deutschland: Kaviar (gefangen in China)
Kanada: Hummer
Schweiz: Lachs
USA: Kabeljau*
      Nachhaltige Lieferkette/Sustainable Supply Chain
Alle Fische sind mit MSC-Siegel für nachhaltige Fischerei und   
ASC-Zertifizierung für verantwortungsvolle Aquakultur ausgezeichnet.
All fish is certified with MSC label for sustainable fishing and   
ASC certification for responsible aquaculture. 

CLASSIC  (MIN. 3 PCS.)      13 

Austern, Ponzu, Zitrone

Oysters, ponzu, lemon

laktosefrei
lactose-free

glutenfrei
gluten-free

vegetarisch
vegetarian

vegan
vegan

Mains

Our team would be delighted to inform you about our 
certified organic products and dishes.

Ruinart R de Ruinart 24

Ruinart Rosé 29

Aperol Spritz 18

Sbagliato 22

Summer Breeze 23

Royal Blush 26

Ri-Ki 24

Drinks

Starters

Unser Team informiert Sie gerne über unsere Produkte 
und Gerichte aus zertifiziert biologischem Anbau.

KOREAN FRIED CHICKEN 
  1 piece / 20 

Spicy korean fried chicken 

BOSTON LOBSTER   

 1 piece / 26

Lobster, mango chutney,    
chili garlic mayonnaise, 

WOODHEN MUSHROOM  
   1 piece / 18

Maitake mushroom, Hoisin sauce

PIZZA DUMPLING 1 piece / 22

Pizzakrapfen, Kirschtomaten,  
Burrata, ‹San Daniele› Schinken

Pizza dumpling, cherry tomatoes, 
burrata, ‘San Daniele’ ham 

Open-Face Baos
BLACK COD 68

Kabeljau, Miso, Ingwer

Cod, miso, ginger

PERUVIAN CEVICHE  42

Hamachi, Choclo Mais, Süsskartoffel

Hamachi, choclo corn, sweet potato

ALPINE SALMON  48

Gebratener Alpenlachs, Zitrusfrüchte, 
grüne Papaya, Thai-Basilikum

Pan-seared alpine salmon, 
citrus fruits, green papaya, Thai basil

PULPO  44

Pulpo, Sobrasada,   
Chimichurri, Paella Reis

Pulpo, sobrasada,   
chimichurri, paella rice 

BEILAGEN / SIDES          +8

Kartoffel-Gurkensalat   

Potato cucumber salad

Pommes frites   

French fries

Gebratener Reis   

Fried rice

Wilder Broccoli mit XO Sauce   

Wild broccoli with XO Sauce

Gedämpftes Gemüse   

Steamed vegetables

Getrüffelte Karotten   +14

Truffle carrots

Soups

orientalisch inspiriert
oriental inspiration

Fish

GAZPACHO ANDALUZ  18

Tomate, Gurke, Peperoni, Chili

Tomato, cucumber, bell pepper, chili

LOBSTER BISQUE 24

Hummer, Krustentieröl

Lobster, crustaceans oil

ASPARAGUS SOUP 22

Spargel, Milchschaum, Bärlauchöl

Aspargus, milk foam, wild garlic oil

CHICKEN GAI YANG 46

Mistkratzerli, Erdnussdip

Baby chicken, peanut dip

ENTRECÔTE  66

Entrecôte, Café de Paris Butter, 
Pommes frites, Salat

Entrecôte, Café de Paris butter, 
French fries, salad

BEEF FILLET ROSSINI  75

Rinderfilet, Entenleber, 
Sellerieknolle, Madeirajus

Beeffillet, foie gras,   
celleriac, Madeira jus

WIENER SCHNITZEL  53

Wiener Kalbsschnitzel, 
Preiselbeeren, +1 Beilage nach Wahl
Viennese veal schnitzel, 
lingonberries, +1 side dish to choose

ZÜRCHER              
GESCHNETZELTES 48

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes, Rösti

Stewed veal Zurich style, Rösti

TERIYAKI  
RINDSBURGER 49

Teriyaki Wagyu Burger, Jalapeños, 
Süsskartoffel-Fries

Teryiaki Wagyu Burger, Jalapeños, 
sweet potato fries

ZUNFTBRATWURST 29

Kalbsbratwurst, Zwiebelsauce, Rösti

Veal sausage, onion sauce, rösti

LAMB PROVENÇAL

SERVED IN 2 COURSES   
FOR 2 GUESTS 70 pp

1. Lamm Ravioli, Safran, Bärlauch
1. Lamb ravioli, saffron, wild garlic

2. Lammrücken, Artischocke, Senfjus
2. Lamb loin, artichoke, mustard jus

Vegetarian
PARMIGIANA  29

Aubergine, Parmigiano Reggiano, 
geräucherte Buratacreme

Aubergine, Parmigiano Reggiano, 
smoked burrata cream

VEGAN BURGER 42

Veganer Burger, Jalapeños,  
Süsskartoffel-Fries

Vegan Burger, Jalapeños,  
sweet potato fries

 

Sides

Schweizer Qualität
Swiss Quality


