
HOLIDAY LUNCH COURSE

ホリデーランチコース

Choice of 3 Appetizers

前菜を3品お選びください

Choice of 1 Soup

スープを1品お選びください

Choice of 1 Main Course

メインディッシュを1品お選びください

Choice of 1 Dessert

デザートを1品お選びください

5,720

Served with Freshly Baked Bread 

with Dukkha Infused Butter

焼きたてのパンにデュカバターを添えて
ご提供いたします

Please inform us of any food allergies, dietary restrictions, or 
requests. Please note that menus are subject to market 
change and availability. All prices are in Japanese yen, 
inclusive of consumption tax and subject to 15% service 
charge. 

食物アレルギーまたは食事制限などをお持ちのお客さまは、スタッフにお申し付
けください。メニューは入荷により予告なく変更になる場合がございますので、予
めご了承賜りますようお願い申し上げます。 価格は日本円での表示価格に消
費税を含んだ料金で、別途15％のサービス料を申し受けます。



Lunch Weekend

Vegetarian

ベジタリアン
Vegan

ビーガン
Gluten Free

グルテンフリー

Lactose Free

ラクトースフリー
Hot

辛い料理

Main Course

メインディッシュ

HEIRROOM CARROT RISOTTO

Beurre Noisette and Grana Padano

人参のリゾット
ブール・ノワゼット グラナパダーノチーズ

MOUSSAKA

Eggplant, Potato, Zucchini, Tomato and Lentil

ムサカ
茄子 じゃがいも ズッキーニ トマト レンズ豆

SAUTEED SEABREAM

Grilled Petit Vert and Sansai Fritto

桜鯛のポワレ
プティヴェールのグリル山菜のフリット

ROASTED CHICKEN PERUVIAN STYLE

Salsa de Piña with Tamale de Rajas

ペルー風ローストチキン
パイナップル サルサとメキシコ風茸のちまき

ROASTED KOCHI VENISON BADAL JAAM

Eggplant and Zucchini Tian and Amasi Curd

(Supplement Charge +2640)

高知県産鹿肉のロースト バダルジャーンスタイル
茄子とズッキーニのオーブン焼き アマシカード
（追加料金＋2640円）

GRILLED JAPANESE BEEF

Rape Blossom and Potato Confit 

Sakura Flavored Porto Wine Sauce

(Supplement Charge +3080)

国産牛のグリル
菜の花ポテトコンフィ 桜とポートワインのソース
（追加料金＋3080円）

Dessert

デザート

MOUSSE FRAISE

Almond Biscuit and Strawberry Sauce

苺のムース
アーモンドのビスキュイ苺のソース

LEMON CREAM TART

Haskap Berry Comport, Citrus and Meringue

レモンクリームタルト
ハスカップのコンポート 柑橘とメレンゲ

 

Appetizer

前菜

NORTHERN RUBY MILLEFEUILLE

Tofu Cream Cheese with Balsamic

ノーザンルビーポテトのミルフィーユ
豆腐のクリームチーズ バルサミコ

ASPARAGUS VARIATION

Myoga Beurre Blanc

アスパラガスのバリエーション
茗荷のブールブラン

ROASTED CAULIFLOWER

Korean Style with Pickled Raisin

カリフラワーのロースト
コリアンスタイル レーズンのピクルス

STRIPED KOCHI BONITO

Garlic Leaf Miso

Shiso Flavored Daikon

高知県産鰹と葉ニンニクのぬた
紫蘇風味の大根

PORK HAM HOCK TERRINE

Yuzu Jelly and Violet Mustard

ポークハムホックのテリーヌ
柚子ゼリーとヴァイオレットマスタード

SEARED TUNA

Rolled in Puffed Rice

Compressed Mooli

Tosaka Seaweed, Bloody Mary Sauce

ライスパフを纏わせた鮪の炙り
大根のピクルス とさか海苔 ブラッディメアリーソース

SAKURA PRAWN

Perilla and Seaweed Tuile

Sea Vegetable Marinated in Ponzu 

桜海老と甘海老のタルタル
大葉と海藻のチュイールとポン酢でマリネしたシーベジタブル

Soup

スープ

ROASTED TOMATO SOUP

Mozzarella and Herb Grissini

ローストしたトマトのスープ
モッツァレラチーズとハーブグリッシーニ

ACARAJÉ & VATAPÁ

Coconut Curry Soup

Shrimp Fritter Afro-Brazilian Style 

アカラジェ＆ヴァタパ
ココナッツのカレースープ
海老のフリッター アフロブラジルスタイル



Appetizer
前菜

NORTHERN RUBY MILLEFEUILLE  
Tofu Cream Cheese with Balsamic 
ノーザンルビーポテトのミルフィーユ
豆腐のクリームチーズバルサミコ 990

ROASTED CAULIFLOWER                                  
Korean Style with Pickled Raisin
カリフラワーのロースト
コリアンスタイル レーズンのピクルス 990

ASPARAGUS VARIATION
Myoga Beurre Blanc
アスパラガスのバリエーション
茗荷のブールブラン 1320

STRIPED KOCHI BONITO
Garlic Leaf Miso 
Shiso Flavored Daikon
高知県産鰹と葉ニンニクのぬた
紫蘇風味の大根 1760

PORK HAM HOCK TERRINE                         
Yuzu Jelly and Violet Mustard
ポークハムホックのテリーヌ
柚子ゼリーとヴァイオレットマスタード 1650

Soup and rice
スープとご飯料理

ROASTED TOMATO SOUP                          
Mozzarella and Herb Grissini
ローストしたトマトのスープ
モッツァレラチーズとハーブグリッシーニ 1210

HEIRROOM CARROT RISOTTO
Beurre Noisette and Grana Padano
人参のリゾット
ブール・ノワゼットグラナパダーノチーズ 2860

Main Course
メインディッシュ

MOUSSAKA                                                                        
Eggplant, Potato, Zucchini, Tomato and Lentil
ムサカ
茄子じゃがいも ズッキーニ トマト レンズ豆 2640

SAUTEED SEABREAM
Grilled Petit Vert and Sansai Fritto
桜鯛のポワレ
プティヴェールのグリル山菜のフリット 80g 2860
  160g 4070

SAUTEED SEABASS
Turmeric Potato and Rasam Sauce
鱸のソテー
ターメリックポテトとラッサムソース 80g 2860
  160g 4070

ROASTED “HITACHI NO KAGAYAKI” PORK
Marinated in Five Spice
Somen and Ginger Dashi Sauce
茨城県産 「常陸の輝き」豚肉のロースト
五香粉手延べ素麺生姜のソース
 80g 3520
  160g 5060

ROASTED KOCHI VENISON BADAL JAAM
Eggplant and Zucchini Tian and Amasi Curd
(Supplement Charge +2640)
高知県産鹿肉のローストバダルジャーンスタイル
茄子とズッキーニのオーブン焼き アマシカード
（追加料金＋2640円）
 100g 4840
  200g 6820

GRILLED JAPANESE BEEF
Rape Blossom and Potato Confit beef
Sakura Flavored Porto Wine Sauce
国産牛のグリル
菜の花ポテトコンフィ 桜とポートワインのソース  100g 5720
  200g 8360

Dessert
デザート

today's dessert                                                               1650
本日のデザート

Please inform us of any food allergies, dietary restrictions, or requests. Please note that menus are subject to market change and availability. 
All prices are in Japanese yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge. 

食物アレルギーまたは食事制限などをお持ちのお客さまは、スタッフにお申し付けください。メニューは入荷により予告なく変更になる場合がございますので、予めご了承賜りますようお願い申し上げます。
価格は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途15％のサービス料を申し受けます。

Vegetarian
ベジタリアン

Vegan
ビーガン

Gluten Free
グルテンフリー

Lactose Free
ラクトースフリー

Hot
辛い料理
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