
セイボリー
SAVORY ASSORTMENT

アスパラガスとグリンピースのテリーヌ花畑風

甘海老のオープンサンドイッチ人参フレーバー

ヴォローヴァンに詰めた野菜とさよりのコンフィ

帆立貝と筍のババロアモリーユソース

国産ローストビーフの最中

白アスパラガスとモルタデッラのテリーヌキャビア添え

Asparagus and Green Pea terrine, Spring Flower Garden and Ginger

Open Sandwich with Sweet Shrimp, Carrot Ribbon

Vol-au-Vent with Vegetables and Sayori Fish Confit

Bavarois with Scallop and Bamboo Shoot with Morels Sauce

Monaka with Japanese Sirloin Roasted Beef

Terrine of Mortadella and White Asparagus with Caviar

プティフール
PETITS-FOURS

杏仁のクレムライチと杏子のムース蝶をあしらって

マンゴーと抹茶のムースココナッツのシャンティ

山椒とチョコレートのクレムレモンソース

さくらんぼのコンフィと白餡の小さなお菓子

胡麻のプラリネと湯葉ローストしたバニラのクレム豆腐のムース

黒糖のパウンドケーキパイナップルとライムを添えて

Apricot Confit, Lychee and Almond Paste

Mango and Matcha Mousse, Coconut Chantilly

Sansho Pepper Chocolate Cream, Lemon Mousse

Cherry Confit and White Bean Mousse

Sesame Praline and Roasted Vanilla Cream, Tofu Mousse 

Brown Sugar Pound Cake with Pineapple and Lime

スコーン
SCONE

マンダリンオリエンタル東京ブレンドティースコーン

チーズスコーン

ルバーブと苺のジャム

ラベンダーハニーと林檎のジャム

Mandarin Oriental, Tokyo Blended Tea Scone

Cheese Scone

Rhubarb and Strawberry Jam

Lavender Honey and Apple Jam

JPY 9,460

All prices are in Japanese Yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge.

上記は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途15%のサービス料を申し受けます。

From April 25 to June 26, 2025

Exclusive Afternoon Tea
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