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例牌 regular 一皿 

龍 皇 冬 瓜 盅     ( 6 - 8  位 用 )                                                                                                                  3,880 
Chicken, Goose, Lobster, Assorted Seafood, Winter Melon Soup  (for 6-8 persons)  

(伊勢エビ、鶏肉、貝柱、シーフードとトウガンのスープ （6-8 名様用） 

 

海 膽 戈 渣                                                                                                                                                             880 
Sea Urchin, Superior Broth, Egg, Deep-fried  
ウニと卵のサクサク揚げ 

 

水 梨 香 煎 蓮 藕 餅                                                                                                                                          540 
Lotus Root, Minced Pork, Taiwanese Pear, Pan-fried 

梨、豚肉ミンチとレンコン入りつくねのフライ 

 

香 芒 帶 子 蝦 球                                                                                                                                              1,280 
Scallops, Prawns, Mango, Wok-fried  
マンゴー、貝柱とエビの炒め 

 

冰 鎮 咕 嚕 黑 豚 肉  (日 本 鹿 兒 島 黑 豚 )                                                                                          680 
Kagoshima Black Pork, Fresh Pineapple, Sweet & Sour, Chilled 

鹿児島黒豚とフレッシュパイナップル入り酢豚  凍った氷  

 

木 瓜 牛 腩 煲     (台 灣 牛 肉 )                                                                                                                   880 
Taiwanese Beef Brisket, Papaya, Stewed                                                                      

パパイヤと牛肉の土鍋煮込み（台湾産牛肉） 

 

鮮 魚 湯 麵 線                                                                                                                 每位 お一人様 per person 

Garoupa Fillet, Fish Broth, Thread Rice Noodles Soup                                                                              380 

鮮魚と中華細麺入りスープ 

 

 
 
 

 
 
 


