
餐前小点
Amuse Bouche

汤
Soup

山核桃奶油浓汤，皮奎罗甜椒，小何塞火腿
Pecan cream soup, Piquillo peppers, Joselito ham crumble

前菜
Starter

香煎鹅肝，烤苹果慕斯，菌菇
Pan seared foie gras, roasted apple espuma, seasonal mushrooms 

风味烩饭
Rice

西班牙风味波士顿龙虾和章鱼烩饭，柑橘风味蛋黄酱
Boston lobster and octopus Spanish style rice, yuzu aioli

主菜
Main Course

炭烤伊比利亚小何塞猪，红椒酱，里奥哈葡萄酒汁，羊肚菌
Coal roasted Iberian Joselito “Presa”, Romesco

Rioja demi – glace and morels

甜品
Dessert

火焰冰淇淋
Baked Alaska

1518/位 以上价格需加10%服务费和6%税费



餐前小点
Amuse Bouche

沙拉
Salad

阿拉斯加帝王蟹沙拉，鲟鱼子酱
Alaskan king crab salad with 12 years Oscietra caviar

汤
Soup

西班牙辣香肠松露浓汤
Truffle and chorizo cream soup

西班牙风味烩饭
Rice

西班牙风味油封鳕鱼烩饭，红魔虾和龙虾汁
Confit codfish Spanish style rice, carabinero and lobster jus

主菜
Main course

烤澳洲M5和牛西冷，花菜奶油，马拉巴尔胡椒酱
Grilled Australian Wagyu M5 striploin, cauliflower cream 

Malabar pepper sauce

甜品
Dessert

烟花
Fireworks

1518/位 以上价格需加10%服务费和6%税费
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