
s u s h i  &  s a s h i m i

F U T O  M A K I  Sa lmón ,  camarón fura i ,  pa l ta ,  queso  c rema,  parmesano

grat inado y  sa l sa  ch i l i  pass ion .
Sa lmon ,  fura i  prawn ,  avocado ,  c ream cheese ,  g r i l led  parmesan cheese ,  ch i ves ,  and pass ion f ru i t  ch i l i  sauce .

K A N I  M A K I  Camarón y  pa l ta  envue l to  en  mix  de  sésamo ,  tar tar

de cento l la  y  sa l teado con mantequ i l la  de  cora l  de  camarones .
Sp ider  c rab tar tar,  prawns ,  and avocado wrapped in  sesame mix  w i th  prawn´s  but ter  sauce .

H O T A T E  M A K I  Camarón y  pa l ta  con topp ing  de os t ión ,  mantequ i l la  de  cora l  a l  l imón

ch imon i ta  y  queso  parmesano grat inado acompañado de mantequ i l la  de  cora l .
Prawns and avocado w i th  sca l l ops  topp ing ,  “ch imon i ta” sauce and parmesan cheese .

S P E C I A L  M A K I  Camarón fura i ,  pa l ta ,  queso  c rema,  envue l to  en  sa lmón con topp ing  de puré

de p látano g laseado a l  l imón ,  sa l sa  acev ichada y  emuls ión  es tab le  de  a j í  Amar i l l o  y  qu inoa crocante .
Fura i  prawn ,  avocado ,  and cream cheese  wrapped in  sa lmon w i th  lemon-g lazed sweet  potato  purée .

S P A C Y  M A G U R O  M A K I  Tar tar  de  atún p icante  y  pa l ta  con topp ing

de nabo y  a j í  Amar i l l o  encur t ido .
Sp ic y  tuna tar tar  and avocado ,  w i th  turn ip  and ye l l ow pepper  topp ing .

A N T I C U M A K I  Camarón Fura i ,  pa l ta ,  a j í  amar i l l o ,  envue l to  en  fi le te  de  vacuno sop le teado

con sa la  ant i cuchera  y  sombrero  de puré  de camote .
Fura i  prawn ,  ye l l ow pepper  wrapped in  gr i l led  beef  s teak ,  “ant i cuchera” sauce and sweet  potato  purée

S A S H I M I  M I X T O  Pescado y  mar i scos  para  untar  con soya y  wasab i .
F i sh  s l i ces  and seafood w i th  soy  sauce and wasab i .
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c e v i c h e  y  t i r a d i t o s

T I R A D I T O  P A S S I O N  Usuzukur i  de  sa lmón con sa l sa  pass ion  y  parmesano grat inado .
Sa lmon usuzukur i  w i th  pass ion  f ru i t  sauce and parmesan grat in .

T I R A D I T O  I N K A R E V O L U T I O N  Usuzukur i  de  pescado b lanco ,  emuls ión  es tab le  de  rocoto ,  

puré  de p lá tano caramel izado a l  l imón y  tar tar  and ino  con qu inoa crocante .
White  fish  usuzukur i ,  emu ls ion  o f  rocoto ,  banana purée caramel ized w i th  lemon ,  and “and ino” tar tar  w i th

cr i spy  qu inoa .

T I R A D I T O  T A K O  A N T I C U C H E R O  Usuzukur i  de  pu lpo  con sa l sa  ant i cuchera ,

puré  de camote ,  s l i ce  de  l imón ,  emuls ión  de huacatay,  emuls ión  es tab le  de  a j í  amar i l l o  y  cancha .
Oc topus  Usuzukur i  w i th  “ant i cuchera” sauce ,  sweet  ppotato  purée ,  lemon s l i ce ,  huacatay  emuls ion ,  ye l l ow pepper  

emuls ion  and cancha .

C E V I C H E  C L Á S I C O  Pescado b lanco  y  mar i scos  ch i lenos  con “ leche de t ig re”,  cebo l la  morada ,  

cancha y  puré  de camote .
White  fish  and Ch i lean seafood w i th  Tiger´s  mi lk ,  purp le  on ion ,  cancha ,  and sweet  potato  purée .  

C E V I C H E  M I X T O  Pescado b lanco  y  mar i scos  ch i lenos  con su  leche de t ig re ,  cancha

y  puré  de camote .
White  fish  and Ch i lean seafood w i th  Tiger´s  mi lk ,  red on ion ,  cancha ,  and sweet  potato  purée .

C E V I C H E  F O G O N E A D O  Pescado b lanco  en pas ta  de a j í  Amar i l l o  y  a jo

confitado ,  fogoneado y  montado con su  c lás i ca  leche de t ig re .
White  fish  in  ye l l ow pepper  pas te  and gar l i c  confit ,  and c lass i c  Tiger´s  mi lk .

C E V I C H E  WA S A B I  Pescado b lanco ,  pep ino ,  cebo l l í n ,  masago y  sésamo negro  en su  leche

de t ig re  a l  wasab i .
White  fish ,  cucumber,  ch i ves ,  masago ,  b lack  sesame ,  and wasab i  flavored Tiger´s  mi lk .

C H E F ’ S  P O K E  B O W L  Arroz  de sush i  ta temado ,  sash imi  mixto ,  sa l sas  y  c rocanc ias .
Sush i  r i ce ,  sash imi  mix ,  and sauces .

o n  f i r e

h o t  d i s h e s

CH I CHA RRONC I TO  T A K O  Chicharrón de pu lpo  con ch i l l i  c runch du lce ,  emuls ión  es tab le

de rocoto  y  nabo encur t ido .
Oc topus  w i th  sweet  ch i l i  c runch ,  rocoto ,  and p ick led  turn ip .

C A M A R Ó N  M A T S U R I  Camarón fura i  en  sa l sa  d inamo .
Fura i  prawn wi th  “d inamo” sweet  sauce

C O N C H A S  A L  F U E G O  Ost iones  en su  concha con mantequ i l la  de  cora l

sa l sa  ch imon i ta ,  g rat inados  en parmesano .
Sca l l op  w i th  cora l  but ter,  leek  sauce ,  and parmesan cheese .

A N T I C U C H O  D E  F I L E T E  D E  VA C U N O  F i le te  de  vacuno hecho a l  fuego  con sa l sa

ant i cuchera ,  acompañado de pap i tas  semi l la  sa l teadas ,  choc lo  peruano y  su  a j i c i to .
Bro i led  beef  fi l le t  cooked w i th  “ant i cuchera” smoky sauce ,  s ide  o f  sauteed potatoes ,  Peruv ian  corn ,  and on ion  sa lad .

A N T I C U C H O  D E  P E S C A D O  Pescado a  e lecc ión  hecho a l  fuego  con sa l sa  ant i cuchera ,  

acompañado de pap i tas  semi l la  sa l teadas ,  choc lo  peruano y  su  a j i c i to .
Bro i led  fish cooked w i th  “ant i cuchera” smoky sauce ,  s ide  o f  sauteed potatoes ,  Peruv ian  corn ,  and on ion  sa lad

M I S O  S H I R U  Sopa de pas ta  miso ,  to fu  y  cebo l l í n .
Miso soup ,  to fu ,  and ch i ves .

M I S O  R A M E N  Sopa a  base  de miso ,  p ork  be l l y ,  pas ta  ramen ,  verduras  de  es tac ión ,  n i tamago

y  ace i te  de  a j í  panka .
Miso soup ,  p ork  be l l y ,  ramen nood les ,  seasona l  vegetab les ,  n i tamago ,  and ch i l i  o i l .

U D O N  A  L A  H U A N C A I N A  C O N  F I L E T E  A S A D O  F ideos  Udon con sa l sa  huanca ína

y  lomo sa l tado .
Udon nood le  w i th  huanca ina sauce w i th  sautéed beef .

A RROC I TO ZA K I  Arroc i to  c remoso con b i sque y  mantequ i l la  de  cora l ,  te rminado con sus  

camarones ,  mar i scos  de l  d ía  y  edamames fogoneados  a l  merquén .
Creamy r i ce  w i th  b i sque and shr imp but ter,  fin i shed w i th  prawns and merkén flavored edamames .

C O N F I T  D E  P A T O  P ierna de pato  confitado con su  puré  de nasu dengaku y  su  sa l s i ta  a l  a j í  

amar i l l o  y  emuls iones  de  co lo r.
Duck confit  w i th  nasu dengaku purée ,  and ye l l ow pepper  sauce .

TR I GOTTO  D E  R O C A  Tr igo  mote  coc inado en t in ta  de ca lamar,  terminado con una b i sque de 

crus táceos ,  mantequ i l la  de  cora l ,  queso  parmesano ,  mar i scos  ch i lenos  y  pescado de roca .
White  fish  fi l le t ,  Ch i lean wheat  in  squ id  ink ,  seafood b i sque ,  shr imp but ter  and parmesan cheese .

S E C O  D E  CA RR E  D E  C O R D E R O  Cos t i l l a  de  cordero  acompañada de puré  de pa l la res ,

sa l sa  de seco ,  c r io l la  y  ge l  de  betarraga .
Lamb r ibs  w i th  pa l la res  beans  purée ,  c i lant ro  sauce ,  and beet  ge l .

T O R I  WA K A D O R I  Pechuga de po l l o  en  sa l sa  ter i yak i  acompañado de qu inoto  c ream.
Chicken breas t  in  ter i yak i  sauce accompan ied w i th  qu inoto  c ream.

P L A T O  D E L  D Í A  Dish o f  the  day.

G O H A N  Arroz  a l  vapor.
Steamed r i ce .

P E S C A D O  F R I T O  E N T E R O  ( su je to  a  d i spon ib i l idad)  Pescado entero  hecho ch icharrón 

acompañados  de sarza cr io l la  y  sa l s i tas  var ias .
Whole  Fr ied  fish w i th  c r io l la  sa lad .

V E R D U R A S  S A L T E A D A S  Verduras  de  es tac ión  sa l teadas  con ace i te  de  sésamo .
Sauteed vegetab les  o f  the  season w i th  sesame o i l .

M A K I  V E G A N O  Vegan mak i .

de origen local

locally and
source cuisine

vegano
vegan

vegetarianos

vegetarians
apto para celíacos

suitable for celiacs


