
C A N N E L L O N E  D I  G R A N C H I O  Cento l la  aus t ra l  envue l ta  en  pa l ta .
Southern  crab wrapped w i th  avocado/  l ow carbon footpr in t  impac t  opt ion .

C A P E S A N T E  D I  C A H U I L  Ost ión  se l lado  en mantequ i l la  c í t r i ca .
Seared sca l l ops  w i th  c i t rus  but ter.

C A R P A C C I O  D E  P U L P O  Láminas  de pu lpo ,  queso  pecor ino  sardo ,
emuls ión  de p iqu i l l o  y  a lcaparras .
S l i ced oc topus ,  Sard in ian  pecor ino  cheese ,  p iqu i l l o  pepper  emuls ion ,  and capers .

C A R P A C C I O  D E  F I L E T E  A H U M A D O  Láminas  de fi le te  ahumado ,  queso  grana padano ,
mos taza encur t ida ,  rúcu la  y  a l i o l i  de  pere j i l .
Smoked fi l le t  s l i ces ,  Grana Padano cheese ,  p i ck led  mus tard ,  arugu la ,  and cor iander  a l i o l i .

C A P R E S E  A L  P E S T O  Mozare l la  de  búfa la ,  tomate  y  pes to  de  a lbahaca .
Buffa lo  mozzare l la ,  tomato  & bas i l  pes to .

I N S A L A T A  C E S A R E  Ensa lada César  c lás i ca .
Class i c  Caesar  sa lad .

I N S A L A T A  D I  B U R RATA  Ensa lada de duraznos  asados ,  burrata ,  rúcu la ,

p i s tachos  y  ba l sámico .
Roas ted peach ,  burrata ,  arugu la ,  p i s tach ios  sa lad w i th  ba l samic .

P RO S C I UTTO  S A N  D A N I E L E  J amón San Dan ie le  (100 g . )
San Dan ie l le  ham (100 g)

H U M M U S

O S T R A S  |  12 un idades .
OYSTERS 12 un i t s

O S T R A S  |  6 un idades .
OYSTERS 6 un i t s

R O T O L I N O  D E  R I C O T A  Y  M E L A N Z A N E  Beren jenas  re l lena de r i cota  y  a lbahaca ,
con sa l sa  de tomates  casera .
Eggp lants  s tuffed w i th  r i cot ta ,  bas i l ,  and homemade tomato  sauce .

$11.800

$12.500

$18.000

$18.000

$18.500

$12.000

$18.900

$12.500

$10.000

$29.990

$14.990

$12.500

$19.000

$15.500

$12.000

$13.500

$14.000

$13.600

$26.000

$11.200

$16.000

$15.500

$15.500

$15.000

P A P P A R D E L L E  G R A N C H I O  L O C O  Papparde l le  ar tesana l  preparada con cento l la
Aus t ra l  y  Loco  Ch i leno .
Homemade Papparde l le  w i th  K ing  Crab and Ch i lean “ loco”.  

C U L U R G I O N E S  R AV I O L I ,  F O R M A G G I O ,  F A G I O L I  D I  L I M A ,  P A T A T E  E  M E N T A
Rav io l i  hecho en casa con queso ,  habas ,  papas  y  menta f resca .
Homemade Rav io l i  s tuffed w i th  cheese ,  l ima beans ,  p otatoes ,  and f resh  mint .

G N O C C H I  P E S T O  Gnocch i  de  papa con pes to  de  a lbahaca y  tomate f resco .
Potato  gnocch i  w i th  bas i l  pes to ,  and f resh  tomato .

P I C I  C A P O N A T A  Pas ta  ar tesana l  vegana con sa l sa  de beren jenas ,  tomate  y  ace i tunas  negras .
Homemade vegan pas ta  w i th  eggp lant  sauce ,  tomato ,  and b lack  o l i ves .

R I S OTTO  A L L A  B A R B A B I E T O L A  Risot to  de  betarraga con queso  mascarpone
y  f rut i l l as  encur t idas .
Beet  r i sot to  w i th  mascarpone cheese ,  and p ick led  s t rawberr ies .

R I S OTTO  D E L  G I O R N O  Risot to  de l  d ía  a  e lecc ión  de l  che f .
Risot to  o f  the  day  by  chef´s  se lec t ion .

S O R R EN T I NO  E  C AV I A L E  Sorrent ino  de r i cota ,  queso  parmesano sobre
crema con toques  de cav iar,  7  gramos de Cav iar  de  Os t ra  ch i leno  y  yema curada ra l lada .
Sorrent ino  de R icot ta ,  parmesan cheese  w i th  c ream,  7  grams o f  Ch i lean Osetra  cav iar,  and cured yo lk .

S PAGH ETT I  A L L A  C A R B O N A R A  Spaghet t i  con  panceta  i ta l iana ,  yema de huevo
y  queso  parmesano .
Spaghet t i  w i th  I ta l ian  pancet ta ,  egg  yo lk ,  and Parmesan cheese .

L I N G U I N I  A L  N E R O  D I  S E P P I A  L ingu in i  con  t in ta  de ca lamar  con langos t inos ,  ca lamar,
a lme jas  ju l ianas  con sa l sa  de a jo  laminado ,  peperoncc ino  y  pere j i l .
Squ id  ink  l ingu ine  w i th  prawns ,  squ id ,  c lams ,  gar l i c  sauce ,  pepperonc ino ,  and pars ley .

F A G O T I N I  V O N G O L E  Re l leno  de ja iba ,  c rema de axaf rán y  a lme jas  tacanas .
Stuffed w i th  c rab meat ,  saffron cream,  and c lams .

CAN E LOTT I  D E  QU E SO  T A L E G G I O  Re l leno  de queso  tat teg io  y  sa l sa  de pomodoro .
Stuffed w i th  ta legg io  cheese  and pomodoro  sauce .

R O T O L O  Pas ta  a l  huevo  envue l ta  con r i cota  f resca ,  esp inaca y  nuez .
Egg pas ta  wrapped w i th  f resh  r i cot ta ,  sp inach ,  and nuts .

F I L ETTO  D I  M A N Z O  A L L A  R O S S I N I  Acompañado con pure  de co l iflor  t ru fado

y  zanahor ias  ros t izadas .
S ide  o f  t ruffled cau l iflower  purée ,  and roas ted carrots .

P ETTO  D I  P O L L O  A RRO S TO ,  D I  M E L A N Z A N E ,  P O M M O D O R I N I  E  R I D U Z I O N E

D I  F R A G O L E  E  B A L S A M I C O  D I  M O D E N A  Suprema de po l l o  ros t izado acompañada

de purpe de beren jenas ,  tomates  cherr y  y  reducc ión  de f resas  y  ba l sámico .
Roas ted ch icken supreme wi th  s ide  o f  eggp lant  purée ,  cherr y  tomatoes ,  and s t rawberr y  reduc t ion ,  and ba l samic  o i l .

P ETTO  D I  M A I A L E  Pecho de cerdo con puré  de papa camote  y  va in i l l a  de  Madagascar,

cebo l las  per la  asadas  y  Gas t r ique de manzana .
Pork  ches t  w i th  sweet  potato  purée ,  Madagascar  van i l l a ,  roas ted pear l  on ions ,  and app le  Gas t r ique .

L O M B A T A  D I  M A N Z O  C O N  P A T A T E  Lomo vetado de 300 gramos a  la  parr i l l a ,  papas

ch i l otas  Hash Brown grat inadas  a l  parmesano y  kétchup de zetas .
Gr i l led  beef  r ibeye  (300g) ,  “ch i l otas "  potato  Hash Brown wi th  parmesan grat in ,  and mushroom ketchup .

S A L M Ó N  G R I L L A D O  F i le te  de  sa lmón gr i l l ado  con sa l sa  de anchoas ,  a lcaparras

y  ave l lanas  tos tadas ,  acompañado de Peperonata .
Gr i l led  sa lmon fi l le t  w i th  anchov y,  capers ,  and toas ted haze lnut  sauce w i th  s ide  o f  Peperonata .

p a s t a

$25.900

$12.500

$16.900

$27.900

$16.900

l a  t e r r a  e  i l  m a r e

T A B L A  D E  F I A M B R E S  Sur t ido  de fiambres  acompañado de f rutos  secos .
Assor ted co ld  meats  w i th  nuts .

T A B L A  D E  QU E SO S  Tab la  de  quesos  ser v idos  con pan de pasas .
Cheese p la te  ser ved w i th  ra i s in  bread .

T A B L A  D E  QU E SO S  Y  F I A M B R E S  Tab la  de  quesos  se lecc ionadas  y  embut idos  sur t idos .
Se lec ted cheese  and assor ted sausages/  l ow carbon footpr in t  impac t  opt ion .  

T A P A S  D E L  D Í A  Tapas  a  e lecc ión  de l  che f .
Tapas  by  chef´s  se lec t ion .

$14.900

$12.900

$14.900

$8.900

l o u n g e  s n a c k s

g r i l l a

s a l s a s

a c o m p a ñ a m i e n t o s

F I L E T E  D E  R E S  1 8 0  G .
BEEF TENDERLOIN 160 G-

L O M O  V E T A D O  3 0 0  G .
RIBEYE STEAK 300 G .

P E C H U G A  D E  P O L L O  2 5 0  G .
CHICKEN BREAST 250 G .  

P E S C A D O  D E L  D Í A  1 5 0  G R .
F ISH OF THE DAY 150 G .

S A L M Ó N  1 5 0  G R
SALMON 150 G . .

Arroz a l  vapor |  Puré de papas  |  Papas  fr i t as  |  Esp inacas  a l  vapor |  Mix de veget a les  a l  vapor

$20.400

$25.900

$14.400

$19.900

$16.900

Reducc ión v ino t into |  A la  p imient a  1  Bearna i se  1  Chimichurr i  

de origen local

locally and
source cuisine

vegano
vegan

vegetarianos

vegetarians
apto para celíacos

suitable for celiacs


