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VITELLO TONNATO
Bylinkové tuile, kapary želé, tuňák, bylinky, olivy Calamata,

sušená rajčata a hořčičná semínka 
 (mouka, vejce, ryby, máslo, celer, stopy ořechů, hořčice)




ÚSTŘICE ROCKEFELLER
Špenát, šalotka, uzená holandská omáčka, kamenná sůl

(vejce, ústřice, máslo, celer)



KACHNÍ PRSA
Celerové pyré, šťáva z pěti koření, bramborový fondán, čekanka, houby, 

pak choi, mrkev
(máslo, smetana, celer, sezamový olej)






L   VE

PŘITAŽLIVOST YIN & YANG 

SRDCE
Bílá čokoládová pěna, jahody, růže

(vejce, máslo, smetana, stopy ořechů)



Cena za osobu je  1,950 Kč.



KONFIT Z ČERVENÉ ŘEPY
Pomerančový gel, krém ze sýru Roquefort, estragon, pažitka, drobenka z

kandovaných pekanových ořechů
(máslo, stopy ořechů, celer)






ORECCHIETE

Máslová dýně, zelené chilli, šalvěj, sýr Gruyère 
(mouka, vejce, máslo, celer)

PEČENÝ CELER
Celerové pyré, rajčatová omáčka z pěti koření, čekanka, houby, 

pak choi, mrkev
(máslo, smetana, celer, sezamový olej)
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