
 
 

 

Menu du Nouvel An  
Dimanche 31 Décembre 2023  

New Year’s Eve Menu 
Sunday 31st December 2023 

 

 
Risotto de soja / Truffe noire 

Soy “Risotto” /Black truffle 
Soja, lactose, sulfite* 

 

 

 

Semi-Pris de coquillages / Longuet Caviar 
Shellfish mousse / Caviar longuet 
Produits de la mer, Lactose, sulfite, gluten* 

 
 

 

Homard Miso / Black tempura 
Lobster & Miso cream / Black tempura 

Cèleri, gluten, lactose, soja, produit de la mer, sésame, sulfite* 
 

 

 

Bœuf « Charbon » de Miyazaki 
Charred Miyazaki beef 
Cèleri, lactose, soja, sulfite* 

 

 

 

Sweet Bento 
 

 

Les douze coups de Minuit 
The twelve strokes of midnight 

 

 

 

 

 

 

Menu dégustation six plats 770€ par personne · Accords mets & champagnes inclus  
Tasting menu at 770€ per person · Champagne-pairing included 

Provenance des viandes : France & Japon 
Origins of the meats: France & Japan 
*Allergènes présents dans le plat 

*Allergens contained in the dish 


