
 

Composez votre menu « Sur Mesure » en 6 plats (255€) 
Compose your « Sur Mesure » six-course menu (255€) 

● Plats fixes (Fixed Courses) 
Provenance des viandes : France 

Origins of meats : France 
Prix nets et service inclus – Les chèques ne sont pas acceptés 

Net price, service included – cheques are not accepted 
Les plats du menu sont énoncés à titre indicatif, et susceptibles d’être modifiés. 

The dishes from the menu are indicative and subject to change 

 
 
  
 
 

Saint-Jacques & radis ● 
Scallops & radish 

 

Quenelles d’araignée de mer / Poisson de roche & jus de carapace 
Spider crab quenelles / Rockfish & shell jus 

(Ou / Or) 

Raviole à la parisienne 
Parisian style Ravioli 

 

 

“Saint-Jacques / Saint-Jacques ?”  
“Scallops / or not Scallops?” 

 (Ou / Or) 

Aile de Raie à la grenobloise / Pomme de terre et câpres acidulées 
“A la grenobloise” Skate Wing / Potato & acidulous capers 

 
 

Pigeon / Betterave / blettes et poivre long de Kâmpôt 
Pigeon / Beetroot / chard and pepper from Kâmpôt 

(Ou / Or) 

Veau en 3 façons / Asperges & Morilles de la tête aux pieds 
Veal in 3 ways / Asparagus & Morels 

 
 

Sweet Bento ● 

 

 

Pain perdu, Levure Fraiche & Agrumes 
Pain Perdu, Fresh Yeast & Citrus 

(Ou / Or) 
Chocolat & illusion d’Olive de Kalamata 

Chocolate & Kalamata olive illusion 


