o SURMESURE

Saint-Jacques & radis e
Scallops & radish

Soupe a 'oignon / Structure & déstructure

Onion soup / Structured & deconstructed
(Ou/0r)

« Risotto » de soja aux huitres / Champignons de saison

Soy & Oysters “risotto” / Seasonal mushrooms
(Ou/0r)

Quenelles d’araignée de mer / Poisson de roche & jus de carapace
Spider crab quenelles / Rockfish & shell jus

“Saint-Jacques / Saint-Jacques ?”

“Scallops / or not Scallops?”
(Ou/0r)

Aile de Raie a la grenobloise / Pomme de terre et capres acidulées

“A la grenobloise” Skate Wing / Potato & acidulous capers
(Ou/0r)

Merlu matelote, caviar & truffe (Supplément 30€)
Matelote hake, caviar & truffle (Supplément 30€)

Spaghetti de Ris-de-Veau
Sweetbread spaghetti
(Ou/0r)
Poulette farcie aux noix sous la peau / Vin jaune / Endive braisée

Chicken breast stuffed under the skin with nuts / Vin jaune / Braised chicory
(Ou/0r)

Beoeuf « Charbon » de Miyazaki (Supplément 30€)
“Charred” Miyazaki Beef (Supplement 30€)

Sweet Bento e

Kiwi, thé Matcha & racine de Wasabi

Kiwi, matcha tea & Wasabi root
(Ou/0r)
Coco, mangue & café doux
Coconut, mango & mild coffee
(Ou/0r)
Chocolat & illusion d’Olive de Kalamata

Chocolate & Kalamata olive illusion

Composez votre menu « Sur Mesure » en 6 plats (255€) :
Compose your menn « Sur Mesure » in 6 conrses (255€)
® Plats fixes (Fix courses)

Fromage sélectionné ou creme d’Ange 18 €
Cheese or Angel cream 18€

Provenance des viandes : France & Japon
Origins of the meats : France & Japan
Prix nets et service inclus - Les chéques ne sont pas acceptés
Net price, service included — Cheques are not accepted
Les plats du menu sont énoncés a titre indicatif, et susceptibles d’étre modifiés.
The dishes from the menu are indicative and subject to change



