
B R U N C H  F E S T I F
FESTIVE BRUNCH 

BUFFET 
 

SÉLECTION DE FRUITS DE MER 
SEAFOOD SELECTION 

SÉLECTION DE FROMAGES
CHEESE SELECTION 

SÉLECTION DE POISSONS FUMÉS
SMOKED FISH SELECTION 

SÉLECTION DE MEZZE 
MEZZE SELECTION 

TERRINE DE FOIE GRAS
FOIE GRAS TERRINE 

OREILLER DE LA BELLE AURORE 
“PÂTÉ EN CROUTE” TERRINE 

SALADES ASIATIQUES
ASIAN SALADS 

A LA CARTE 
 

ŒUF BÉNÉDICTE
EGG BÉNÉDICT 

BOEUF WELLINGTON 
BEEF WELLINGTON

KOULIBIAC DE SAUMON 
SALMON KOULIBIAC

VOL-AU-VENT  

DIM SUM 

SOUPE WONTON 
WONTON SOUP

CURRY VERT THAÏ DE VOLAILLE 
GREEN THAI CURRY WITH CHICKEN

BAO BUN DE BŒUF 
BEEF BAO BUN 

DESSERTS
CRÉATION GOURMANDES DU CHEF PÂTISSIER ADRIEN BOZZOLO

DESSERT SELECTION FROM PASTY CHEF ADRIEN BOZZOLO 

VIENNOISERIES
BAKERY SELECTION 

250 € PAR PERSONNE

250 € PER PERSON

HORS VINS ET HORS BOISSONS /  EXCLUDING BEVERAGES


