Le Gofiter de 'apres-midi
“The European Grand Tour”

Disponible a partir du ler juillet 2025
Service de 15h a 17h30

Afternoon Tea

“The European Grand Tour”
Available from July 1st, 2025
Service from 3pm to 5:30pm
Le gouter du Chef est servi avec une boisson sans alcool de votre choix

Le goditer du Chef is served with your choice of non-alcoholic drink

68€

Accompagnez votre gouter d’une coupe de champagne Roederer Brut Collection 244
ou Rosé 2017, ou d’un effervescent sans alcool French Bloom
Emnjoy your goditer with a glass of champagne Roederer Brut Collection 244 or Rosé 2017,

or a glass of alcobol-free sparkling wine French Bloom

88€

Une carte salée ainsi que notre carte de patisseries et glaces sont également a votre disposition.

A savoury menu along with the list of pastries and ice creams are also available.

La sélection de mets salés La sélection de patisseries

Savouries selection du Chef Julien Dugourd

Mandarin Oriental Hyde Park, Londres
Ro6ti du dimanche
Sunday Roast

Pastries selection

Tarte inversée au melon
Pain toasté avec sauce spicy, plume de romaine au vinaigre de xéreés,

filet de beeuf Inverted melon tart
Toasted bread with spicy sauce, romaine lettuce with sherry vinegar,

Meringue, confit de melon, chantilly a la vanille,
beef tenderloin

melon frais
Meringue, candied melon, vanilla whipped cream,

fresh melon
Mandarin Oriental, Paris

(Euf a la truffe noire )
Egg & Black Truffle Pavlova fraise rhubarbe

Strawberry and rhubarb pavlova
« Bread maki » avec brouillade d'ceuf au Madere et truffes
“Bread maki” with scrambled egg cooked with Madeira and truffles Meringue, marmelade de rhubarbe, confit de fraises,
chantilly a la vanille, fraises
Meringue, rhubarb marmalade, candied strawberry,

. . vanilla whipped cream, fresh strawberry
Mandarin Oriental, Barcelone

Gambas Chimichurri
Gambas Chimichurri La Mire

The Blackberry
Sauté de crevettes sauce chimichurri, coulis de piquillos
Sautéed shrimps, chimichurri sauce, piquillos condiment Pate sablée, biscuit vanille, confit et mousse de
mires, chantilly a la vanille
Sweet shortcrust pastry, vanilla biscuit, candied and

Mandarin Oriental Hyde Park. Londres blackberry mousse, vanilla whipped cream
’
Saumon fumé écossais
Scottish Smoked Salmon Saint-Honoré vanille & caramel

Vanilla & Caramel Saint-Honoré
Saumon en « bread maki », creme d'aneth au raifort et saumon fumé,

caviar de truite Feuilletage caramélisé, créme de vanille, caramel
“Bread maki”, horseradish and smoked salmon horseradish sauce, chantilly a la vanille
trout caviar Caramelized puff pastry, vanilla cream, caramel

vanilla whipped cream

Les créations signatures sont produites sur place quotidiennement et nos quantités sont limitées
Signature creations are produced on the site daily and our quantities are limited.
Le personnel se tient a votre disposition pour vous renseigner sur la présence d’allergénes dans la composition des plats.
Please do not hesitate to let our team members know about the allergies you might have.

Prix en euros, taxes et service compris. Le paiement par chéque n’est pas accepté selon [’article L112-8 du code monétaire et financier.

Net prices in Euro, included VAT and service charge. Payment by cheque not accepted, based on article L112-8 of the current financial regulation.



