
M E N U  F E S T I F

POIREAUX RÔTIS, VINAIGRETTE À LA TRUFFE

ROASTED LEEEKS,  TRUFFLE VINAIGRETTE

Festive Menu 
From 1  to 30 December except 24 December 2023

CARPACCIO DE SAINT JACQUES AUX AGRUMES

SCALLOPS CARPACCIO WITH CITRUS

SAINT-PIERRE RÔTI,  PURÉE DE CRESSON ET DE SALSIFIS

ROASTED JOHN DORY,  WATER CRESS AND SALSIFY PURÉE

VOLAILLE LAQUÉE, PATATE DOUCE

LACQUERED POULTRY,  SWEET POTATO

FROMAGE AFFINÉ “RODOLPHE LE MEUNIER” (+18€)

MATURED CHEESE “RODOLPHE LE MEUNIER” ( 18€)

MENU DÉGUSTATION :   98€ PAR PERSONNE

TASTING MENU:  98 € PER PERSON 

HORS VINS ET HORS BOISSONS /  EXCLUDING BEVERAGES

D u  1 e r  a u  3 0  D é c e m b r e  à  l ’ e x c e p t i o n  
d u  2 4  d é c e m b r e  2 0 2 3

VÉGÉTARIEN /  VEGETARIAN      SANS GLUTEN /  GLUTEN FREE       

SANS LACTOSE /  LACTOSE FREE       SANS FRUITS À COQUES /  WITHOUT NUTS       

BUCHETTE DE NOEL 

CHRISTMAS YULE LOG 


