
 
 

 

Dîner Festif au Camélia 
(Du 1er au 30 décembre à l’exception du 24 décembre) 

 

Festive dinner at Camelia 
(From December 1st until 30th except 24th) 

 

 
Raviole de châtaigne et courge 

Chestnut and pumpkin ravioli 
 

 
 

Marbré de foie gras au vin rouge, poire et hibiscus 
Marbled foie gras with red wine, pear and hibiscus 

 

 
 

Saint-Pierre rôti au beurre, coquillages et émulsion iodée 

Roasted Saint-Pierre with butter, shellfish and iodine emulsion 
 

 

Fromage affiné « Rodolphe Le Meunier » 
Matured cheese « Rodolphe Le Meunier » 

 

 
 

 Bûche de Noël  
« Version individuelle » 

Christmas Yule Log 
« Individual version » 

 
 
 

 
Menu dégustation : 98 € par personne (hors vins et hors boissons) 

Tasting menu: 98 € per person (excluding beverages) 


