
Brunch dominical
tous les dimanches de 12h30 à 14h30

Sunday Brunch
every sunday from 12:30pm to 2.30pm

Corbei l le  de v iennoiser ies

Pastr ies  basket

Pâté en croûte de vola i l le  maison,  fo ie  gras

Homemade poult ry  p ie ,  fo ie  gras

Sér io le  en cev iche de mangue,  herbes  pr intanières ,  gra ins  de cav iar  Osc iètre

Amber jack mango cev iche,  spr ing herbs ,  Ossetra  cav iar

Ravio le  de burrata ,  f r icassée de mor i l les ,  asperges  vertes ,  sauce v in  jaune

Burrata  rav io l i ,  morel  and green asparagus f r icassee,  ye l low wine sauce 

Épaule  d ’agneau conf i te ,  grat in  dauphinois ,  râpé de poutargue

Conf i t  lamb shoulder ,  dauphinoise  potatoes ,  shredded bottarga

ou /  or

Pêche du jour

Fish of  the day

ou /  or

Avocado toast  en homard b leu,  œuf poché,  beurre  c i t ronné condimenté d ’ ikura  et  c i t ron cav iar

(supplément 45€)

Blue lobster  avocado toast ,  poached egg,  lemon butter  with ikura ,  f inger  l ime (supplement 45€)

Assort iment  de desserts  par  Ju l ien Dugourd

Dessert  assortment by Ju l ien Dugourd

 125€ par personne (hors vins et boissons)
125€ per person (wine and beverages not included)

Le  personne l  se  t ient  à  vot re  d i spos i t ion  pour  vous  rense igner  sur  la  présence  d’a l le rgènes  dans  la  compos i t ion  des  p lat s .  

Pr ix  en  euros ,  taxes  et  serv ice  compr i s .  Le  pa iement  par  chèque n’est  pas  accepté  se lon  l ’a r t ic le  L112-8  du  code  monéta i re  et  f inanc ier .  

Please do not hesitate to let our team members know about the allergies you might have. 

Net prices in Euro, included VAT and service charge. Payment by cheque not accepted, based on article L112-8 of the current financial regulation. 

Les  c réat ions  s i gnatures  sont  produ i tes  sur  p lace  quot id iennement  et  nos  quant i tés  sont  l imi tées

Signature creations are produced on the site daily and our quantities are limited.


