
LES THÉS 

LES CAFÉS

LES INFUSIONS

THÉ GLACÉ MAISON

ESPRESSO

RISTRETTO 

DÉCAFÉINÉ

DOUBLE ESPRESSO

CAFÉ AMÉRICAIN

CAPPUCCINO – CAFÉ LATTE

CHOCOLAT CHAUD MAISON

CHOCOLAT CHAUD VIENNOIS

CAFÉ GLACÉ MAISON 

INFUSION MENTHE POIVRÉE

INFUSION MENTHE FRAÎCHE

INFUSION CITRONNELLE ET GINGEMBRE

INFUSION CAMOMILLE

INFUSION VERVEINE CITRON

INFUSION CASSIS & HIBISCUS

ASSAM BREAKFAST, THÉ NOIR D’INDE

EARL GREY, THÉ NOIR DU SRI LANKA

DARJEELING, THÉ NOIR D’INDE

CHAÏ, THÉ NOIR DU SRI LANKA

PERLE DE JASMIN, THÉ VERT DE CHINE

SENCHA, THÉ VERT DU JAPON

AIGUILLES D’ARGENT, THÉ BLANC DE CHINE

ROOIBOS, THÉ ROUGE D’AFRIQUE DU SUD 
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LES CRÉATIONS - CREATIONS

CHOUX PASTRY, PEANUT CREAM, PEANUT

SHORTBREAD BISCUIT, CARAMEL, FINELY SALTED

PEANUT

PARIS BREST CACAHUÈTE ET CARAMEL

PÂTE À CHOUX, CRÉMEUX CACAHUÈTE, SABLÉ

CACAHUÈTE, CARAMEL, CACAHUÈTE FINEMENT SALÉE

LE SAINT HONORÉ

ARLETTE CARAMEL ET VANILLE, CHANTILLY

MASCARPONE VANILLE, CARAMEL TENDRE

VANILLA AND CARAMEL PASTRY, VANILLA MASCARPONE

CREAM, SOFT CARAMEL

BLACK MANGO

BISCUIT À LA VANILLE GRILLÉE, MANGUE CUISINÉE

AU GINGEMBRE ET CITRON CAVIAR, MOUSSE

VANILLÉE GRILLÉE

CHARRED VANILLA SPONGE, MANGO COOKED WITH GINGER

AND FINGER LIME, CHARRED VANILLA MOUSSE

TARTE PASSION ET NOTE DE THÉ NOIR

PÂTE SUCRÉE AUX FRUITS DE LA PASSION, CRÉMEUX

PASSION-THÉ NOIR, COMPOTÉE MANGUE PASSION

PASSIONFRUIT SWEET SHORTCRUST PASTRY, PASSIONFRUIT

AND BLACK TEA CREAM, MANGO AND PASSIONFRUIT COMPOTE
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FINE CHOCOLATE SHELL AND SPONGE, HAZELNUT AND

POLLEN CRUNCH, HUKAMBI 53% VALRHONA CHOCOLATE

AND LEMON CREAM

FRAGRANCE 

FINE COQUE ET BISCUIT AU CHOCOLAT, CROUSTILLANT  

NOISETTES ET POLLEN, CRÉMEUX HUKAMBI PARFUMÉ

AU CITRON.

GRAND CRU 70% VALRHONA FINE CHOCOLATE SHELL, GALABÉ

AND VANILLA CREAM, CARAMELISED ALMOND, PEAR AND

GINGER, MANJARI 64% VALRHONA LIGHT CHOCOLATE CREAM

POIRE ET GALABÉ 

FINE COQUE DE CHOCOLAT GRAND CRU 70%,

CRÉMEUX VANILLE GALABÉ, AMANDE CARAMELISÉE,

POIRE ET GINGEMBRE, CRÈME LÉGÈRE MANJARI

ENVIES SUCRÉES

À PARTAGER - SHARING STARTERS
Pour deux personnes - for two persons

ACCOMPAGNEMENTS - SIDE DISHES

MATCHSTICK POTATOES

LITTLE GEM AND TOMATO SALAD

POMMES ALLUMETTES 

SALADE DE SUCRINE & TOMATE 1 0

1 4

POUR COMMENCER - STARTERS

2 3

2 3

ENVIES SALÉES

DIM SUM (5 PIECES)
SELECTION : CRABE - CREVETTE - POULET- BOEUF - EDAMAME
CRAB - SHRIMP - CHICKEN - BEEF - EDAMAME

CRABE ROYAL - ROYAL CRAB

CREVETTE ET LEGUMES - SHRIMP AND VEGETABLES

POULET ET CHOU CHINOIS - CHICKEN AND CHINESE CABBAGE

BOEUF - BEEF

EDAMAME ET TRUFFE - EDAMAME AND TRUFFLE

CHOU-FLEUR LAQUÉ - MISO – HUILE DE CORIANDRE

CASARECCE À L’ÉPEAUTRE - MOZZARELLA DI BUFFALA 

VOLAILLE JAUNE LAQUÉE - PATATE DOUCE - BROCOLETTI 

GLAZED CAULIFLOWER - MISO - CORIANDER OIL

SPELT CASARECCE PASTA - MOZZARELLA DI BUFFALA PESTO - TOMATO

GLAZED YELLOW CHICKEN - SWEET POTATOES - BROCOLETTI

LES PLATS -  M A I N  C O U R S E S

SAUMON À LA PLANCHA - ÉPINARD - SAUCE VIN JAUNE 

GRILLED SALMON - SPINACH - WINE SAUCE
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PESTO - TOMATE 

 
2 7
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2 7
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2 7

2 9

VÉGÉTARIEN /  VEGETARIAN      SANS GLUTEN /  GLUTEN FREE       

SANS LACTOSE /  LACTOSE FREE       SANS FRUITS À COQUES /  WITHOUT NUTS       

POIREAUX RÔTIS - VINAIGRETTE À LA TRUFFE -
NOISETTES
ROASTED LEEKS - TRUFFLE VINAIGRETTE - HAZELNUTS

SQUASH VELOUTÉ - SHIITAKE MUSHROOMS - HAZELNUTS 

VELOUTÉ DE COURGE - CHAMPIGNONS SHIITAKÉS - NOISETTES

ASSIETTE DE FRUITS

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS

« RODOLPHE LE MEUNIER »

PÂTÉ EN CROÛTE GILLES VEROT - OLIVES KALAMATA -

RADIS AIGRE-DOUX

FRUIT SELECTION 

SMOKED SALMON - BEETROOT - HORSERADISH

CHEESE SELECTION « RODOLPHE LE MEUNIER »

PÂTÉ EN CROÛTE GILLES VEROT - KALAMATA OLIVES -

SWEET AND SOUR RADISH 

SAUMON FUMÉ - BETTERAVE - RAIFORT 
2 0

1 8

2 2

2 8


