


LES CRÉATIONS - CREATIONS

CHOUX PASTRY, PEANUT CREAM, PEANUT

SHORTBREAD BISCUIT, CARAMEL, FINELY SALTED

PEANUT

PARIS BREST CACAHUÈTE ET CARAMEL

PÂTE À CHOUX, CRÉMEUX CACAHUÈTE, SABLÉ

CACAHUÈTE, CARAMEL, CACAHUÈTE FINEMENT SALÉE

BLACK MANGO

BISCUIT VANILLE GRILLÉE, MANGUE CUISINÉE AU

GINGEMBRE ET CITRON CAVIAR, MOUSSE VANILLE GRILLÉE

CHARRED VANILLA SPONGE, MANGO COOKED WITH GINGER AND

FINGER LIME, CHARRED VANILLA MOUSSE

FINE CHOCOLATE SHELL AND SPONGE, HAZELNUT AND

POLLEN CRUNCH, HUKAMBI 53% VALRHONA CHOCOLATE

AND LEMON CREAM

FRAGRANCE 

FINE COQUE ET BISCUIT AU CHOCOLAT, CROUSTILLANT  

NOISETTES ET POLLEN, CRÉMEUX HUKAMBI PARFUMÉ

AU CITRON.

ENVIES SUCRÉES

VÉGÉTARIEN /  VEGETARIAN      SANS GLUTEN /  GLUTEN FREE       

SANS LACTOSE /  LACTOSE FREE       SANS FRUITS À COQUES /  WITHOUT NUTS       

LE SAINT HONORÉ

ARLETTE CARAMEL ET VANILLE, CHANTILLY

MASCARPONE VANILLE, CARAMEL TENDRE
VANILLA AND CARAMEL PASTRY, VANILLA

MASCARPONE CREAM, SOFT CARAMEL

GRAND CRU 70% VALRHONA FINE CHOCOLATE SHELL, GALABÉ

AND VANILLA CREAM, CARAMELISED ALMOND, PEAR AND

GINGER, MANJARI 64% VALRHONA LIGHT CHOCOLATE CREAM

POIRE ET GALABÉ 

FINE COQUE DE CHOCOLAT GRAND CRU 70%,

CRÉMEUX VANILLE GALABÉ, AMANDES CARAMELISÉES,

POIRE ET GINGEMBRE, CRÈME LÉGÈRE MANJARI

LES CAFÉS - COFFEE

ESPRESSO

RISTRETTO 

DÉCAFÉINÉ

DOUBLE ESPRESSO

CAFÉ AMÉRICAIN

CAFÉ GLACÉ MAISON 

CAPPUCCINO – CAFÉ LATTE

CHOCOLAT CHAUD MAISON

CHOCOLAT CHAUD VIENNOIS 
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LES INFUSIONS - INFUSIONS

INFUSION ROOIBOS

INFUSION MENTHE POIVRÉE

INFUSION MENTHE FRAÎCHE

INFUSION CITRONNELLE ET GINGEMBRE

INFUSION CAMOMILLE

INFUSION VERVEINE CITRON

INFUSION CASSIS & HIBISCUS

1 4

BOISSONS

LES THÉS - TEA 1 4  

ASSAM BREAKFAST, THÉ NOIR D’INDE

EARL GREY, THÉ NOIR DU SRI LANKA DARJEELING,

THÉ NOIR D’INDE

CHAÏ, THÉ NOIR DU SRI LANKA

PERLE DE JASMIN, THÉ VERT DE CHINE SENCHA,

THÉ VERT DU JAPON

AIGUILLES D’ARGENT, THÉ BLANC DE CHINE

THÉ GLACÉ MAISON

18

LES JUS - JUICES

JUS DE FRUITS FRAIS PRESSÉS

JUS DE FRUITS ALAIN MILLIAT :  

Pomme, abricot, orange, ananas, fruit de la

passion, pêche, tomate rouge, tomate jaune

carotte 

1 4

TARTE MÛRE ET SAPOROSO

PÂTE SUCRÉE A LA MÛRE, CRÈME LÉGÈRE SAPOROSO,

COMPOTÉE DE MÛRE, CAVIAR DE MÛRE ET SAPOROSO
SWEET DOUGH WITH BLACKBERRY, SAPOROSO LIGHT CREAM,

BLACKBERRY COMPOTE , BLACKBERRY AND SAPOROSO CAVIAR


