
CARTE DES COQUILLAGES
SEA FOOD MENU

Servis de 12h à 14h30 et de 19h à 22h30 

coquillages & crustacés

Bulots, 350 g - Whelks, 350 g    15
Palourdes, les 6 - Clams, 6 pieces   18

Bouquet de crevettes roses bio de Madagascar, les 6   21 
Organic prawns from Madagascar , 6 pieces

Langoustines pochées, les 5 - Poached langoustines, 5 pieces   28
Homard du Maine entier en Bellevue   59

Whole “Bellevue” Maine lobster, homemade mayonnaise
Tourteau mayonnaise - Crab, homemade mayonnaise    27 

HUÎTRES DE FRANCE

 
6 Utah Beach n° 3, Sainte-Marie-du-Mont, Normandie   21

6 Spéciales Gillardeau n° 3, Charente-Maritime   33
6 Fines de Claire n° 3, Pattedoie père et fils, Marennes Oléron   21

6 Plates de Cancale n° 2, Famille Boutrais   24
6 Veules-les-Roses n° 3, Normandie   28

6 huîtres naturelles de la maison mer n°3 du Morbihan 24

lES PLATEAUX
SEA FOOD PLATTER

 
DÉGUSTATION D’HUÎTR ES   26

2 Plates de Cancale n° 2, 2 Utah Beach n°3, 2 Fines de Claire n°3 
2 Plates de Cancale, 2 Utah Beach n°3, 2 Fine de Claire n°3

ASSIET TE DE L’ÉCAILLER   29
3 Fines de Claire, bulots, 3 crevettes, tarama d’oursin 

3 Fines de Claire, whelks, 3 prawns, urchin tarama

PETIT BAIGNEUR   49
2 Utah Beach n° 3, 2 Fines de Claire n° 3, 2 Veules-les-Roses n° 3,  

4 crevettes, bulots, 2 langoustines 
2 Utah Beach n° 3, 2 Fines de Claire n° 3, 2 Veules les roses n° 3,  

4 prawns, whelks, 2 langoustines.

HOMAR DIER   62
5 crevettes, 3 langoustines, bulots, demi-homard 

5 prawns, 3 langoustines, whelks, half  lobster 

GR AND BAIN   98
2 Utah Beach n° 3, 2 Fines de Claire n° 3, 2 huîtres naturelles ,  

2 Plates de Cancale n° 2, 6 palourdes, tourteau entier,  
6 crevettes, 2 langoustines, bulots. 

2 Utah Beach n° 3, 2 Fines de Claire n° 3, 2 Plates de Cancale n° 2,  
2 huîtres naturelles,6 clams, whole crab, 6 prawns, 2 langoustines, whelks.

PLEIN LARGE   169
2 Spéciales Gillardeau n° 3, 2 Fines de Claire n° 3,   

2 Plates de Cancale n° 2, 2 Veules-les-Roses n° 3, 2 huîtres naturelles n° 3 
6 palourdes, 6 crevettes,  4 langoustines, bulots, homard entier  

 2 Spéciales Gillardeau n° 3, 2 Fines de Claire n° 3,   
2 Plates de Cancale n° 2, 2 Veules-les-Roses n° 3, 2 huîtres naturelles n° 3 

6 clams, 6 prawns, 4 langoustines,, whelks, whole lobster


