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MENU ROOM SERVICE

de 12h a 23h
Prix en euros, TVA incluse
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Carte des entrées

Consommeés et potages

Soupe de tomate @\/ 24

Soupe a l’oignhon 28

Salades

salade de crudités @Y 26

Salade de tomates, burrata et roquette\/ 28
Salade Nigoise végétarienne\f 29
Salade César au poulet 38
Salade César aux gambas 34

Foie gras & Caviars

Terrine de foie gras de canard, 32

Condiment fruits secs et pain de campagne grillé

Caviar Oscietra Sturia - France

100¢gr 400

Tous nos caviars sont servis avec un accompagnement de blinis, blanc et jaunes d’ceufs
durs, capres, persil, créme acidulée et oignons. (§



Carte des plats

Sandwichs

Katsuo Sando de poulet croustillant

Croque-Monsieur traditionnel, comté affiné et dinde fumée @
Cheeseburger signature, foie gras, gruyére, oignons et tomates confites,
romaine acidulée, frites

Burger vegan @ A4

Les clubs sandwich, pain de mie complet toasté, garni d’avocat, tomates, laitue,
accompagnés de frites ou de salade verte au choix :

- Poulet @

- Homard

- Saumon fumé

- Végétarien

Pates — Pizza

Tagliatelline bolognaise @
Tagliatelline sauce homardine et homard bleu
Tagliatelline pomodoro et basilic \f @

Pizza margherita, tomate, stracciatella, roquette\f

34
30

42
38

36
49
38
34

31
69
29
35



Plats

Filet de boeuf, sauce au poivre

Supréme de volaille jaune rétie et son jus
Saumon “Label Rouge” poélé, beurre blanc

Filet de cabillaud cuit en vapeur de verveine @

Poitrine de cochon croustillante, vinaigrette d’herbes acidulées @

Nos plats sont servis avec une garniture de votre choix

Accompagnements Y

Haricots verts Purée de pomme de terre
Epinards sautés Légumes vapeur
Riz basmati Salade verte

Pommes allumettes

Saveur d'Asie

Curry vert thai : Poulet ou légumes@
Gambas Panko, sauce sweet chili, 5 pieces
Wonton noodle, poitrine de cochon

Sélection de 5 piéces de Dim Sum: @

Boeuf, crabe royal, edamame et truffe noire, poulet chou chinois, crevette sauvage

58
42
55
46

15

44
28
32
27



Cartes des desserts

Cheesecake Basque 15
Tarte soufflée chocolat 18
Assiette de fruits @ 18
Creme brialée a la vanille 18

Les Patisseries signature du Chef Julien Dugourd

Toutes nos patisseries peuvent étre vendues a emporter.

15€ a emporter

Paris Brest a la pistache 18

Pate a choux, praliné pistache, ganache a la fleur d’oranger

Tarte aux pommes 18

Brunoise pommes caramélisées, chantilly coco, pomme Granny Smith

Tarte a la vanille 18

Biscuit vanille, praliné vanille, chantilly vanille

Citron basilic 18

Croustillant et biscuit au citron, crémeux au citron, basilic

Bell & Ross x Julien Dugourd 18
Croustillant Guanaja, crémeux chocolat et caramel, mousse chocolat

Pavlova fraises menthe 18
Marmelade fraise et menthe, meringue, creme vanille

Baba ananas sauge 18
Brunoise ananas et sauge, mousse vanille

Saint-Honoré au Jasmin 18

Pate a choux, chantilly vanille et Jasmin

Les créations signatures sont produites sur place quotidiennement et nos quantités sont limitées.
Le personnel se tient a votre disposition pour vous renseigner sur la présence d’allergénes dans la composition des plats.
Prix en euros, taxes et service compris. Le paiement par chéque n’est pas accepté selon ’article L112-8 du code monétaire et financier.
Origine des viandes : France & Union Européenne

Contient du gluten Contient des fruits a coque @ Sans lactose \, Végétarien



