
Des fêtes magiques 
à Paris
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M A N DA RI N  O RI E N TA L ,  PA RIS

Bonhomme 
de Bois

U N E  M A I S O N  D E  J O U E T S  F R A N Ç A I S E

En décembre, Mandarin Oriental, Paris accueille dans le lobby  
un pop-up store avec Bonhomme de Bois, une Maison de jouets française. 

Bonhomme de Bois propose depuis 30 ans  
une sélection de jouets en bois raffinés et authentiques  

pour le plus grand plaisir des enfants.
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M A N DA RI N  O RI E N TA L ,  PA RIS

Informations et commandes au +33 1.70.98.74.00 ou mopar-camelia@mohg.com

La Bûche
de Noël

PA R  L E  C H E F  PÂT I S S I E R  A D R I E N  B O Z Z O L O

Tout droit sortie d’une forêt magique peuplée d’arbres en barbe à papa
et en sucettes, la bûche de Noël du Mandarin Oriental, Paris prend

la forme d’un arbre enchanté tout de rose vêtu.

Inspirée d’un conte que le Chef Pâtissier Adrien Bozzolo avait l’habitude
de lire à ses enfants (Le Loup qui Croyait en ses Rêves, Auzou Éditions
écrit par Orianne Lallemand et illustré par Éléonore Thuillier), la bûche
se compose d’un croustillant hibiscus, d’un biscuit coco, d’un crémeux

coco avec un confit à la mangue et fruits de la passion.

DI S P O N I B L E  A U  C A K E  S H O P  D U  M A N D A R I N  O R I E N TA L ,  PA R I S

A R B R E  E N C H A N T É  
6  P E R S O N N ES

Du 20 au 26 décembre 2023 
Sur commande 48h à l’avance

130€

A R B R E  E N C H A N T É  
I N DI V I D U E L

Du 1er au 30 décembre 2023
À emporter ou à déguster  

au Camélia

20€
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L E  «  G O Û T E R  D ' H I V E R  »  EST  DIS P O N I B L E  
A U  R ESTA U R A N T  CA M É L I A  PA R  T H I E R RY  M A R X  

D E  15 H  À  17 H 3 0  TO U S  L ES  J O U R S

D U  1 E R  D É C E M B R E  2 0 2 3  A U  7  J A N V I E R  2 0 2 4

79 €  PA R  P E R S O N N E
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Informations et commandes au +33 1.70.98.74.00 ou mopar-camelia@mohg.com

Goûter
d'Hiver

U N E  AVA L A N C H E  D E  D O U C E U R S

Notre Chef Pâtissier Adrien Bozzolo vous propose un goûter d'hiver  
composé d'une boisson chaude, de douceurs sucrées exclusives :  

ginger bread aux agrumes, brioche feuilletée chocolat coco, sucette  
pavlova glacée et un gâteau chocolat passion en forme de tablette de 
chocolat . Ce goûter d'hiver comprend également trois pièces salées 

originales, telles que la tartine de foie gras et chutney à la mangue  
ou le petit pain brioché, gravlax de saumon et aneth.
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Fromages affinés de plus de 18 mois « Rodolphe Le Meunier »

(Supplément 18€)

L E  DÎ N E R  F E S T I F 
A U  C A M É L I A

D U  1 E R  A U  3 0  D É C E M B R E  2 0 2 3
À  L ’ E X C E P T I O N  D U  2 4  D É C E M B R E

M E N U  D ÉG U STAT IO N  :  9 8 €  PA R  P E R S O N N E
( H O R S  V I N S  E T  B OIS S O N S )

C E  M E N U  EST  S E RV I  À  L’ E N S E M B L E  
D ES  C O N V I V ES  D E  L A  TA B L E

D E  19 H  À  2 1 H 3 0

Poireaux rôtis, vinaigrette à la truffe

Carpaccio de Saint-Jacques aux agrumes

Saint-Pierre rôti, purée de cresson et de salsifis

B R U N C H  F E S T I F 
A U  C A M É L I A

 À  L A  C A R T E  

 D I M  S U M  

 D E S S E R T S  

 B U F F E T  

L E  2 5  D É C E M B R E  2 0 2 3  E T  L E  1 E R  J A N V I E R  2 0 2 4

A U  P RI X  D E  2 5 0 €  PA R  P E R S O N N E
( H O R S  V I N S  E T  B OIS S O N S )

Visite du Père Noël le 25 décembre !

Sélection de fruits de mer

Sélection de fromages

Sélection de poissons fumés

Terrine de foie gras

Oreiller de la Belle Aurore

Salades Asiatiques

Œuf Bénédicte

Bœuf Wellington

Koulibiac de saumon

Vol-au-vent

Soupe Wonton Bao bun de bœuf

Informations et commandes au +33 1.70.98.74.00 ou mopar-camelia@mohg.com

Sélection de mezze

Curry vert thaï de volaille

Créations gourmandes du Chef Pâtissier Adrien Bozzolo

Viennoiseries

Volaille laquée, patate douce

Bûche de Noël, version individuelle
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L E  M E N U  D E  N O Ë L  
A U  C A M É L I A

D I M A N C H E  2 4  D É C E M B R E  2 0 2 3

M E N U  D ÉG U STAT IO N  :  2 6 8 €  PA R  P E R S O N N E
( H O R S  V I N S  E T  B OIS S O N S )

Foie gras, réduction de vin chaud

Gougère à la truffe

Saumon gravlax

Saint-Jacques, topinambour, fruit de la passion

Saint-Pierre grillé, beurre blanc aux oeufs de truite, caviar, 
chou-fleur, condiment citron confit

Volaille Tauzin sauce genièvre, panais, poire snackée 

Coulommiers aux truffes 

Bûche de Noël, version individuelle

Informations et commandes au +33 1.70.98.74.00 ou mopar-camelia@mohg.com
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L E  M E N U  D U  N O U V E L  A N 
A U  C A M É L I A

D I M A N C H E  3 1  D É C E M B R E  2 0 2 3

M E N U  D ÉG U STAT IO N  :  4 6 8 €  PA R  P E R S O N N E
( H O R S  V I N S  E T  B OIS S O N S )

Toast brioché, foie gras, gelée de coing

Panna cotta chou-fleur caviar

Tartare d’huîtres grenadine et clémentine

Carpaccio de Saint-Jacques, gelée pomme verveine, tapioca

Brie aux truffes

Douceur de la Saint-Sylvestre

Bar rôti, purée de cerfeuil et de tubéreux, radis glacé, bisque de homard

Filet de boeuf façon Rossini, sauce à la truffe, champignons,  
pommes de terre

Informations et commandes au +33 1.70.98.74.00 ou mopar-camelia@mohg.com
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L E  M E N U  D U  N O U V E L  A N 
A U  S U R  M E S U R E

D I M A N C H E  3 1  D É C E M B R E  2 0 2 3

M E N U  D ÉG U STAT IO N  :  6  P L ATS  7 70 €  PA R  P E R S O N N E

AC C O R D S  M E TS  &  C H A M PAG N ES  I N C L U S
P ROV E N A N C E  D ES  V I A N D ES  :  F R A N C E  &  J A P O N

Risotto de soja - truffe noire 

Homard miso - black tempura 

Sweet bento

Les douze coups de Minuit

Semi-pris de coquillages - longuet de caviar 

Boeuf charbon de Miyazaki

Informations et commandes au +33 1.70.98.73.00 ou mopar-restauration@mohg.com
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DÎ N E R S  P R I V É S  S IG N É S  T H I E R R Y  M A R X 
( À  PA R T I R  D E  1 0  P E R S O N N E S )

D U  1 E R A U  3 0  D É C E M B R E  2 0 2 3

Évènements 
Privés

MENU 5 PLATS, AU TARIF DE 250€ PAR PERSONNE  
AVEC UNE COUPE DE CHAMPAGNE, ACCORDS METS ET VINS,  

EAUX MINÉRALES ET CAFÉ. 

La mise à disposition du salon, la décoration florale  
ainsi que l’impression des menus sont incluses.  

En complément, nous vous proposons :

 3 PIÈCES CANAPÉS POUR L’APÉRITIF À 18€ PAR PERSONNE

Informations et commandes au +33 1.70.98.70.28 ou mopar-events@mohg.com
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Informations et commandes au +33 1.70.98.78.88 ou mopar-bar@mohg.com

A M B I A N C E  E N C H A N T É E

bar

Le bar 8 propose des week-ends festifs du vendredi au dimanche avec des DJ live  

sets du 15 au 30 décembre 2023. L’occasion parfaite pour savourer nos délicieux 

 cocktails de Noël, une sélection de fruits de mer et de champagnes au verre.  

Le jardin intérieur, couvert et chauffé, promet des moments conviviaux  

et chaleureux en famille ou entre amis.

L E  3 1  D É C E M B R E  2 0 2 3

À partir de 20h une offre spéciale composée de 2 consommations

au choix (cocktail, vin, ou champagne) et d’un snack bar sera proposée

À  8 8 €  PA R  P E R S O N N E

DJ  S E T  D E  2 1 H  À  1 H
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M A N DA RI N  O RI E N TA L ,  PA RIS

Le Spa
PA R E N T H È S E  F E S T I V E

O F F R E  VA L A B L E  D U  1 E R A U  3 0  D É C E M B R E  2 0 2 3

Mandarin Oriental, Paris a imaginé un rituel bien-être pour vous  
réchauffer pendant les fêtes. Au cours de votre séance au Hammam, 

laissez-vous enivrer par les arômes de pin et d’eucalyptus. Ces délicieux 
parfums de fêtes rappelleront à votre esprit, de doux souvenirs olfactifs.  

Délassez-vous ensuite dans un bain à remous parfumé aux huiles 
essentielles et aux pétales de rose. 

Cette expérience se poursuit par un massage apaisant aux pierres chaudes 
de basaltes volcaniques, d’une durée d’1 heure et 20 minutes qui vous 

procurera un sentiment incomparable de profonde détente. 

Enfin, retrouvez toute la magie des fêtes en savourant une infusion  
de pomme cannelle servie avec des mignardises spécialement  

concoctées par le Chef Thierry Marx.

DURÉE DE 2 HEURES ET 30 MINUTES

450€ PAR PERSONNE / 900€ POUR DEUX PERSONNES

Informations et commandes au +33 1.70.98.73.35 ou mopar-spa@mohg.com
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Pour Noël, offrez à vos proches une expérience inoubliable.  

Nos cartes-cadeaux numériques peuvent être utilisées pour une dégustation  

de vins ou de cocktails, un dîner haute couture dans notre restaurant doublement 

étoilé Sur Mesure par Thierry Marx, ou un soin au Spa. 

Les Cartes
Cadeaux

L ' E X P É R I E N C E  C O N T I N U E

Cartes cadeaux disponibles auprès des équipes de la réception et du Spa ou sur :  

giftcards.mandarinoriental.com/experiences/paris-place-vendome/moh-paris
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M A N DA RI N  O RI E N TA L ,  PA RIS

Contacts
M A N D A R I N  O R I E N TA L 

PA R I S

É V È N E M E N T S  P R I V É S

I N S TA G R A M

L E  S PA

C A M É L I A

S U R  M E S U R E 
PA R  T H I E R R Y  M A R X

L E  B A R  8

+33 1.70.98.78.88
mopar-info@mohg.com

+33 1.70.98.70.28
mopar-events@mohg.com

+33 1.70.98.73.35
mopar-spa@mohg.com

@mo_paris

#MandarinOrientalParis #JaimeParis

www.mandarinoriental.com/fr/paris

+33 1.70.98.74.00
mopar-camelia@mohg.com

+33 1.70.98.73.00
mopar-restauration@mohg.com

+33 1.70.98.78.88
mopar-bar@mohg.com
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