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D u  7  a u  2 4  d é c e m b r e ,  ( 7  j o u r s  s u r  7 )  1 0 h - 2 0 h 

l e  p o p - u p  s t o r e  «  A u  N a i n  B l e u  »  a n i m e  l e  l o b b y 
d u  M a n d a r i n  O r i e n t a l ,  P a r i s  e n  m e t t a n t  e n  a v a n t 
l ’a r t i s a n a t  f r a n ç a i s . 

C e t t e  b o u t i q u e  é p h é m è r e  p r o p o s e  u n e  s é l e c t i o n  d e 
j o u e t s  r a f f i n é s  e n  b o i s ,  d e  r a v i s s a n t s  d é g u i s e m e n t s 
e t  d e s  p o u p é e s  e t  p e l u c h e s  p o u r  l e  p l u s  g r a n d 
p l a i s i r  d e s  p e t i t s  e t  g r a n d s  e n f a n t s .



N o t r e  C h e f  P â t i s s i e r  A d r i e n  B o z z o l o  v o u s  p r o p o s e 
a u  r e s t a u r a n t  C a m é l i a  u n  d é l i c i e u x  g o û t e r  p o u r  u n e 
e x p é r i e n c e  f e s t i v e  e n c o r e  p l u s  g o u r m a n d e .

C e  g o û t e r  c o m p r e n d  u n e  s é l e c t i o n  d e  p i è c e s  s u c r é e s , 
l a  v e r s i o n  i n d i v i d u e l l e  d e  l a  b û c h e  d e  N o ë l  a u x  s a v e u r s 
d e  n o i s e t t e ,  p o i r e  e t  y u z u ,  u n  v e r r e  d e  j u s  d e  p o m m e 
c h a u d  à  l a  c a n n e l l e  e t  d e s  b o i s s o n s  c h a u d e s  a u x  c h o i x , 
d o n t  l e  c h o c o l a t  c h a u d  p r a l i n é  s i g n a t u r e  d u  C h e f . 

de Noël
Goûter

Va l a b l e  e n  d é c e m b r e  d e  1 5 h 3 0  à  1 7 h 3 0  d u  v e n d r e d i 
a u  d i m a n c h e  ( h o r s  2 4  e t  2 5  d é c e m b r e )  a u  t a r i f  d e 
4 9  E U R  p a r  p e r s o n n e

C e t  h i ver,  l a  terra ss e  du  Bar  8  re vê t 
l e s  c o u l e ur s  d e  Mar te l l ,  pre sti g i e us e 
Ma i s on  f ran ça i s e  d e  C o g na c . 
El l e  prop o s e  à  p ar tir  du  1 9  n o vem bre 
un e  car te  d e  c o c kta i l s  in é d i ts .

L a  f orê t  en c hanté e  f a i t  é g a l em ent 
s on  g ran d  re to ur  au  Bar  8 . 

L e s  d é c orati ons  s c inti l lante s  e t 
i l lum inati ons  m é tam or p h o s ent 
la  terra ss e  en  un  c o s y  j ard in  d’ h i ver. 

L’en d ro i t  i d é a l  p o ur  pro f i ter  d e  l ong u e s 
s o iré e s  en  f am i l l e  o u  entre  am i s , 
ave c  n o tamm ent  un  c on c er t  d e  g o sp e l 
l e  1 6  d é c em bre  e t  d e s  D J  l i ve  s e ts  l e  s o ir 
du  No uve l  An .

Bar



Au  dînerle 24 décembre de la Saint Sylvestre
Pê l e -m ê l e  d e  p o timarron

Tr uf f e  n o ire

Fo i e  g ra s
B e tterave  en  p i c kl e s  e t  kum quat  c onf i t

Homard  Bre ton  la qu é  à  la  f lamm e
Caro tte s  e t  ép i c e s  d o u c e s

St  Ja c qu e s  d e  la  b a i e  d e  S omm e
Ta g l i ate l l e s  d e  l é g um e s , 

cavi ar  Os c i è tre  e t  c i tron  c onf i t

Can e tte  d e  Cha l lans  f a ç on  «  Ap i c i us  »
C er f e u i l  tu b ére u x  au  b e urre  n o i s e tte 

e t  c on d im ent  datte

Froma g e s  a f f in é s
«  R o d o lp h e  L e  Me un i er  »

Bû c h e  d e  No ë l

Tar te  f in e  d e  c hamp i g n ons  d e s  b o i s
Emu l s i on  au  V in  Jaun e  du  Jura

Mar bré  d e  vo la i l l e  au  f o i e  g ra s
B e tterave  en  p i c kl e s  e t  kum quat  c onf i t

Homard  Bre ton  la qu é  à  la  f lamm e
Caro tte s  e t  ép i c e s  d o u c e s

Sa int-Pi erre  au  b e urre  n o i s e tte
R i s o tto  d e  p e ti t  ép e autre  e t  p o utar g u e

Po u l e tte  Cu l o i s e l l e
Pre ss é  d e  p omm e s  d e  terre 
à  la  c o ur g e  e t  tr uf f e  n o ire

Bri e  d e  Me au x  a f f in é  à  la  tr uf f e

D e ss er t  No uve l  An  p ar f a i t

N e  m a n q u e z  p a s  l e  c o n c e r t  d e  g o s p e l  à  l ’ h e u r e 
d u  d é j e u n e r  a u  r e s t a u r a n t  C a m é l i a  l e  1 9  d é c e m b r e , 
p o u r  v o u s  i m p r é g n e r  d e  l ’e s p r i t  d e  N o ë l .

U n e  b o u t e i l l e  d e  R u i n a r t  B l a n c  d e 
B l a n c s  pour  2 ,  eaux  minéra les  e t 

bo i s sons  chaudes  inc luses
3 2 8  E U R  p a r  p e r s o n n e

U n e  b o u t e i l l e  d e  D o m  P é r i g n o n
p o u r  2 ,  e a u x  m i n é r a l e s  e t  b o i s s o n s 
c h a u d e s  i n c l u s e s 
4 5 8  E U R  p a r  p e r s o n n e

festif
Pê l e -m ê l e  d e  p o timarron
Tr uf f e  n o ire

Fo i e  g ra s
B e tterave  en  p i c kl e s  e t  kum quat  c onf i t

St  Ja c qu e s  d e  la  b a i e  d e  S omm e
Ta g l i ate l l e s  d e  l é g um e s , 
cavi ar  Os c i è tre  e t  c i tron  c onf i t

Froma g e s  a f f in é s
«  R o d o lp h e  L e  Me un i er  »

Bû c h e  d e  No ë l

p ar  Ch e f  Th i err y  Mar x

Menu

8 8  E U R  p a r  p e r s o n n e  a u  d î n e r 
d u  1 e r  a u  3 0  d é c e m b r e
( A  l ’ e x c e p t i o n  d u  2 4  d é c e m b r e )
.
1 9 8  E U R  p a r  p e r s o n n e  a u  d é j e u n e r 
d e  N o ë l  d u  2 5  d é c e m b r e  e t  d u  1 e r  j a n v i e r 
( U n e  b o u t e i l l e  d e  R u i n a r t  B l a n c  d e  B l a n c s 
p o u r  2 ,  e a u x  m i n é r a l e s  e t  b o i s s o n s 
c h a u d e s  i n c l u s e s )



No i x  d e  Sa int  Ja c qu e s  &  Cavi ar  Os c i è tre  Imp éri a l

R i s o tto  d e  s o j a  au x  hu î tre s  /  Tr uf f e  n o ire

«  Es ca l op e  »  p o ê l é e  &  Um e b o s h i

Homard  Mi s o

B o e uf  «  Char b on  »  d e  Mi ya z a ki

Swe e t  B ento

L e s  d o u z e  c o up s  d e  Minu i t  c h o c o laté s

de la Saint Sylvestre
p ar  Ch e f  Th i err y  Mar x

Dîner

M e n u  d é g u s t a t i o n  :  6 9 0  E U R  p a r  p e r s o n n e 
( a c c o r d  C h a m p a g n e  i n c l u s )



C e tte  ann é e ,  l e  Ch e f  Pâti ss i er  Ad ri en  B ozz o l o , 
a  c h o i s i  d e  s’ insp irer  p o ur  s a  b û c h e ,  d e s  f orm e s  ép uré e s 
e t  g é om é tri qu e s  d’un e  d é c orati on  d e  No ë l . 
Véri ta b l e  pro u e ss e  te c hn i qu e  en  tromp e  l ’o e i l ,  e l l e  ép o us e 
l e s  c o ur b e s  d’un e  b o u l e  d e  No ë l  «  g o utte  d’e au  » 
p aré e  d’é l é g ants  m o ti f s  en  tor s a d e s  ro ug e s  e t  b lan c h e s . 

Enve l opp é e  d’un  f l o ca g e  c h o c o lat  b lan c ,  c e tte  d é l i c i e us e 
cré ati on  s e  c omp o s e  d’un  cro usti l lant  n o i s e tte  du  Pi ém ont 
e t  b o u l g o ur  s o uf f l é ,  d’un  b i s c u i t  n o i s e tte ,  d’un e  c omp o té e 
p o ire  W i l l i ams ,  d’un  c onf i t  y u zu  e t  d’un e  m o uss e  l é g ère 
à  la  n o i s e tte  du  Pi ém ont .  L e s  m o ti f s  qu i  orn ent  la  b û c h e 
s ont  ré a l i s é s  à  b a s e  d e  p âte  d e  f r u i t  y u zu .

Bûche 

L a  b û c h e  d e  N o ë l  d u  M a n d a r i n  O r i e n t a l ,  P a r i s  e s t  d i s p o n i b l e  e n 
é d i t i o n  l i m i t é e  d u  2 0  a u  2 6  d é c e m b r e  2 0 2 1  s u r  c o m m a n d e  4 8 h 
à  l ’ a v a n c e  a u  0 1  7 0  9 8  7 4  0 0  a u  p r i x  d e  9 8  E U R  ( 6  p e r s o n n e s ) .

U n e  b û c h e  i n d i v i d u e l l e  e s t  é g a l e m e n t  p r o p o s é e  d u  1 e r  a u  3 0 
d é c e m b r e  a u  p r i x  d e  1 5  E U R  s u r  p l a c e .

de Noël



No us  or g an i s ons  vo s  d în er s  pri vé s  s i g n é s  Th i err y  Mar x 
à  p ar tir  d e  1 0  p er s onn e s  du  1 er au  3 0  d é c em bre .

privésÉvènements

Menu  5  p lats ,  au  tar i f  d e  1 9 5  EU R 
p ar  p er s onn e  ave c  un e  c o up e  d e  Champ a g n e ,  a c c ord s  m e ts 
e t  v in ,  e au x  m in éra l e s  e t  ca f é . 

L a  m i s e  à  d i sp o s i t i on  du  s a l on ,  la  d é c orati on  f l ora l e  a ins i  qu e 
l ’ impre ss i on  d e s  m enus  s ont  in c lus e s .

En  c omp l ém ent ,  n o us  vo us  prop o s ons  3  p i è c e s  canap é s 
p o ur  l ’ap éri t i f  à  1 8  EU R  p ar  p er s onn e  a ins i  qu’un e  s é l e c ti on 
d e  f roma g e s  f ra i s  e t  a f f in é s  d e  s a i s on  à  2 2  EU R  p ar  p er s onn e .



Spa
Pour Noël ,  offrez à vos proches une carte cadeau 
Mandarin Oriental qui leur permettra de choisir parmi 
de nombreuses possibil ités :  soins au Spa , dîner dans un 
restaurant gastronomique, séjour de rêve et bien plus 
encore.

CadeauCarte

C a r t e s  c a d e a u x  d i s p o n i b l e s 
a u p r è s  d e s  é q u i p e s  d e  l a  r é c e p t i o n  e t  d u  S p a 
o u  s u r  m a n d a r i n o r i e n t a l . c o m / g i f t c a r d

Parenth è s e  f e st i ve  -  2  h e ure s  3 0  m inute s
4 5 0  EU R  p ar  p er s onn e  -  8 6 0  EU R  p o ur  d e u x  p er s onn e s

L e  Sp a  du  Man darin  Ori enta l ,  Pari s  a  ima g in é
un  r i tu e l  b i en- ê tre  p o ur  vo us  ré c hauf f er  p en dant  l e s  f ê te s .

Au  c o ur s  d e  vo tre  s é an c e  au  Hammam ,
la i ss e z -vo us  en i vrer  p ar  l e s  arôm e s  d e  p in  e t  d’e u ca l y p tus .
C e s  d é l i c i e u x  p ar f ums  d e  f ê te s  rapp e l l eront  à  vo tre  e spri t  d e
doux souvenirs olfactifs .  Délassez-vous ensuite dans un bain à 
remous parfumé aux huiles  essentiel les  et  aux pétales de rose.

Complétez ce moment détente par un massag e Oriental 
Essence d’un e  h e ure  e t  v ing t  m inute s  dans  vo tre  su i te 
e xp éri en c e  pri vé e .

Enf in ,  re tro uve z  to ute  la  ma g i e  d e s  f ê te s  en  s avo urant  un e
inf us i on  d e  g ing em bre  à  la  c i tronn e l l e  e t  d e s  m i g nard i s e s
sp é c i a l em ent  c on c o c té e s  p ar  l e  Ch e f  Th i err y  Mar x .

O f f re  va la b l e  du  1 er  au  3 1  d é c em bre .



Mandarin Oriental, Paris
+33 (1) 70 98 78 88 • mopar-info@mohg.com

Camélia 
+33 (1) 70 98 74 00 • mopar-camelia@mohg.com

Sur Mesure par Thierry Marx
+33 (1) 70 98 73 00 • mopar-restauration@mohg.com

Bar 8 
+ 33 (1) 70 98 78 88 • mopar-bar@mohg.com

Événements privés
+33 (1) 70 98 70 28 • mopar-events@mohg.com

Spa du Mandarin Oriental, Paris
+33 (1) 70 98 73 35 • mopar-spa@mohg.com

@mo_paris

#MandarinOrientalParis #JaimeParis 
mandarinoriental.com/paris

Mandarin Oriental, Paris

Contacts


