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2 6 8 €  PA R  P E R S O N N E

Tartelette de tartare de boeuf et thon en écaille colorée

Gambas de Palamos crues, gelée et pickles d’oignons rouges,
cristalline de betterave

Beignet de coquilles Saint-Jacques à la truffe noire,  
purée de céleri-rave

Foie gras de canard poché dans un dashi,  
navet daikon, miso

Poularde du Patis, sauce Albufera montée aux langues d’oursin,  
agnolotti farci au gras de cuisse, truffe noire

Bûche de Noël de Julien Dugourd

Petits Fours

2 4  D E C E M B E R  2 0 2 4

Beef and tuna tartar tartelette in colored scales

Raw Palamos gambas, red onion jelly and pickles,
beetroot crystalline

Scalops and black truffle beignet,
celeriac purée

Poached duck foie gras in a dashi,
daikon, miso

Patis Poularde, Albufera sauce finished with sea urchin,
agnolotti stuffed with the tight, black truffle

Julien Dugourd Christmas Yule log

Petits Fours

€ 2 6 8  P E R  P E R S O N

Les créations signatures sont produites sur place quotidiennement et nos quantités sont limitées 
Signature creations are produced on the site daily and our quantities are limited. 

Nos poissons sont issus d’une pêche durable avec des certifications MSC et/ou ASC.
Our fish comes from sustainable fisheries with MSC and/or ASC certification.

Origine des viandes : France & Australie
Meat origins: France & Australia

Le personnel se tient à votre disposition pour vous renseigner sur la présence d’allergènes dans la composition des plats. Prix en euros , taxes et 
service compris . Le paiement par chèque n’est pas accepté selon l’article L112-8 du code monétaire et financier.

Please do not hesitate to let our team members know about the allergies you might have. Net prices in Euro, included VAT and service charge. 
Payment by cheque not accepted, based on article L112-8 of the current financial regulation.

CONTIENT DES FRUITS À COQUE / CONTAINS NUTS SANS LACTOSE / LACTOSE-FREECONTIENT DU GLUTEN / CONTAINS GLUTEN


