
10:00 – 13:00 Uhr
Zahlung per Kredit- oder EC-Karte

Lieferpauschale innerhalb der Münchener Innenstadt  
(3 km Radius) von 10 €

Ab 4 km Entfernung, Preis auf Anfrage
Bestellungen für Nobu’s Weekend Brunch bitte bis  

spätestens Freitag 13 Uhr aufgeben

T E L .  0 8 9  2 9 0 9 81827

NOBU’S  
W E E K E N D  
B R U N C H

Mandarin Oriental, Munich  |  Neuturmstraße 1  |  80331 München

C H O O S E  Y O U R  F A V O U R I T E  F I V E



M ATSU H ISA BRU NCH SPECI A L

Avocado salad with goma dressing  (A / F / N)
Dashimaki tamago  (A / C / F)
Nobu’s breakfast egg  (A / C / F)

Spicy salmon & tuna butter lettuce  (A / D / F / N)
Chicken ojako  (A / F)

SUSH I & STA RT E R S

Yellowtail sashimi jalapeño  (A / D / F)
Matsuhisa sashimi salad  (A / D / F / M / N)

Salmon karashi su miso  (D / F / M)
Premium sushi selection  (A / B / D / N)

Chirashi sushi  (A / B / D)
Miso soup  (F)

V EG E TA R I A N DE L IC ACI E S

Field green salad with yuzu dressing  (A / F)
Veggie donburi spicy garlic  (A / F / N)

Baby spinach salad with truffle oil and dry miso  (F / G)

S W E E TS

Chef Pâtissier Roshlee Cardoso’s selection

160 € für zwei Personen
Inklusive 0,25 l frisch gepresstem Saft nach Wahl  

(Orange, Blutorange, Grapefruit) & „Ginza Mary“ pro Person

(10 € für jedes weitere Gericht)

 

C H O O S E  Y O U R  F A V O U R I T E  F I V E

Zertifizierte Sicherheits- und Hygienestandards

A: Gluten ∙ B: Krebstiere- und -erzeugnisse ∙ C: Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 
D: Fisch- und Fischerzeugnisse ∙ F: Soja (-bohnen) und -erzeugnisse ∙ G: Milch und  

Milch erzeugnisse (inkl. Laktose) ∙ M: Senf- und Senferzeugnisse ∙ N: Sesam-Samen und -erzeugnisse


