Mammut Oliven
Grana Padano, gegrilltes Gemiise, mediterrane Kriuter und Zitrone

Mammotl olives, grana padano, grilled vegetables, mediterranean herbs and lemon

Truffle Fries
Grana Padano, Petersilie und Truffel Créme

Grana padano, parsley and truffle cream

Kaviar Bites
15g Asetra Kaviar, knusprige Parmesan Praline und Frithlingszwiebel Sauerrahm

15g Asetra caviar, crispy parmesan praline and spring onion sour creanm

Classic Caesar Salad
Romer Herzen Salat, pochiertes Ei, Speck, Crottons, Parmesan und Sardellen

Romaine hearts salad, poached egg, bacon, croutons, parmesan and anchovies

mit gegrillter Hithnerbrust / with grilled chicken breast
mit gegrillten Black Tiger Garnelen / with grilled Black Tiger prawns

Cobb Salat

Hithnchen, Bacon, Salatherzen, Avocado, Paprika, Gurke, Mais, Tomate, Feta und Ei

Chicken, bacon, lettuce hearts, avocado, pepper, cucumber, sweetcorn, tomato, feta and egg

Avocado & Quinoa

Marinierter Quinoa, Limonen Dressing, Avocado, frische Kresse und Rote Beete Creme

Marinated quinoa, lime dressing, avocado, fresh cress and beetroot cream

MO Rinder Tatar
Tartar vom Simmentaler Rind, 30g Asetra Kaviar, gegrilltes Sauerteigbrot,
Sauerrahm und Dill

Simmental beef tartare, 30g Asetra caviar, grilled sonrdough bread, sour cream and dill

Buratta di Bufalla
Weinberg Pfirsich, Heirloom Tomaten, Pesto und Brotchip
Vineyard peach, heirloom tomatoes, pesto and bread chip
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Alle Sandwiches und Burger werden mit Rustic Fries oder Salat serviert

Classic Beef Burger

180g Black Angus Beef im Brioche Bun mit Salat, Tomate,
Cornichons und unserer Burger Sauce

180g Black Angus beef in a brioche bun with lettuce, tomato,
gherkins and onr burger sauce

Cheeseburger

180g Black Angus Beef im Brioche Bun mit Cheddar, Salat, Tomate,
Cornichons und unserer Burger Sauce

180g Black Angus beef in a brioche bun with cheddar, lettuce, tomato,
gherkins and onr burger sauce

Rossini Burger

180g Black Angus Beef im Brioche Bun mit marinierter Stopfleber, Baby Spinat,

Tomate, Cornichons und Truffel Créme

180g Black Angus beef in a brioche bun with marinated foie gras, baby spinach, tomato,

cornichons and truffle cream

Mandarin Clubsandwich
Bio Hidhnchenbrust, Landei, Speck, Salat, Gurke und Tomate
Organic chicken breast, farm egg, bacon, lettuce, cucumber and tomato

Vegan Burger

130g Veganes Burger Patty im Brioche Bun mit Salat, Tomate,
Cornichons und unserer Burger Sauce

130g vegan burger patty in a brioche bun with lettuce, tomato,

gherkins and onr burger sauce

Wiener Schnitzel vom Kalb
Mit Petersilienkartoffeln, Rahmgurkensalat, Wildpreiselbeeren und Zitrone

Escalope of veal, parsley potatoes, creamed cucumber salad, wild cranberries and lemon

Kalbsrahmgulasch
Spitzle, glasierter Rosenkohl und Preiselbeer Birne

Veal cream gonlash, spaetzle, glazed Brussels sprouts and cranberry pear

Filet vom Simmentaler Rind
getriiffelte Selleriecreme, wilder Broccoli, Pfefferrahm und Kriuter

truffled celeriac cream, wild broceoli, pepper cream and herbs
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Gegrilltes Wildlachsfilet

Wiesenkriuterrisotto und eingelegten Shitake Pilzen

Grilled wild salmon fillet, meadow herb risotto and pickled shitake mushrooms

Tortellini mit Ziegenkase
Ricotta, gescholzenen Kirschtomaten, Basilikum und Pinienkernen

Tortellini with goat's cheese, ricotta, melted cherry tomatoes, basil and pine nuts

Tomatencremesuppe
Basilikum und Croutons

Tomato soup, basil and crontons

Tiglich wechselnde French Pastries und
Kuchenauswahl vom Mandarin Cake Shop
Duaily selection of French pastry and Tartes from onr Mandarin Cake Shop

Hausgemachter Apfelstrudel, Vanillesauce, Tahiti- Vanilleeis
Bavarian apple strudel, vanilla sance, Tahitian vanilla ice cream

Créme Briulée mit saisonalen Beeren

Créme Briilée, seasonal berries

Exotische Frichte Bowl
Exotic fruit bow!
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