
Gemischter Blattsalat

Rohkost, Nüsse, Avocado, Limetten-Dressing

Mixed seasonal salad, crudités, nuts, avocado, lime dressing

Burrata

Heirloom Tomaten, Pistazienpesto, Parmesan, Kresse

Burrata, Heirloom tomatoes, pistachio pesto, parmesan cheese, watercress

Unser Salat Nicoise

Kalamata Oliven, Marktgemüse, La Ratte Kartoffeln, Gelbflossen-Thunfisch

Caesar salad, poached egg, bacon, croutons, parmesan, anchovies

Caesar Salad

Parmesan, Croûtons, Sardellen, pochiertes Ei

Parmesan, croûtons, anchovies, poached egg

mit gegrillter Maispoularde / with grilled breast of corn-fed chicken 

mit gegrillten Black Tiger Garnelen / with grilled Black Tiger prawns               

STARTERS & SALADS
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CLASSICS

Bavarian Clubsandwich

Regionale Hähnchenbrust, Landei, Tiroler Speck, Pommes Frites

Regional grilled chicken breast, farm egg, Tyrolean bacon, french fries

Unsere Soul Food Classics

Chicken Wings, Chicken Nuggets, Mozzarella Sticks, Pommes Frites, 

 Sweet Chili Sauce

Käse-Schinken Toast                                                                                          

Tiroler Kochschinken, Bergkäse, Coleslaw

Ham and cheese toast, Tyrolian ham, mountain cheese, coleslaw

Geräucherter Lachs                                                                                         

Brunnenkresse, Kartoffelrösti, Sahnemeerrettich

Smoked salmon, watercress, hash browns, creamed horseradish 

BLT Sandwich                                                                                                 

Tiroler Speck, Tomaten, Salat, Limettencreme, Süßkartoffel-Pommes

BLT Sandwich, Tyrolean ham, tomatoes, salad, lime creme, sweet potato fries

Mandarin Cheeseburger                                                                                

Black Angus Rind, Cheddar, Salat, Süßkartoffel Pommes, Coleslaw

Black Angus Beef, cheddar, salad, sweet potato fries, coleslaw
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Tom Kha Gai (vegetarian option available)                                                       

Kokosmilch, Zitronengras, Maishähnchen

Tom Kha Gai, coconut milk, lemongrass, cornfed chicken

Thailändischer Rindfleischsalat                                                                          

Koriander, Tomaten, Gurken, rote Zwiebeln

Thai Beef Salad, coriander, tomatoes, cucumber, red onions

Saté-Spieße                                                                                                       

Erdnuss-Soße, asiatischer Salat, geröstete Erdnüsse

Satay skewers, peanut dip, asian salad, roasted peanuts

Gaeng Keow Wahn (vegetarian option available)                                       

Grünes Curry, Perlhuhnbrust, buntes Gemüse, japanischer Reis 

Gaeng Keow Wahn, green curry, guinea fowl breast, mixed vegetables, 

 japanese rice

ORIENTAL HERITAGE

Cremige Tomatensuppe (lactose free option available)                             

Frischer Basilikum 

Creamy tomato soup, fresh basil

Hummerschaumsuppe                                                                                      

Jakobsmuschel, violettes Curry

Lobster bisque, scallops, purple curry

Mandarin Currywurst                                                                                           

Pommes Frites, Currysauce

Brewed sausage, french fries , curry sauce

Wiener Schnitzel vom Kalb                                                                                   

Gebratene La Ratte Kartoffeln, Preiselbeeren, kleiner Salat

Escalope of veal, pan fried La Ratte potatoes, cranberries, seasonal salad

Gebratenes Rinderfilet vom Chiemgauer Weidetier                                            

Regionales Bio-Gemüse, getrüffeltes Selleriepüree

Filet of Bavarian Beef, regional vegetables, truffled celery puree
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Täglich wechselnde French Pastries und

Kuchenauswahl vom Mandarin Cake Shop 

Daily selection of French pastry and Tartes from our Mandarin Cake Shop 

Komposition von Feige und Walnuss  

Feige in Texturen, Walnuss- Tonkabohnencreme, Kaffeeeis 

Composition of fig fruit and walnut 

Hausgemachter Apfelstrudel, Vanillesauce, Tahiti- Vanilleeis        

Bavarian apple strudel, vanilla sauce, Tahitian vanilla ice cream

Crème Brûlée mit saisonalen Beeren            

Crème Brûlée, seasonal berries

Exotische Früchte Bowl             

Exotic fruit bowl             

SWEETS

Regionaler Zander                                                                                     

auf der Haut gebraten, Wildkräuterrisotto, Safranschaum

Grilled Filet of pike perch, wild herbs risotto, saffron foam

 Lobster Pasta                                                                                                         

 Schwarze Linguine, kanadischer Hummer, geschmolzene Oxenherztomate,

 griechischer Basilikum

 Black linguini, canadian lobster, molten ox-heart tomato, greek basil

Pasta Ihrer Wahl

Penne / Spaghetti / Fettucine / Parmesan

Pasta of your choice

Penne / Spaghetti / Fettucine / Parmesan cheese

         mit Tomatensoße und Basilikum         

         with tomato sauce and basil

         mit Kalbsbolognese oder Tofubolognese        

         with veal bolognese or tofu bolognese

         mit Pilzrahmsoße           

         with creamy mushroom sauce
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