I oemluni

St. Valentine’s Day

Milano, 14 Febbraio 2020

GAMBERI E SEPPIE

con salsa alle alghe e peperoni friggitelli

Prawns and cuttlefish with seaweeds and friggitelli peppers

PETTO DI FARAONA

con ravanelli marinati e salsa agrodolce

Guinea Fowl! breast with pickled radish, sweet and sour sauce

RISOTTO

con ostriche e caviale

Risotto with oysters and caviar

ROMBO

al plancton, funghi e salsa umeboshi

Turbot with plankton, mushrooms and umeboshi sauce

CONTROFILETTO DI MANZO

con sedano rapa al tartufo, tarassaco e salsa al pepe verde

Beef sirloin with truffle flavoured celeriac, dandelion and green pepper sauce

CREMOSO DI CIOCCOLATO
Guanaja 70% con cuore croccante, ananas al coriandolo

e salsa al Grand Marnier
Chocolate cream Guanaja 70% with crunchy heart, coriander scented pineapple

and Grand Marnier sauce
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