o Silhettho

New Year’s Eve

MILANO, 31 DICEMBRE 2023

PATATE

allo scalogno con acqua di mare e caviale

Potatoes with shallots, sea broth and caviar

CODA D'ASTICE

arrosto con bagna cauda, seppia, bisque alla vaniglia e trombette

Roasted lobster tail with “bagna cauvda”, cuttlefish, vanilla scented bisque and trumpets mushrooms

RISONE

con salsa di cime di rapa, paté di fegatini e tartufo nero

“Risone” pasta with turnip tops sauce, chicken liver paté and black truffle

TORTELLINI

ripieni di morone, salsa di scampi, cavolfiore e caviale

“Tortellini” pasta stuffed with Morone fish, langoustines sauce, cauliflower and caviar

SAN PIETRO
indivia farcita di gamberi e salsa all’uvetta

John Dory fish with prawn stuffed endive and raisin sauce

GERMANO

al vadouvan con crema di cipolla, pompelmo e segale

Vadouvan scented mallard, onion cream, grapefruit and rye

COTECHINO

con baccald mantecato, ostriche e lenticchie verdi
“Cotechino” with salt cod brandade, oysters and green lentils

CIOCCOLATO

con barbabietola, salsa al pepe Sarawak, Porto e gelato alle fave di cacao

Chocolate with beetroot, Sarawak pepper sauce, Port and cocoa nibs ice cream

460 bevande escluse (inclusivo di un calice di Champagne all’arrivo)
460 beverage excluded (a glass of Champagne upon arrival is included)



