U i oef [FroN 2o
Questo menu e solo un esempio, dato che cambia

frequentemente
Disponibile dal martedi al venerdi

OSTRICHE
con patate, friggitelli e salsa allo Champagne
o
FETTUCCINA
di mais biancoperla con erbe, pistacchio
e salsa di pomodoro verde

ANGUILLA
laccata al vino rosso con fegato grasso e salsa al rosmarino
o)
PETTO DI POLLO FICATUM
con radicchio marinato e salsa all'uvetta

MILLEFOGLIE
con crema di zucca, caffe e foglia di cappero
o)

CIOCCOLATO
con barbabietola, salsa al pepe di Sarawak, Porto
e gelato alle fave di cacao

Due portate + dessert 95 / Un calice di vino a cura del
Sommelier 15

Prezzi in €, IVA e servizio inclusi



