5112 GENA DI
CAPODANNO

New Year’s INve Dinner

MANDARIN BAR & BISTROT

FEGATO GRASSO
con zuppetta di melone al lime e zenzero
Foie Gras with melon lime and ginger sauce

RAVIOLI
farciti con zabaglione, broccoli e tartufo bianco

Ravioli pasta filled with eggnog, broccoli and white truffle

BACCALA
mantecato con ostriche Gillardeau, salsa allo shiso e tartufo nero

Salted codfish with oyster Gillardeau, shiso sauce and black truffle

AGNELLO
al rosmarino con polenta al nero di seppia
Rosemary scented lamb with squid ink polenta

ZAMPONE
con lenticchie e gamberi
Pig trotter with lentils and prawns

MANDARIN

chantilly con kumquat confit,

marron glacé e salsa alla grue di cacao
Tangerine, chantilly with kumquat confit,
marron glacé and cocoa nibs sauce

250 € bevande escluse / 250 € beverage excluded
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