o&%’: Loble

CAPPASANTA
avvolta nella bieta con cavolo rapa in crosta di sale, agretti,
salsa al cedro e aneto

Scallop wrapped in swiss chard with kohlrabi baked in salt crust,

glassworts, cedar sauce and dill

ANIMELLA DI VITELLO

con ostrica, cavolo rosso, rognone di agnello e bernese alle erbe

Veal sweetbread with oyster, red cabbage, lamb kidneys herbs béarnaise

RISOTTO

con lampone e crema di erbe

Risotto with raspberry and herbs cream

CANNELLONI

farciti con magnosa, salsa ai funghi e crescione

“Cannelloni” stuffed with flat lobster, mushroom sauce and watercress

ASTICE BLU

arrosto con bagna cauda, seppia e bisque alla vaniglia
Roasted blue lobster with “bagna cauvda”, cuttlefish and vanilla scented
bisque

ROMBO
con tofu, patate e funghi

Turbot with tofu, potatoes and mushrooms

PETTO DI POLLO FICATUM
con polvere di caffé, broccoli e patata dolce speziata

Fig fed chicken breast with coffee powder, broccoli and spiced sweet potato

FRAGOLA
con cedro, salsa all’aceto balsamico e zafferano e gelato al
sesamo

Strawberry with cedar, saffron scented balsamic vinegar sauce

Oﬂd sesame ice cream



