
 

 

 
                                             

 

 

 

 

 

31 DICEMBRE 2023 

NEW YEAR’S EVE  
 
 

 

CARPACCIO DI MANZO 

con astice marinato al lime e caviale 

Beef tartare with lobster marinated in lime and caviar 
 

 

 

 

TORTELLI  

farciti con zabaione e tartufo 

Tortelli pasta stuffed with eggnog and truffle 
 

 

 

 

MORONE  

con curcuma, ostrica e rosa di Gorizia  

Morone fish with turmeric, oyster and Gorizia rose radicchio 
 

 

 

 

PETTO DI FARAONA 

con salsa al tofu e tartufo nero  

Guinea-hen breast with tofu sauce and black truffle 
 

 

 

 

COTECHINO 

con lenticchie extra verdi 

Cotechino with green lentils 
 

 

 

SAINT HONORÉ 

Pasta sfoglia, bignè caramellati farciti con crema pasticcera, vaniglia, chantilly al mascarpone e 

chantilly al cioccolato 

Puff pastry, caramelized choux stuffed with custard, vanilla, mascarpone and chocolate Chantilly 

 

 

       

 

290 euro bevande escluse 

290 euro beverage not included                     


