
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

UOVO FONDENTE 

 con asparagi e tartufo nero 

Poached egg with asparagus and black truffle 

 

 

RISOTTO 

 pomodoro e limone con tartare di calamari 
Risotto tomato and lemon with squid tartare 

 

 

SPIGOLA 

 allo champagne con sedano rapa e tuille al nero di seppia 
Champagne scented sea bass with celeriac and squid ink tuille 

 

 

AGNELLO 

 con cavolfiore, mandorle e yuzu 
Lamb with cauliflower, almonds and yuzu 

 

 

COLOMBA 

artigianale di Marco Pinna con crema al mascarpone 
Home-made Colomba by Marco Pinna with mascarpone cream 

 

 

 

 

150 Euro bevande escluse 
150 Euro beverage not included 

 


