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g@ SUR LA ROUTE %%;

@1? DE LA SOIE D@e
) @ | Shirvan est une ancienne province d'Azerbaidjan dont : % ;
g %GDG DG? £

Akrame s'est inspirée pour son concept. C'est a travers
j{g% {5} I'histoire de la route de la soie, qui passe par ce pays, que @
le chef a imaginé une cuisine de partage parfumée < {g}(
délicatement d'épices, dans un lieu tourné définitivement @ g
C

O

vers le voyage.
2 £ GD%{
&y

R ey,
Q Shirvan is an ancient province of Azerbaijan that inspired Q
) Akrame for his concept. Through the history of the Silk (
) Road, which winds across the country, the chef imagined C
Q a cuisine of sharing, delicately seasoned with spices, in a ~ Q

%}OO space that is fully journey-oriented. QO@
e | i
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% S SEASONAL VOYAGE rANt
BY CHEF AKRAM
Available from 22 december to 3 january
i}@GD J - 1150 PER PERSON D GD@{
)%% &?ﬁ
Q AMUSE BOUCHES G E
y MINI TARTELETTE D'AVOCAT/ MINI AVOCADO TARTLET £ C
O Mini'tzzlrtelejte a {ﬂh[;;ilte filo, créme fraiche, a;omt, olz'v(; .verte : O
j&o@ Ml?’ll tartlet wit OP[ZSZT_)I, cream, avocaao, green olive - OO%(
> @Gé% SARDINE TEMPURA 1 é%D% :
% Sardines tempura, mayonmzz’;e au chermoula, citron vert en segments @
) ' Tempura sardines, chermoula mayonnaise, lime @ (
@‘3} On ENTREES ' Q..%
}O SASHIMI DE SAUMON MARINE / MARINATED SALMON SASHIMI # & %O{

A Sashimi de saumon mariné au ras el hanout, légumes croquants, oeufs de saumon en =) GD@
@ pickles, sauce leche de tigre 4 la fleur d’oranger @

Marinated salmon sashimi with ras el hanout, crunchy vegetables, pickled salmon roe, leche

@ de tigre sauce scented with orange blossom @
@ CIGARE DE VOLAl-LLE / CHICKEN CIGAR # &M@ - %{

%GD < Cigare de volaille et fruits secs, sauce césar, salade frisée et herbes
%QO D Chicken cigar and dried fruits, caesar sauce, frisée salad and herbs {g% OOQE
: PLATS

@ COUSCOUS DE HOMARD / LOBSTER COUSCOUS “# & %
GD d Couscous de homard grillé, crevettes pochées, légumes du potager, bisque au géranium B GD@ {
Grilled lobster couscous, poached shrimp, vegetables from our garden, geranium bisque
j@@ , feiep
O TAJINE DE FILET DE BOEUF ANGUS / ANGUS BEEF FILLET TAJINE i < {“é} (
- Tajine de filet de boeuf Angus, pomme de terre au safran, pruneau, jus de viande ' (
Angus beef tenderloin tagine, saffron potato, pruné, beef jus @ C
S . DESSERT : O
j%?o 5
@ AMLOU ROLL Mé&¢ 5
D d Pite brioche roulée avec amlou et cannelle, glace aux amandes grillées, sauce caramel > GD@ {
@ Amlow and cinnamon brioche dough roll, toasted almond ice cream, caramel sauce @ (
o
%o i e Dot O%

DGD

Prix en Dirham Marocain la devise étrangére n'est pas acceptée (taxes comprises)
% Prices are Moroccan Dirham, foreign currecies are not accepted (taxes included)
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o A PARTAGER
) TO SHARE @

s - e {
QDQ HUITRES CHERMOULAH / OYSTER CHERMOULAH # OOQ}C
) B 2 piéceg /4 piéges / .2 p?iieces/4 pieces %) C
W By vo s e 30
] 140/230 C
o e
3}0@ TEMPURA DE LEGUMES / VEGETABLE TEMPURA & i %0%

May'onnaise chermoulah épi‘cée {:C

Spicy chermoulah mayonnaise B D@
.‘ ! 180 C
BROCOLI ROTI / ROASTED BROCCOLI v - O
) R : XK
8 O Tahini, pistaches, pétales de roses @ O%
Tahini, pistachios, rose petals %{
C

GDG o DD

@ _ FETAFILO A8 @
@ Herbes fraiches, miel @
Fresh herbs and honey k
% 220 _ - @{c
3{5% TACOS A LAGNEAU /LAMB TACOS &k QQ{R(
Agneau caramélisé au miel, sauce raita, herbes fraiches O (
Caramelized lamb with honey, raita, fresh herbs
@ 220
}Q crauias e
Crépe traditionnelle grillée a 'agneau, sumac
j% O ;aditz'onal grilled c%‘epe with l;gzmb, sumac ) O O QE
XINGAL DE BIOEUF\/ BEEF XINGAL &4 Q
O Ravioles garnies de boeuf haché, sauce yahourt : O @ C
j 3 Ravioli with minced beef and yoghurt sauce (
%? O@ 240 %O{B

j&o ¥ VVEGAN Q?‘ SESAME / SESAME @ OEUF / EGGALLERGY (‘3 ARACHIDES / NUTS ALLERGY O%(

2 GLUTEN ALLERGY ﬂ LAIT / DAIRY ALLERGY %CRUSTACE / SHELLFISH ALLERGY

r'\

o

G D <:| Pr x en Dirham Marocain la devise etrangere n'est pas acceptee taxes compr ises) D <:]
e Moroccan Dirham, foreign s are not accepted (t ncluded)
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A PARTAGER

TO SHARE

HOUMOUS SIGNATURE

Avocado, pois chiches, sésame
Avocado, chickpeas, sesame

230

TARTARE DE THON ROUGE / TUNA TARTARE “#

Fruit de saison, sauce tahini
Seasonal fruit, tahini sauce

280

CEVICHE DE DAURADE / SEA BREAM CEVICHE # i

Lait de ribot, fenouil, pomme Granny Smith, pistaches

Buttermilk, fennel Granny Smith apple, pistachios
280

TIKKI CHAMPIGNONS / MUSHROOM TIKKI @& i

Croquette de pommes de terre, mozzarella, champignons
Potato croquette, mozzarella and Mushroom

320

PAINS MAISONS

HOMEMADE BREADS

NAAN NATURE / PLAIN NAAN A&
100

NAAN AU CHEDDAR / CHEDDAR NAAN A&
120

NAAN AU BEAUFORT/ BEAUFORT NAAN hE
140

VVEGAN Q@ SESAME / SESAME @ OEUF / EGGALLERGY d ARACHIDES / NUTS ALLERGY
2 GLUTEN ALLERGY {l LAIT / DAIRY ALLERGY *CRUSTACE / SHELLFISH ALLERGY

Pr x en Dirham Marocain, la devise etrangere n'est pas acceptee taxes compr ises)
e Moroccan Dirham, foreign are not accepted (t ncluded)
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PRODUITS D'EXCEPTIONS

SUPREME PRODUCTS

}@D a | D
Q LINCONTOURNABLE EPAULE D'AGNEAU CONFITE @ O
Q BRAISED LAMB SHOULDER O
Riz plov @ 7
Plove rice
1420 (
0, g
@o@ TR
D & DXADK &

' <
5 COTE DE BCEUF BLACK ANGUS ET SES CONDIMENTS OQ E
8@ ‘ DE LA ROUTE DE LA SOIE %O%
} @lE BLACK ANGUS PRIME RIB AND SILK ROAD CONDIMENTS %;é

2 pers @
Salade, pommres de terre épicées
Salad, spicy potatoes
e b

A

d
@
j{go
' Je
EILET DEBOEVEBLAGKANGHS ’
}@D @ CUIT AU TANDOOR & GD%g
TANDOOR COOKED BLACK ANGUS BEEF FILET @
j%@ Pommes de terres aux truffes OO&
Q With tru]ﬁfd potatoes / O (
i T
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j@o VVEGAN [? SESAME / SESAME @ OEUF / EGG ALLERGY d ARACHIDES / NUTS ALLERGY %@(
2 GLUTEN ALLERGY {l LAIT / DAIRY ALLERGY *CRUSTACE/ SHELLFISH ALLERGY %

D - Pr x en Di rham Marocain la devise etrangere n'est pas acceptee taxes compr ses) B {:C
ccan Dirham, foreign s are not accepted (t ncluded) @

e}& D% |

Soles  dald gﬁaggﬁﬁ

r“l

@



5{;} AN D @i

DAURADE MASSALA / SEA BREAM MASALA
Q Filet de daurade massala cuit dans une feuille de bananier, sauce tamarin O E

Masala sea bream fillet wrapped in a banana leaf, tamarind sauce

) 420 (
O . J-I
& ; O

@ PASTILLA DE HOMARD / LOBSTER PASTILLA % &
E} EIDXE Pastilla croustillante, champignons, nouilles de riz, bisque de homard D & D

% ; Crispy pastilla, mushrooms, rice noodles, lobster bisque @
J 510
s
%?o A , = o@
} COTELETTES DAGNEAU CONFITES A L'HARISSA MAISON & {

G HARISSA MARINATED LAMB CHOPS D@
Pistaches, sauce yaourt grecque

Pistachios, greek yogurt sauce

4O ' = - O

%G R . A D
POULPE AU BARBECUE / BBQ GRILLED OCTOPUS @
j@oo Sauce a la Chermoula, amlou ‘ o&
D Chermoula sauce, amlou
}%D@ D@D{
TANDIR DE POULET / CHICKEN TANDIR @&
}%D Poulet mariné cuit au four tandoor, sauce yaourt aux herbes O&

Q Tandoor baked marinated chicken, yogurt sauce with herbs
] 360 : {é} C

‘ ' e

O TAGINE DE SOURIS DAGNEAU / LAMB SHANK TAJINE &

8 > . Sauce massala, tomates brulées; nan nature O@
@ Masala sauce, burnt tomato, plain naan

} e 2 D@D{
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@ J SRICY. P?g-l(;ATOES & {Djé/;}

> GD@
@ HARICOTS VERTS ET CITRON CONFIT v @
@ GREEN BEANS AND CANDIED LEMON @
90 ¢
@ _ - %{E
&
TEDEC STYLE A® 8 < (

@ Riz croustillant d’Tran %
D < Crispy rice recipe from Iran D <:] ) {E

3{@ = , ey

) s | G
Q * BELLE SALADE DE SAISON v : Q
g}g BEAUTIFUL SI;AOSONAL SALAD %@(
Ipa : DX &
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2 EDEN DE FRUITS 7 FRUIT EDEN v

O b o
O L'EXTRAORDINAIRE GLACE PISTACHE / PISTACHIO ICE CREAM A &
seioh og

aSPAY L'INCONDITIONNEL MILLEFEUILLE / MILLEFEUILLE & LRIL
) Individuel / Single - A partager / To share @
Fleur d'oranger, marmelade '
O Orange blossom, marmalade
%}o 130/210 s
& D &% b Bl
} @ DOUCEUR AU CHOCOLAT / CHOCOLATE SWEETNESS @@ @{
Feuilletage filo caramélisé, ganache de chocolat blanc, praliné
Caramelized puff pastry, white chocolate ganache, praliné.

s . oS
%6% BARBE A PAPA D'ORIENT / ORIENTAL COTTON CANDY A& D L {
Crumble de datte, sorbet de citron

%@DO o Date crumble, lemon sherbet O&C
130
-
=) SHIRVAN PISTACHE / SHIRVAN PISTACHIO & A
i} %G B <@ Gateau a la pistache, meringue D d D

Pistachio cake, meringue
i) e @&
L'ORANGE BY AKRAME & A & ;
) Orange, gmgembre pistache, menthe, fleur d’oranger (
Orange, ginger, pzsmc‘/vzo mint, orange blossom
‘.@ “ Q
D@ NAAN AU CHOCOLAT / CHOCOLATE NAAN £& @ Dap {

150
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