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@ Shirvan es;t une ancienne province d'Azerbaidjan dont {

%GDG Akrame s'est inspirée pour son concept. C'est a travers
3{@ l'histoire de la route de la soie, qui passe par ce pays, que O&
le chef a imaginé une cuisine de partage parfumée
delicatement d'épices, dans un lieu tourné déefinitivement
@ vers le voyage.

D & D = {
jﬂ}% | ooé?ﬁ
Q Shirvan is an ancient province of Azerbaijan that inspired Q
) Akrame for his concept. Through the history of the Silk (
) Road, which winds across the country, the chef imagined C
O a cuisine of sharing, delicately seasoned with spices, in a : Q

%}OO - space that is fully journey-oriented. Oﬂ}(
e | Ut
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%@DG | 980 PER PERSON DG%{
%%QO TACOS AGNEAU &0 OO&C
Q LAMB TACOS O
j Agneau caramélisé au miel, sauce raita, herbes fraiches C

j . Caramelised lamb with honey, raita, fresh herbs (
% %O POULPE AU BARBECUE & & 7 @ (
?}?O@ BBQ GRILLED OCTOPUS 0%

GIE Sauce a la chermoula, amlou E>E >
% : Chermoula sauce, amlou @
j 2o W
Ol
DAURADE MASSALA

) (
80 SEA BREAM MASALA O{B
<:| D < Filet de daurade massala cuit dans une feuille de bananier, sauce tamarin D <] D

@ Masala sea bream fillet wrapped in a banana leaf, tamarind sauce @

: TAGINE DE SOURIS DAGNEAU &
@ LAMB SHANK TAJINE %
S Sauce massala, tomates briilées d D <7 D
% Masala sauce, burnt tomato
j@%o sl Q}(
~ BROCOLIROTI &
@ ROASTED BROCCOLI
Tahini, pistaches, pétales de
} d D d roses Ta/ai;lfji, pz’smc/aiis, rose petals D e {
J@ - S
Q POMMES NOUVELLES EPICEES @
. SPICY POTATOES : (
Sauce haris\sa maison & herbes fraiches -
O Housemade harissa sauce & fresh herbs
) ' S
ﬁ% L'INCONDITIONNEL MILLEFEUILLE (@ & O%
ElaXdE :

MILLEFEUILLE DD
Fleur d'oranger, marmelade
Orange blossom, marmalade
O
%o e 033(
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o A PARTAGER o
@ TO SHARE Sy
< - S
QDQ HUITRES CHERMOULAH / OYSTER CHERMOULAH OOQ}C
VO el e e TS
j Candied lemon, salmon caviar (
] 140/230 C
O - A
% O@ TEMPURA DE LEGUMES / VEGETABLE TEMPURA & %0
May.onnaise chermoula épi‘cée

Spicy chermouila mayonnaise » G
| = :
BROCOLI ROTI / ROASTED BROCCOLI v ¢ &
j&o Tahini, pistaches, pétales de roses A ' O@
Tahini, pistachios, rose petals
%G D a e D D@ £
@ _ FETA FILO A8 @
@ Herbes fraiches, miel @
Fresh herbs and honey k

% 220 : ' A %{;{E
3{5% TACOS A LAGNEAU /LAMB TACOS &k QQ{R(
Agneau caramélisé au miel, sauce raita, herbes fraiches O (
Caramelized lamb with honey, raita, fresh herbs

@ 220 %
} DG ~ ETQUTABY DGD@{‘C
i@ il e Gl
o35 | e Ry
AVOCAT PIZ / PIZ AVOCADO &M C
O If-jlt; ﬁl;), créme frziche, avocz;, pista:}:;:; g;illléje.s : O @ C

- Filo pastry, cream cheese, avocado, roasted pistachios
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HOUMOUS AUX NOISETTES DU PIEMONT GRILLEES
ROASTED PIEDMONT HAZELNUT HUMUS # i

Pois chiches, noisettes du Piémont grillées & praliné

Chickpeas, roasted piedmont hazelnut & praliné
245

TARTARE DE THON ROUGE / TUNA TARTARE

Fruits de saison, sauce tahini
Seasonal fruit, tahini sauce

295
CEVICHE DE BAR / SEABASS CEVICHE A

Sauce leche de tigre 4 la fleur d'oranger, mais, citron vert
Leche de tigre sauce with orange blossom, corn and lime

295
TIKKI DE COURGE / BUTTERNUT TIKKI & &

Mayonnaise au curry fumé, chutney de courge
Smoked curry mayonnaise, squash chutney

325

PAINS MAISONS

- HOMEMADE BREADS

NAAN NATURE / PLAIN NAAN A&
100

NAAN AU CHEDDAR / CHEDDAR NAAN (™
' 120

NAAN AU BEAUFORT/ BEAUFORT NAAN AE®
140

VVEGAN QC SESAME / SESAME ALLERGY @ OEUF / EGGALLERGY é‘j', ARACHIDES / NUTS ALLERGY
% GLUTEN ALLERGY m LAIT / DAIRY ALLERGY % FRUITS DE MER / SEAFOOD ALLERGY

DhmM arocain
occa Dhmsf g ptd |

%@U&
FASERAS PANE

%%Ué? %@?@O

}Q@

fo)ere

)

{:e}
PR
be
38@
[oie

)

R
Q%D - g{:

A, dtab

@o @8
EOLEOG

{:}
@
D%{

= @DO{C

@

5>



Enti
o

5

}gﬂm

GDG

{é}
@e

DG

PSR ReRe)

@

&?@% &?@3} 2?@@%

CBOE

PRODUITS D'EXCEPTIONS

SUPREME PRODUCTS

{

2

L'INCONTOURNABLE EPAULE DAGNEAU CONFITE &

BRAISED LAMB SHOULDER
Riz plov
Plov rice

1420

ENTRECOTE BLACK ANGUS ET SES CONDIMENTS
DE LA ROUTE DE LA SOIE &
SIRLOIN BLACK ANGUS AND SILK ROAD CONDIMENTS

2 pers
Salade, pommres de terre épicées

Salad, spicy potatoes
1300

FILET DE BOEUF BLACK ANGUS
CUIT AU TANDOOR
TANDOOR COOKED BLACK ANGUS BEEF FILET

Pommes de terses aux truffes

With truffled potatoes
980

VVEGAN \§ SESAME / SESAME ALLERGY @ OEUF / EGGALLERGY éj, ARACHIDES / NUTS ALLERGY
% GLUTEN ALLERGY m LAIT / DAIRY ALLERGY * FRUITS DE MER / SEAFOOD ALLERGY
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DAURADE MASSALA / SEA BREAM MASALA
Q Filet de daurade massala cuit dans une feuille de bananier, sauce tamarin O E

Masala sea bream fillet wrapped in a banana leaf, tamarind sauce

) 420
O O
i{fg TEMPURA DE BAR / SEABASS TEMPURA B & | %%g

<A Sauce chermoula D@
S 5 >

Chermoula sauce

) @ ' 420

G '
%}o A | \ o@
} COTELETTES DAGNEAU CONFITES A LA HARISSA MAISON i {

GDG HARISSA MARINATED LAMB CHOPS DGD@
Pistaches, sauce yaourt grecque
@ Pistachios, greek yogurt sauce @
O ' )
@ D@ ' D@ g {

B
% POULPE AU BARBECUE / BBQ GRILLED OCTOPUS A #
j@@é Sauce 2 la chermoula, amlou {g} OO&
) D Chermoula sauce, amlou O (
' 380

o Cee
TANDIR DE POULET / CHICKEN TANDIR &

j%oo Poulet fermier r6ti au four fagon tandoori, sauce yaourt aux herbes OO&

) O Tandoori style oven roasted free-range chicken, herb yoghurt sauce O (

e Ric)

j‘ C
% {E)}OO TAGINE DE SOURIS DAGNEAU / LAMB SHANK TAJINE B O
Je ' Q{B

Sauce massala, tomates brulées, naan nature

);EF@G o Masala sauce, burgtztoomames, plain naan o g {
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ACCOMPAGNEMENTS

SIDE DISHES

}@DG - D <j
O O
Q RIZ PLOV / PLOV RICE ¥ Q
i ST /
70 C
o e

DG N DD o5 £
' POMMES NOUVELLES EPICEES @ C
SPICY POTATOES _
Sauce harissa maison & herbes fraiches O
Housemade harissa sauce & fresh herbs
O 80 @{
i«

@ HARICOTS VERTS ET CITRON CONFIT v/ . %
@GD S GREEN BEANS AND CANDIED LEMON B GD@ {
3@% 9 &{%

@D &
} POMME DE TERRE FRITE / FRIED POTATO A {
E%Q Séuce cré}]me fraiche : O&

| YD
BELLE SALADE DE SAISON Vv & %

BEAUTIFUL SEASONAL SALAD

@ e

j&o VVEGAN Q@ SESAME / SESAME ALLERGY @ OEUF / EGGALLERGY éj) ARACHIDES / NUTS ALLERGY O%(
% GLUTEN ALLERGY m LAIT / DAIRY ALLERGY % FRUITS DE MER / SEAFOOD ALLERGY

GDG _Prixen Dithar Maroczin 2 devi tpenc ptitd il DG
v
Sl T

@@& £y 5 ¢8y %
e %&@ m @fﬁ R s P

%v“
g (
285

U X ¢

o5
Bl
{3

@o i
S

@%

=

o
{BUJ?E
{

o

.

M
A%
Y
3
Y
S
A
<7
OR,
B
<
@
e
Ye
&% Ay,
T L

SR

Y

%@



sl
o Bt
) ERENDEFRUITSZ FRULT EDEN-Y

O Em o
O L'EXTRAORDINAIRE GLACE PISTACHE / PISTACHIO ICE CREAM (IBG
10 oi{@

aSPAY L'INCONDITIONNEL MILLEFEUILLE / MILLEFEUILLE ¥ i LRIL
) Individuel / Single - A partager / To share @
Fleur d'oranger, marmelade '
O Orange blossom, marmalade
%}o 130/210 s
= D | S XD
} @ DOUCEUR AU CHOCOLAT / CHOCOLATE SWEETNESS &4 i @{
Feuilletage filo caramélisé, ganache de chocolat blanc, praliné
Caramelised puff pastry, white chocolate ganache, praliné

o | o
%6% TANDIR D'ANANAS / PINEAPPLE TANDIR & ' DGD{
‘ Crumble, sauce au yaourt, caramel au beurre salé '

%@DO S Crumble, yogurt cream, salted butter caramel o&
145
-
=) SHIRVAN PISTACHE / SHIRVAN PISTACHIO & A
i} %G B <@ Gateau a la pistache, meringue D d D

Pistachio cake, meringue
i) e @&
'CREME BRULEE ®A & |
j " Créme bfﬁlée au chocolat, amlou ! (
Chocolate créme brillée, amlou

% . 135 :
‘. “ &

D@ NAAN AU CHOCOLAT / CHOCOLATE NAAN £& @ Dap {

150
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