


Mandarin Oriental Ritz, Madrid eleva la experiencia de almuerzo 
del domingo con un delicioso y sofisticado bufé en uno de los 
impresionantes salones del hotel o en la terraza, si el tiempo 

lo permite. Quique Dacosta, responsable de la oferta culinaria, 
aporta su toque especial a un plan irresistible en uno de los 

destinos gastronómicos más increíbles de la capital.

Disponible todos los domingos y sujeto a disponibilidad 
y a los límites de aforo. Se recomienda reservar con antelación.

Horario: De 13:30 a 16:00 h

Para más información y reservas por favor contacte con: 
+34 91 701 67 67 

mrmad-restaurants@mohg.com

Mandarin Oriental Ritz, Madrid elevates Sunday lunch to a 
delicious and sophisticated buffet lunch in one of the hotel’s 

impressive dining rooms or on the terrace, weather permitting. 
Quique Dacosta, responsible for the culinary offer, gives his star 

touch to an irresistible plan in one of the great 
gastronomic destinations of the capital.

Available every Sunday, subject to availability and capacity limits. 
Advance reservations are recommended.

Hours: 1:30 - 4pm

For more information and reservations, please contact: 
 +34 91 701 67 67  

mrmad-restaurants@mohg.com

Por favor, no dude en indicarnos si tiene algún tipo de alergia o intolerancia 
o si necesita información sobre alguno de los ingredientes

Please, let your waiter know if you have any allergies 
or require information on the ingredients used in our dishes



Bienvenida · Welcome
Copa de champagne y selección de aperitivos en mesa

Welcome glass of champagne and a selection of appetizers served at the table

Mariscos · Seafood
Ostras, langostinos tigres, gamba blanca, buey de mar, cigalas… 

Oysters, tiger prawns, white shrimp, crab...

Selección Ahumados · Smoked Selection
Bacalao ahumado, salmón marinado, salmón ahumado…

Smoked cod, marinated salmon, smoked salmon…

Rincón Español · Spanish Corner
Cortador de jamón ibérico de bellota, surtido de embutidos ibéricos y quesos

Acorn-fed Iberian ham carver, assortment of Iberian cold cuts and cheeses

Verde y Sano · Green and Healthy

Pasta a la rueda de queso · Cheese wheel pasta

Especialidades Asiáticas · Asian Specialties
Dim sum, gyozas, ensaladas (opciones veganas)...

Dim sum, gyozas, salads (vegan options)...

Especial Asados · Special Roasts
Nuestro icónico Beef Wellington y selección de pescados y carnes

Our prized Beef Wellington, and selection of fish and meats

Postres y Dulces · Sweets and Desserts
Creaciones artesanales de nuestro pastry chef: mousse de chocolate, 
arroz con leche, panna cotta, tarta de queso, tarta red velvet, tarta de 

almendras, macarons, gominolas…
Artisan creations by our pastry chef: chocolate mousse, rice pudding, 

panna cotta, cheesecake, red velvet cake, almond tart, macarons, 
gummy candies…



Our cocktails are crafted with premium ingredients such as Ketel One Vodka, 
smooth and fresh with citrus and honey notes, and Don Julio Tequila, 

a luxury tequila made with passion and the finest quality agave

Nuestros cócteles están elaborados con ingredientes premium como Vodka 
Ketel One, suave y fresco con notas cítricas y a miel, y Tequila Don Julio, 

un tequila de lujo creado con pasión y agave de la mejor calidad

Plata · Silver
Vino blanco, vino tinto, cava, agua, refrescos, cerveza y café

White wine, red wine, cava, water, soft drinks, beer, and coffee

145€

65€
Niños de 5 a 12 años 

Children from 5 to 12 years old

Oro · Gold
Vino blanco, vino tinto, Moët & Chandon Brut Impérial, cerveza y café 

Sake - Junmai Ginjo y Dewazakura Dewasansan 
Cócteles: Espresso Martini, Paloma, Bloody Mary y Moscow Mule

White wine, red wine, Moët & Chandon Brut Impérial, beer and coffee 
Sake - Junmai Ginjo and Dewazakura Dewasansan 

Cocktails: Espresso Martini, Paloma, Bloody Mary and Moscow Mule

195€

Platino · Platinum
Mínimo dos personas / Minimum of two people required

Vino blanco, vino tinto, Dom Pérignon (una botella para dos personas), 
Caviar 20g - N25, cerveza y café 

Sake - Junmai Ginjo y Dewazakura Dewasansan 
Cócteles: Espresso Martini, Paloma, Bloody Mary y Moscow Mule
White wine, red wine, Dom Pérignon (one bottle for two people), 

Caviar 20g - N25, beer and coffee 
Sake - Junmai Ginjo and Dewazakura Dewasansan 

Cocktails: Espresso Martini, Paloma, Bloody Mary and Moscow Mule

490€






