PLATOS DE CUCHARA

COMFORTING STEWS

Lunes / Monday
Sopa Castellana / Castilian Soup:

Sopa tradicional con pan, ajo, huevos y jam(’)n ibérico de bellota

Traditional soup with bread, gdr/z'c, egys, and lherian ham

Martes / 1 uesdﬂy

Fabes con almej as / Spam’s/o clams and white bean stew:
Fabes asturianas acompaﬁadas de almejas del Cantabrico y gambas blancas
Asturian bean stew with Cantabrian clams and white prawns

Miércoles / VVm’ne&d@/

Menestra / S]Mm'sb vegemb/e stew:
Selecciéon de verduras frescas en guiso con jam(’)n ibérico de bellota
Selection of fres/o vegemb/es in stew with lherian ham

Jueves / Thursday
Cocido madrileno / Madrilenian Stew:
Receta original con tres vuelcos: Sopa, garbanzos con verduras y carne
Original recipe in three turnovers: chickpeas, vegetables and beef

Viernes / Friday
Callos a la madrilena / Mﬂdrm’—sty/e tripe:
Callos a la madrilena cocinados a fuego lento, con Jamon ibérico de bellota
Stewed tripe dish, cooked slow/)/ for hours over low heat with lherian ham

Sabado / Saturday

Sopa de marisco estilo Ritz / Rz’tz—st)//e seﬂﬁod soup:
Mariscos y pescado en un caldo sabroso
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Para mds informacién y reservas / For more z'nformﬂtz'on and reservations:

Mandarin Oriental Ritz, Madrid
mrmad-restaurants@mohg.com / T.: 917016767
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