\S

1DE ENERO /1ST OF JANUARY. 13:00H

Brunch de Ano Nuevo

NN\

New Year’s Day Brunch

NN

360¢€
ULTOS / ADULTS

130€
CHILDREN FROM

vivo / Live music
o infantil / Children’s enterta

Masica en




MARISCOS / SEAFOOD
Ostras, cigalas, langostinosm

Oysters, crayfish, prawns..
SELECCION DE AHUMADOS / SMOKED SELECTION

RINCON ESPANOL / SPANISH CORNER
Surtido de embutidos ibéricos y quesos
Assorted Iberian cold cuts and cheeses

ESPECIALIDADES ASIATICAS / ASIAN SPECIALTIES
SELECCION DE ARROCES / RICE SELECTION

DENUESTRO PUCHERO / FROM OUR STEW
Cocido a la madrilena, carrilleras al vino tinto...
Madrid-style stew, braised cheek in red wine...

DELMAR / FROM THE SEA
Pulpo a feira, navajas, almejas a la marinera, rodaballo a la brasa...
Octopus “a feira ”:l)l/e, razor clams, marinera-style clams, grilled turbot..

ESPECIAL ASADOS / SPECIAL ROASTS
Nuestro tradicional solomillo Wellington y cochinillo
asado con hierbas frescas de nuestro huerto
Our traditional Wellington sirloin and roast
suckling pig wib fresh der/zr from our garden

POSTRES Y DULCES NAVIDENOS
CHRISTMAS SWEETS AND DESSERTS

VINO/WINE

Moét & Chandon Impérial A.O.C Champagne
Louis Latour Chablis, A.O.C Chablis

Marqués de Riscal Reserva, D.O. Ca Rioja
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