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Deessa s el epicentro de mi creacion para Mandarin Oriental Ritz, Madrid.
Aqul’ se dan cita algunos de los platos mas relevantes de mi trayectoria
profesional, con los que he logrado tres Estrellas Michelin, y tambi¢n otros
creadores junto al equipo de cocina de este espacio.

Nuestro objctivo ha sido disenar una carta replcta de belleza, sensualidad y
fragancias, donde ¢l protagonismo lo comparten el producto y su
estacionalidad. Porque uno de nuestros principales valores es ¢l compromiso
con los pequenos productores. Ellos nos ayudan a estarlo més cerca posible
de la excelencia.

El lcnguajc de Deessa es un relato de mar y de tierra. Una historia
gastron(’)mica que tiene un principio y quizds un final. Nuestro deseo es que
cuando salga de ella, necesite saber mas.

Es, sin duda, ¢l espacio mds sugerente, ambicioso, seductor y codiciado del
hotel Mandarin Oricental Ritz, Madrid. Aqui es donde nace la magia, donde
todo ¢s posible, el lugar donde se cumplen los suenos. También el mioy el de
mi equipo, que no es otro que ¢l de cocinar para usted con la esperanza de

pOdCI' satisfaccr lOS suyos.

Bienvenido a nuestro territorio més singular.

Bienvenido a Deessa.

QUIQUE DACOSTA

Por favor no dude en indicarnos si tiene algfm tipo de alcrgia o intolerancia
o si necesita informacion sobre alguno delos ingrcdicntcs.

El pcscado crudo que se utiliza en nuestros pla[os estd previamente Congclado, tal y como marca la Icgislacién

vigente para la prevencion de anisakis (R.D. 1420/2006)

Por favor tenga en cuenta que este menu estd sujeto a cambios.
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MENU “CHRONOS” DEESSA-QUIQUE DACOSTA
DIOS DEL TIEMPO

Sclecciona de la carta los platos que te sugiero para confeccionar tu menu.
Chronos es el dios del tiempo. Ese que no podemos atrapar.

El dia tiene 24 horas, y esto se mantiene y pcrdura desde los tiempos de los
ticmpos y asi scguiré por mucho que el dianos atropcllc, la vida evolucione,
avance y casi nos adelante...

Aunque hoy no tengas mucho tiempo para comer, queremos que tu tiempo
Con nosotros, a%elegir este menu, sea igualmente bello, hedonistay
placentero, que la experiencia completa que Deessa propone
con mis ments Histéricos y Contemporineo QD Ritz.

En este mend reside también el ADN de Deessa.

Ahora nos enfrentamos al dificil acto de Clegir. No por lo que Cliges, sino por
lo que descartas...

ELIGETUPRIMERACTO:

Fideud de azafran.
Sopa fria de remolacha y encldo, kéfir helado y salmon. *
Creme bralée de cebollas asadas y papada tostada y sctas de temporada. *

ELIGE TU SEGUNDO ACTO::
Lenguado con beurre blanc al sake envejecido. ™
Arroz arborio de bacalaoala Vigilia. ”
Salmonete de roca gallego ala llama con su glasa, azafrin y emulsion de
queso galmesano de doce meses. **

ELIGETUTERCER ACTO:
Arroz albufera meloso con carne pimientos rojos asados al horno de lefa. ***
Royal de cordero y toro. ™

Molleja de leche y erufa. ™

*

ELIGETU CUARTO ACTO::

Sorbete de citricos Todoli & QDC. ***
Cistal de limon de oro en sabayon, picles y albedo de cidras.
El pino mediterrinco. """
Gianduja real. ™"
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120€

Bebidas no incluidas
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ARMONIAS

El equipo de sumilleres de Deessa, supcrvisado por su Head Sumiller, ha
disenado tres armonias ll’quidas para complctar el circulo de la experiencia
gastronémica a través de minuciosas degustaciones y maridajes con ¢l fin de
encontrar la armonia perfecta.

150€

Armonia Silver

250€
Armonia Gold

250€

Armonia en cspaﬁol

550€

Armonia Grandes Casas

pOl' fﬂVOl‘ tcnga ¢n cuenta quC este menu estd SuthO a cambios.
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