
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

BIENVENIDO A UNO DE LOS 
RINCONES MÁS ESPECIALES DE 

MANDARIN ORIENTAL RITZ, 
MADRID. UN ESCENARIO 
IMPECABLE Y DE AFORO 

REDUCIDO, DONDE DESEAMOS 
OFRECERLE UNA EXPERIENCIA 

ÚNICA EN TORNO AL 
ESPUMOSO MÁS SUGERENTE Y 

ESPECIAL: EL CHAMPAGNE.  
EN ESTE CASO, LA 

INSPIRACIÓN NO PROCEDE DE 
INGREDIENTES, SABORES O 

TEXTURAS, SINO DE AQUELLO 
QUE CADA UNO DE LOS 

CHAMPAGNES SUGIERE. 
  
 

NUESTRA PROPUESTA 
GASTRONÓMICA PARTE DE UNA 

EXCELENTE MATERIA PRIMA, 
QUE NOS PERMITE CREAR 

UNOS BOCADOS QUE AÚNAN 
SENSUALIDAD Y MAGIA, EN UNA 

CARTA SENCILLA PERO 
PLURAL. TODO ARMONIZADO 

CON LOS MEJORES 
CHAMPAGNES DEL MUNDO.  

 
 

SIN DUDA, NO ENCONTRARÁ UN 
LUGAR MEJOR PARA BRINDAR. 

 
 
 
 

 
 

Q U I Q U E  D A C O S T A  

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

WELCOME TO ONE OF THE MOST 
SPECIAL CORNERS OF 

MANDARIN ORIENTAL RITZ, 
MADRID. AN IMPECCABLE, 

INTIMATE SETTING WHERE WE 
AIM TO OFFER YOU A UNIQUE 

EXPERIENCE DESIGNED 
AROUND THE MOST EVOCATIVE 
AND SPECIAL SPARKLING WINE: 

CHAMPAGNE. HERE, THE 
INSPIRATION FOR THE MENU 

DOES NOT COME FROM 
PARTICULAR INGREDIENTS OR 
FLAVOURS, BUT FROM WHAT IS 

SUGGESTED BY EACH  
OF THE CHAMPAGNES. 

 
 

OUR CUISINE IS BASED ON THE 
HIGHEST QUALITY WHICH 
ALLOWS US TO CREATE A 

SELECTION OF DELICACIES AND 
TAPAS THAT COMBINE 

SENSUALITY AND MAGIC IN A 
SIMPLE BUT DIVERSE MENU. ALL 

ACCOMPANIED BY THE BEST 
CHAMPAGNES IN THE WORLD. 

 
 

YOU CERTAINLY WILL NOT FIND 
A BETTER PLACE TO RAISE A 

CELEBRATORY GLASS. 

 
 
 

Q U I Q U E  D A C O S T A  

 



 

 
 

6  B I T E S  W I T H  1  G L ASS  O F  CH AM P AGN E  
 

6 BOCADOS CON 1 COPA DE 
CHAMPAGNE 

 
—  
 
 
 
 
 

SL I C ED  T OM ATO   
RODAJA DE  TOMATE  

 
 

GU I L L ARD EA U  O Y S T ER  W I T H  H ON E Y  AN D  
L EMON  V I N A I GRE T T E   

OSTRA GU ILLARDEAU  CON 
V INAGRETA DE  MIEL  Y  L IMÓN  

 
 

F R I ED  E GG  W I T H  O SSE TRA  C A V I AR  

HUEVO FR I TO CON CAV IAR  OSSETRA  
 
 
 

CUR ED  LO I N  O F  S AN  P ED RO  F I SH ,  T OMATO  
AN D  C I T RON EL LA  SOU P  

LOMO DE PEZ SAN PEDRO CURADO,  
SOPA DE TOMATE  Y  C I TRONELA 

 
 

M A T UR ED  B EEF  CU T L E T  
CHULETA DE VACA MADURADA   

 
—  

 

KA LA MAN S I  AN D  Y OGH UR T   
KALAMANSI  Y  YOGUR 

 
—  

 
 

PET I TS FOURS 
 
 

—  
 
 
 

CHAM P AGN E  
 

RUINART BLANC DE  BLANCS  

 
—  

 
 
 
 

115 €  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

9  B I T E S  W I T H  1  G L ASS  O F  CH AM P AGN E  
 

9 BOCADOS CON 1 COPA DE 
CHAMPAGNE 

 
—  
 

 
S L I C ED  T OM ATO   

RODAJA DE  TOMATE  
 
 

G U I L L ARD EA U  O Y S T ER  W I T H  H ON E Y  AN D  
L EMON  V I N A I GRE T T E   

OSTRA GU ILLARDEAU  CON 
V INAGRETA DE  MIEL  Y  L IMÓN  

 
 

CAR P AC C I O  D E  C AR AB I N ERO  PR AW N S  W I T H  
I T S  COR AL  O I L  

CARPACC IO DE CARABINEROS CON 
ACE I TE  DE SU CORAL  

 
 

F R I ED  E GG  W I T H  O SSE TRA  C A V I AR  

HUEVO FR I TO CON CAV IAR  OSSETRA 
 
 

S AL T ED  AN CHO V I ES  

ANCHOAS EN SALAZÓN 
 
 

D EN I A  R ED  PRA WN  W I T H  S I L T  T EA  

GAMBA ROJA DE  DENIA  CON TÉ   
DE BLEDA  

 
 

CCU RED  LO I N  O F  SAN  P ED RO  F I SH ,  T OMATO  
AN D  C I T RON EL LA  SOU P  

LOMO DE PEZ SAN PEDRO CURADO,  
SOPA DE TOMATE  Y  C I TRONELA 

 
 

MA T UR ED  B EEF  CU T L E T  

CHULETA DE VACA MADURADA 

 
—  

 
 

KA LA MAN S I  AN D  Y OGH UR T   

KALAMANSI  Y  YOGUR  
 

—  

 

PET I TS FOURS 
 

—  

 
CHAM P AGN ES  

 

RU INART BLANC DE  BLANCS 
 
 

160 €  
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

CA V I AR  W I T H  B L I N I S  AN D  SO UR  C R EAM  
 

CAV IAR CON BL IN IS Y  
CREMA AGRIA 

 
 

—  
 
 

( H USO  HUSO )  
BELUGA TSAR IMPÉRIAL   

PE T ROSS I AN  /  B U L GA R I A  

50G  890 €  
 
 

( H USO  HUSO )  
BELUGA  

PA R I S  1 9 25  /  I T A L Y  

50G 420 €  
100G 820 €  

 
 

( AC I P EN SER  GU ELD EN S T AED T I I )  
IMPERIAL  OSC IETRA  

 P AR I S  1 92 5  /  I T A L Y  

30G 135 €  
50G 220 €  

 
 

( AC I PEN SER  GU ELD EN S T AED T I I )  
OSSETRA ROYAL  

PE T ROSS I AN  /  I R AN  -  U R UGU AY  

30G 145 €  
50G 250 €  

125G 535 €  
 
 

( AC I PEN SER  SCHR EN CK I I  /  
H USO  D A UR I CU S )  

DAURENKI  
PE T ROSS I AN  /  C H I N A  

50G 250 €  
125G 520 €  

 
 

( AC I P EN SER  N A CA R I I )  
R IOFR ÍO  CAV IAR NACARI I  

R I O F R Í O /  S P A I N  

50G 230 €  
120G 510 €  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
B I T ES  À  L A  C AR T E  

 

BOCADOS A LA CARTA 
 
 

—  
 

10 0 % I B ER I AN  ACORN - F ED  “ T O RRE ÓN ”  HAM  
W I T H  CR I S P Y  B R E AD  AN D  T OM ATO   

JAMÓN DE  BELLOTA 100% IBÉR ICO 
TORREÓN CORTADO A CUCHILLO 
CON  PAN DE CR ISTAL  Y TOMATE   

42 €  
 
 

S P AN I SH  CH E ESE  AS SOR TM EN T   
PEANA DE  QUESOS ESPAÑOLES  

22€  
 

O Y S T ERS  SP EC I A L  È CL A I R E  ( 6  UD . )  

OSTRAS AL  NATURAL  SPEC IAL  
ÈCLAIRE (6 UD. )   

48€  
 

S L I C ED  T OM ATO  

RODAJA DE  TOMATE  
16€  

 
 

GU I L L ARD EA U  O Y S T ER  W I T H  H ON E Y  AN D  
L EMON  V I N A I GRE T T E   

OSTRA GU ILLARDEAU  CON 
V INAGRETA DE  MIEL  Y  L IMÓN  

15 €  
 

S AL T ED  AN CHO V I ES  

ANCHOAS EN SALAZÓN 
20 €  

 
F R I ED  E GG  W I T H  O SSE TRA  C A V I AR   

HUEVO FR I TO CON CAV IAR  OSSETRA 
 23 €  

 
DEN I A  RED  PRAWN  W I TH  S I L T  T EA  
GAMBA ROJA DE  DENIA  CON  

TÉ  DE BLEDA 
32€  

 
CURED  LO IN  OF  SAN  PEDRO  F I SH ,  

TOMATO  AND  C I TRONEL LA  SOUP  
LOMO DE PEZ SAN PEDRO CURADO, SOPA 

DE TOMATE Y CITRONELA 
32€  

 
 
 
 

MATURED BEEF CUTLET  
CHULETA DE VACA MADURADA 

24€  
 

KALAMANSI AND YOGHURT 
KALAMANSI  Y  YOGUR 

14€  

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

POR FAVOR NO DUDE EN 
INDICARNOS S I  T IENE ALGÚN T IPO 
DE ALERGIA O INTOLERANC IA O S I  

NECESI TA INFORMAC IÓN SOBRE 
ALGUNO DE  LOS INGREDIENTES.  

 
PLEASE LET  YOUR WAI TER KNOW IF  

YOU HAVE ANY  ALLERGIES OR 
REQU IRE INFORMAT ION ON THE 

INGREDIENTS USED IN  OUR DISHES.  
 
 
 
 
 

EL PESCADO CRUDO QUE SE 
UT I L I ZA EN NUESTROS PLATOS 

ESTÁ PREV IAMENTE CONGELADO,  
TAL  Y  COMO MARCA LA 

LEGISLAC IÓN V IGENTE PARA LA 
PREVENC IÓN DE ANISAKIS  (R.D .  

1021/2022).  
 

THE RAW F ISH THAT IS  USED IN 
OUR DISHES IS  PREV IOUSLY  

FROZEN, AS  ESTABL ISHED BY THE 
CURRENT LEGISLAT ION FOR THE 
PREVENT ION OF ANISAKIS  (R.D .  

1021/2022).  



 

CHAMPAGNE 
— 
 

MOËT & CHANDON 
IMPÉR IAL  BRUT.  

CHA RD ON N AY,  M E UN I ER  &  P I N O T  N O I R  
A . O . C .  C HAM PAGN E  

18 €  /  90 €  
 

MOËT & CHANDON 
IMPÉR IAL  BRUT ROSÉ.  

CHA RD ON N AY,  M E UN I ER  &  P I N O T  N O I R  
A . O . C .  C HAM PAGN E  

22 €  /  125 €  
 

RU INART BLANC 
DE BLANCS.  
CHA RD ON N AY  

A . O . C .  C HAM PAGN E  

36 €  /  155 €  
 

RU INART ROSÉ.  
P I N O T  N O I R ,  CH ARD ON N AY  

&  MEUN I ER  
A . O . C .  C HAM PAGN E  

36 €  /  155 €  
 
 

L I Q U I D  H I S T OR Y  

HISTORIA LÍQUIDA 
— 

A.O.C. CHAMPAGNE 
 

GOSSET  
CELEBRIS V INTAGE  BRUT.  

CHA RD ON N AY  &  P I N O T  N O I R .  19 9 8  

750 €  
 

GOSSET  
CELEBRIS V INTAGE  BRUT ROSÉ. 

CHA RD ON N AY  &  P I N O T  N O I R .  19 9 8  

770 €  
 

CHARLES HE IDS IECK 
V I N TAG E  ROS É .  B RU T.  

P I N O T  N O I R  &  CHA RD ON N AY.  1 9 85  

1.225 €  
 

KRÜG 
V INTAGE.  BRUT.  

P I N O T  N O I R ,  CH ARD ON N AY  &  M EUN I ER  2 0 0 6  

1.015 €  
 

KRÜG 
V INTAGE.  BRUT.  

P I N O T  N O I R ,  CH ARD ON N AY  &  M EUN I ER  2 0 0 8  

985 €  
 

KRÜG 
V INTAGE.  BRUT.  

P I N O T  N O I R ,  CH ARD ON N AY  &  M EUN I ER  2 0 0 3  

2.000 €  
 
 



 

KRÜG 
CLOS DU MESN IL  BRUT.  

CHA RD ON N AY.  2 0 04  

3.600 €  
 

KRÜG 
CLOS DU MESN IL  BRUT.  

CHA RD ON N AY.  2 0 00  

2.900 €  
 

KRÜG 
CLOS D’AMBONNAY BRUT.  

P I N N O T  N O I R .  1 9 9 8  

8.350 €  
 

SALON 
LE MESNIL  BRUT.  
CHA RD ON N AY.  1 9 96  

7.800 €  
 

SALON 
LE MESNIL  BRUT.  

CHA RD ON N AY  
19 9 5  

6.800 €  
 

SALON 
LE MESNIL  BRUT.  

CHARDONNAY 
1982 

7.950 €  
 

B LAN CO  

WHITE 
— 
 

MONTAGNE DE REIMS 
 

BOLL INGER 
SPÉC IAL  CUVÉE BRUT.  
P I N O T  N O I R ,  CH ARD ON N AY  

&  MEUN I ER  

220 €  
 

LALL IER 
OUVRAGE EXTRA BRUT.  
P I N O T  N O I R  &  CHA RD ON N AY  

250 €  
 

DEUTZ  
AMOUR DE DEUTZ  BRUT.  

CHA RD ON N AY.  2 0 11  

585 €  
 

BOLL INGER 
RD.  EXTRA BRUT.  

P I N O T  N O I R  &  CHA RD ON N AY.  2 0 08  

1.250 €  
 
 

JEAN LALLEMENT ET  F ILS 
CUVÉE RÉSERVE BRUT.  
CHA RD ON N AY  &  P I N O T  N O I R  

95 €  



 

 

ANDRE  CLOUET  
GRAND RESERVE BRUT.  

P I N O T  N O I R  

90 €  
 

PAUL BARA 
COMTESSE  MAR IE  DE FRANCE. 

P I N O T  N O I R  

2008 
380 €  

 
LAHERTE FRERES & F ILS  

LES 7 EXTRA BRUT.  
P I N O T  N O I R ,  P I N O T  B L AN C ,  P I N O T  GR I S ,  
ARB AN N E ,  PE T I T  M E S L I E R ,  M E UN I E R  &  

CHA RD ON N AY  

275 €  
 

VALLÉE DE LA MARNE 
 

JACQUESSON 
CUVÉE 746 EXTRA BRUT.  

P I N O T  N O I R ,  M E UN I ER  &  CH ARD ON N AY  

220 €  
 

DOM PÉR IGNON 
DOM PÉR IGNON BRUT.  

CHA RD ON N AY  &  P I N O T  N O I R .  20 1 3  

565 €  
 

DOM PÉR IGNON 
DOM PÉR IGNON P2 BRUT.  

CHA RD ON N AY  &  P I N O T  N O I R .  20 0 4  

1.500 €  
 

 
 

VEUVE CL ICQUOT  
CARTE  JAUNE BRUT.  

CHA RD ON N AY,  M E UN I ER  &  P I N O T  N O I R  

145 €  
 

VEUVE CL ICQUOT  
V INTAGE BRUT.  

CHA RD ON N AY,  M E UN I ER  &  P I N O T  N O I R .  
20 1 2  

215 €  
 

RU INART  
RU INART BLANC DE  BLANCS 

BRUT.  
CHA RD ON N AY  

190 €  
 

CHARLES HE IDS IECK   
BLANC DE M ILLENAIRE BRUT.  

CHA RD ON N AY.  2 0 07   
505€   

 

 
 
 



 

RUINART  
DOM RU INART  BRUT.  

CHA RD ON N AY.  2 0 10  

555 €  
 

KRÜG 
GRANDE  CUVÉE BRUT  170 EDIT ION 

BRUT.  
P I N O T  N O I R ,  CH ARD ON N AY  &  M EUN I ER .  

520 €  
 

VEUVE CL ICQUOT  
LA GRAND DAME  BRUT.  

CHA RD ON N AY  &  P I N O T  N O I R .  20 1 4  

675 €  
 

TA IT T INGER 
COMTES DE CHAMPAGNE BRUT.  

CHA RD ON N AY.  2 0 12  

680 €  
 

LOU IS ROEDER  
CR ISTAL  BBRUT.  

CHA RD ON N AY  &  P I N O T  N O I R .  20 1 5  

895 €  
 

KRÜG 
V INTAGE.  BRUT.  

P I N O T  N O I R ,  CH ARD ON N AY  &M EUN I ER .  2 0 0 6  

1.015 €  
 

KRÜG 
V INTAGE.  BRUT.  

P I N O T  N O I R ,  CH ARD ON N AY  &M EUN I ER .  2 0 0 8  

985 €  
 

KRÜG 
CLOS DU MESN IL  BRUT   

GRAND CRU.  
CHA RD ON N AY.  2 0 04  

2.995 €  
 

KRÜG 
CLOS D’AMBONNAY BRUT  

GRAND CRU.  
P I N O T  N O I R .  1 9 9 8  

6.952 €  
 

B ILLECART-SALMON 
RÉSERVE BRUT.  

P I N O T  N O I R ,  CH ARD ON N AY  
&  MEUN I ER  

140 €  
 

PH ILL IPPONNAT  
CLOS DES GO ISSES. EXTRA BRUT.  

P I N O T  N O I R  &  CHA RD ON N AY.  2 0 11  

705 €  
 

 
 
 



 

MOËT & CHANDON 
GRAND V INTAGE  

EXTRA BRUT.  
CHA RD ON N AY,  M E UN I ER  &  P I N O T  N O I R .  

20 1 5  

175 €  
 

POL ROGER 
WISTON CHURCHILL  BRUT.  

CHA RD ON N AY  & P I N O T  N O I R .  2 01 5  

765 €  
 

JOSÉ M ICHEL & F ILS  
TRAD IT ION  BRUT.  

MEUNIER & CHARDONNAY 
95 €  

 

CÔTE DES BLANCS 
 

DELAMOTTE  
BRUT.  

CHA RD ON N AY,  P I N O T  N O I R  &  ME UN I ER  

90 €  
 

CLAUDE CAZALS 
CARTE  D’OR BRUT.  

CHA RD ON N AY  

110 €  
 

DELAMOTTE  
BLANC DE BLANCS BRUT.  

CHA RD ON N AY  

145 €  
 

SALON 
LE MESNIL  BRUT.  
CHA RD ON N AY. 2 0 07  

5.450 €  
 

SALON 
LE MESNIL  BRUT.  
CHA RD ON N AY. 1 9 96  

7.800 €  
 

SALON 
LE MESNIL  BRUT.  
CHA RD ON N AY.  1 9 95  

3.000 €  
 

SALON 
LE MESNIL  BRUT.  
CHA RD ON N AY.  1 9 82  

4.800 €  
 

DESOUSA 
CUVÉE UMAM I EXTRA BRUT.  

CHA RD ON N AY  &  P I N O T  N O I R .  20 1 2  

505 €  
 

 
 
 
 



 

VEUVE FOURNY & F ILS  
CUVÉE «  R  »  L’OPULENCE EXTRA 

BRUT.  
CHARDONNAY 

134 €  
 

CÔTE DES BAR 
 

P IERRE GERBA IS  
LA LOGE  BRUT.   

P I N O T  B L AN C  
245 €  

 
 

ROSAD O  

ROSÉ 
— 

MONTAGNE DE REIMS 
 
 

BOLL INGER 
BRUT ROSÉ .  

P I N O T  N O I R ,  CH ARD ON N AY  &  M EUN I ER  

305 €  
 

PAUL BARA.  
GRAND ROSÉ.  

P I N O T  N O I R  

165 €  
 

DOM PÉR IGNON 
BRUT ROSÉ .  

P I N O T  N O I R  &  CHA RD ON N AY  
20 0 9  

1.085 €  
 

MOËT & CHANDON 
GRAND V INTAGE  

EXTRA BRUT ROSÉ.  
P I N O T  N O I R ,  CH ARD ON N AY  &  M EUN I ER .  

20 1 5  

198 €  
 

PH ILL IPPONNAT  
CUVÉE 1522. EXTRA BRUT.  

P I N O T  N O I R  &  CHA RD ON N AY  
20 0 7  

300 €  
 

RU INART  
RU INART BRUT  ROSÉ.  
CHA RD ON N AY  &  P I N O T  N O I R  

190 €  
 

RU INART  
DOM RU INART  BRUT  ROSÉ .  

CHA RD ON N AY  &  P I N O T  N O I R  
20 0 9  

890 €  
 

 
 



 

LOU IS ROEDERER 
CRISTAL  BRUT ROSÉ .  

P I N O T  N O I R  &  CHA RD ON N AY  
20 1 4  

1.915 €  
 

LOU IS ROEDERER 
CRISTAL  BRUT ROSÉ .  

P I N O T  N O I R  &  CHA RD ON N AY.  2 0 13  

1.950 €  
 

LOU IS ROEDERER 
CRISTAL  BRUT ROSÉ .  

P I N O T  N O I R  &  CHA RD ON N AY.  2 0 04  

2.100 €  
 
 

CÔTE DES BLANCS 
 

LARMANDIER -BERNIER  
ROSÉ DE SA IGNÉE EXTRA BRUT.  

P I N O T  N O I R  &  CHA RD ON N AY  

315 €  
 


