
中 午 行 政 套 餐
B U S I N E S S  S E T  L U N C H

前菜  STARTERS

葡式海鮮燉 [S]
帶子 | 葡式辣肉腸 | 虎蝦 | 卡拉馬塔橄欖
CALDEIRADA DE PEIXE
Scallop | Chouriço
Tiger Prawn | Kalamata

時令生蠔 [S]
木犀草汁 | 檸檬角
SEASONAL OYSTERS
Mignonette Sauce | Lemon Wedges

傳家番茄薈萃 [V]
當造多品種 | 香草園鮮摘 | 陳年黑醋
HEIRLOOM TOMATO 
COMPOSITION
Peak-Season Varieties | Garden Herbs
Aged Balsamic Vinegar

主菜  MAINS

香煎鱸魚 [S]
白酒 | 番茄 | 酸豆 | 奧勒岡 | 壓碎薯仔
SEABASS
White Wine | Tomato | Capers
Oregano | Crushed Potatoes

曼奇尼螺旋麵 [V] 
風乾番茄 | 蜜糖豆 | 黑喇叭菇 | 橄欖
NEAPOLITAN FUSILLI MANCINI
Sun-dried Tomato | Honey Beans
Black Collybia | Olives

鑊氣地三鮮 [V] 
茄子 | 杏鮑菇 | 青椒 
杏脯 | 紫薯蓉
WOK-FRIED SAN XIAN
Eggplant | King Oyster Mushrooms
Green Peppers | Dry Apricots 
Purple Sweet Potato Purée

甜品  DESSERT 

楊枝金露 [V]
芒果 | 西米 | 柚子 | 蘆薈
芒果雪葩 | 馬蹄珍珠
CREAM OF MANGO
Mango | Sago | Pomelo | Aloe Vera
Mango Sorbet | Water Chestnut Pearls

脆炸大蝦 [S]
XO蛋黃醬 | 脆薯絲
CRISPY PRAWNS
XO Mayonnaise
Crispy Shredded Potato

黄鰭金槍魚 [S]
牛油果 | 脆紅蔥 
YELLOW FIN TUNA
Hand Cut | Avocado | Crispy Shallots

羊排  
雞油菌 | 松露 | 馬德拉醬       
LAMB CHOPS
Chanterelle | Truffles | Madeira Sauce  

澳洲安格斯牛腹肉 
番茄麴醃製 | 南瓜薯糰 
胡桃南瓜忌廉 | 石榴醋汁
AUSTRALIAN ANGUS FLANK
Marinated in Tomato Koji
Pumpkin Gnocchi
Butternut Squash Cream
Pomegranate Vinegar Glaze

時令水果 [V]
新鮮切片時令水果
SEASONAL FRUITS
Freshly Sliced Seasonal Fruit

88

可選一份前菜、主菜及甜品或茶
Choice of one starter, main and dessert or tea

松 露 珍 饈
TRUFFLE TREASURES

點心  DIM SUM 

黑松露小籠包 [S]
豬肉碎 | 薑 | 雞湯 | 黑松露
BLACK TRUFFLE XIAO LONG BAO 
Minced Pork | Ginger | Chicken Broth | Black Truffle
  
黑松露海鮮餃 [S]
帶子 | 蝦 | 紅蘿蔔 | 黑松露
BLACK TRUFFLE SEAFOOD DUMPLING
Scallop | Shrimp | Carrot | Black Truffle

水晶黑松露牛肉餃 [S]
牛肉 | 杏鮑菇 | 黑松露 
BLACK TRUFFLE CRYSTAL BEEF DUMPLING
Beef | King Oyster Mushroom | Black Truffle

湯  SOUP  

黑松露冬蓉帝王蟹肉羹 [S]
Alaskan Crab Leg | Yellow Chicken Broth
Chinese Violet Blooms | Black Truffle 

主菜  MAIN 

冬菜勝瓜雲耳蒸黃花魚配松露蛋白炒飯 [S] 
Steamed Yellow Croaker | Luffa | Black Fungus
Preserved Cabbage | Black Truffle
Egg White Fried Rice 

甜品  DESSERT 

越南咖啡忌廉
松露雪糕 | 西米脆片
VIETNAMESE COFFEE CREAM
Truffle Ice Cream | Sago Pearl Crisp

澳門元          每位
M O P      per person388 澳門元          每位

M O P      per person388

另 加 澳 門 元
Additional MOP 

中午
PM 12  - 下午

PM 3每 日
D a i l y

[S] 海鮮 Seafood      [V] 素食 Vegetarian

可 持 續 發 展 的 成 果
Sustainability Efforts

以上價格需另加10%服務費 The above prices are subject to a 10% service charge 

若您有任何飲食禁忌或特殊需要 ， 如麩質 、 堅果 、 雞蛋 、 豬肉或海鮮 ， 務請事先告知我們 ， 主廚非常樂意為您調整菜單 。
Please be advised that our food may contain or contact with common allergens such as gluten, nuts, eggs, pork or seafood. 
Should you have any special dietary restrictions, please inform our colleagues.

中午
PM 12  - 下午

PM 3每 日
D a i l y


