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ASIATISCHE BAR-SNACKS

CLASSICS

RACLETTE CHEESE BURGER V

Scharfe Comeback Sauce, Essiggurke, Tomate

CHF 42

Serviert mit gemischtem Blattsalat oder Pommes frites

PALACE PLATTLI (V) CHF 40
Schweizer Wurst- und Kaseplatte

LUCERNE PALACE

CLUB SANDWICH CHF 43

Serviert mit gemischtem Blattsalat oder Pommes frites

GEDAMPFTE EDAMAME € V() CHF 8
BLUMENKOHL-POPCORN V (V3 CHF 12
Vadouvan-Mayonnaise

KNUSPRIGER TINTENFISCH L CHF 19
Sansho-Pfeffer, Limette

POULET ,,BULGOGI* CHF 15
(5 Stiick)

KNUSPRIGE ENTENROLLCHEN S CHF 14
Rosen-Hoisin-Sauce, (2 Stiick)
SUSSKARTOFFEL-POMMES V CHF 12
glasiert mit siisser-Chili-Butter
MANDU-TEIGTASCHEN /3 (3stiickk CHF 15
CAVIAR

OSCIETRA N25 KAVIAR - 50 gr CHF 165
Blinis, Créme Fraiche, Beilagen

STARTERS

ROSMARIN-FOCACCIA V CHF 12
GEROSTETE TOMATEN-PAPRIKA CHF 16
SUPPE \/

Sauerteig-Croutons

FRITTIERTE ZUCCHINIBLUTEN CHF 18
Ricotta, Aioli, Salsa Verde

BERG-HUMMUS V) CHF 20
Rohkost, Zhug-Dip, knuspriges Pitabrot

LOSTALLO LACHS-TOSTADA CHF 29
Jalapefio-Frischkise, Gurke, Radieschen
REGENBOGEN-SALAT €& '\ (\j CHF 26

Wurzelgemiise, gerdstete Kerne, Tahini-Dressing

RISONI-NUDELSALAT

CHF 29

Garnelen, Tomaten, Zucchini, Oliven und Basilikum

- Vegetarisch A% CHF 4o
1924 CAESAR SALAT V CHF 32
+ Alpenpoulet CHF 43 + Garnelen CHF 49

ANGUS RINDSTATAR CHF 36
Serviert mit Sauerteigbrot

HAUPTSPEISEN

Alle Gerichte (ausser Rigatoni) werden mit

Kartoffelstock serviert

DORADE CHF 39
Spinat, Tartar Beurre Blanc

ZANDER CHF 50
Mangold, Zitrone, Fenchel, Krautervinaigrette
SCHWEINEKOTELETT CHF 46
Erbsen, griine Bohnen, Pommery-Senf

COTE DE BGEUF “BLACK ANGUS” CHF180

Pommes frites , Salat, Pfeffersauce, fiir 2 Personen

RINDERFILET CHF 66
Pommes frites, Salat, Pfeffersauce

GEBRATENES ALPENHUHN CHF 38
Rollgerste, Oliven, Rosen-Harissa

RIGATONI V (V3

Barlauchpesto, saisonales Gemiise, Sbrinz

- Vorspeise CHF 25
- Hauptspeise CHF 35
BLUMENKOHL-STEAK Y\ CHF 23
Chimichurri, Mandeln, Kapern

- Vorspeise CHF 25
- Hauptspeise CHF 35

AUSWAHL AN SORBETS 3

y R/ W

BEILAGEN

SAISONALES GEMUSE CHF 14
MIT KNOBLAUCHBUTTER V

BLATTSALAT VV} CHF 10
TOMATENSALAT V(V3 CHF 12
POMMES FRITES CHF 10
SCHWEIZER_
SPEZYAAGATEDN

BUNDNER GERSTENSUPPE CHF 22
BERG-ROSTI CHF 24
Gruyére, karamellisierte Zwiebeln,

Speck, Champignons, Spiegelei

ZURCHER GESCHNETZELTES CHF 46
mit ROsti

KALBSSCHNITZEL CHF 60
Preiselbeeren, Zitrone, Pommes frites

DESSERTS

SCHOKOLADEN-MOELLEUX CHF 22
Kakao-Crumble, Pekannuss, Vanille

PAVLOVA CHF 18
Himbeeren, Zitronenverbene

LEICHTE VANILLEMOUSSE CHF 20
Buchweizen-Crépe, Mandelpraline

ZITRONENTARTE CHF 16
Olivenol-Biskuit, Basilikum

AUSWAHL AN KUCHEN (pro Stiick) CHF 10

- Zitrone (kandierte Yuzu, Zitrone, Crémeux)

- Schokolade (Haselnuss-Praliné, Schokolade, Crémeux)

- Riiebli (Philadelphia, Pekannuss)

(pro Kugel) CHF 5

- Vanille

- Schokolade

- Erdbeere

- Yuzu-Zitroneu

- Kokos

- ,Exotic”
HERKUNFT ALLGEMEINE INFORMATIONEN:
UNSERER PRODUKTE :

. \/ Vegetarisch
Schweiz:
- Rind v vegan
- Kalb -
Poulet (\/) Vegetarisch auf Anfrage moglich
- Schwein
. Ente M Vegan auf Anfrage moglich
- Eier
Unser Team ist Ihnen bei Fragen zu

Schweiz Zucht: Unvertraglichkeiten und Allergien
. Lachs gerne behilflich.
Griechenland Zucht: Alle Preise sind in Schweizer Franken
- Dorade und enthalten die Mehrwertsteuer.

Schweiz oder EU, sofern nicht
anders angegeben: - Brot

Frankreich:
- Austern

Italien:
- Tintenfisch

China:
- Kaviar

Atlantik: -
Hummer

Estland:
- Zander

MOzern

UNSER WOCHENTLICHES

MITTAGSMENU

64 ‘oo *¢
w) = ECE e

st T0R i

# 3t gé‘v‘é

N4

SR g

pegt S Ko gy o
*

‘.;ji?gi', s

_
N
4
)
)

Y s’ VYA N N ===



