sidungskraft und fihrt auf eine kulinarische
rch seine Kiiche — zubereitet aus frischen und
Ur einzigartige, saisonale und inspirierende

SSN

MANDARIN ORIENTAL

PALACE
LUZERN




I NAMO

MENU  (#k3z)

, Shiso, Fingerlimette, Umeboshi
, Kapuzinerkresse, Olivendl
gszwiebel, Bonitoflocken
Schnittlauch, Oscietra Kaviar
ne, Shiso, Yuzu Kosho

giri Shiromi (Kénigsfisch)

igiri Sake (Lostallo Lachs)

Nigiri Ebi (Garnele)

Matcha-Rolle, Mango- und Passionsfruchtkompott, Pandanblatt

Miso und Vanille, Miyazaki-Whiskey, Vanillemousse, Miso

CHF 200 pro Person
*Dieses beispielhafte Omakase Menii wird von Chef Yutaka Kobayashi zubereitet
und kann aufgrund saisonaler Verfiigbarkeiten variieren.
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