Erhaltlich von Montag bis Freitag, von 12:00 bis 14:00 Uhr
Available from Monday to Friday, from 12:00 to 14:00pm

Unsere taglichen Mittagsments | Our daily lunch menus

MONTAG | MONDAY

DIENSTAG | TUESDAY

MITTWOCH | WEDNESDAY

DONNERSTAG | THURSDAY

FREITAG | FRIDAY

22.04. 23.04. 24.04. 25.04. 26.04.
Karotten-Ingwer-Crémesuppe Erbsensuppe mit Minzen Tomaten-Gazpacho Pilzerémesuppe Vichysoisse
Carrot ginger cream soup Pea soup with mint Tomato gazpacho Mushroom cream soup Franzosische Kartoffel- und
Lauchcrémesuppe

oder/or

Panzanella Salat
Panzanella salad

Miso-Pouletschenkel
mit Nudeln, Frithlingszwiebeln,
Koriander, Gurke und Minze
Miso chicken thigh with noodles,
spring onion, coriander, cucumber
and mint

oder/or

Krauterhummus
knuspriges Fladenbrot und
Gemiisesticks
Herb hummus with crispy pita
bread and crudites

Hausgemachtes Sorbet

Homemade sorbet

oder/or

Spargelsalat
mit Fenchel und Zitrusfriichten
Asparagus salad with fennel and
citrus

Piri Piri Alpenpoulet
mit Sellerie, Kiirbis und Mais
Piri Piri Alpine chicken with

celeriac, pumpkin and corn

oder/or

Gebratener Sommerreis
mit Spargel, Zucchini und Karotte
Summer fried rice with asparagus,
courgette and carrot

Hausgemachtes Sorbet

Homemade sorbet

oder/or

Griiner Salat
mit Haselnuss, Aprikosen,
Petersilie, Zitronen-Honig-
Vinaigrette
Green salad with hazelnut, apricot,
parsley, lemon honey vinaigrette

Gebratene Dorade
mit Spinat und Zitronenbuttersauce
Pan-seared Seabream with spinach,
lemon butter sauce

oder/or

Birlauch Rigatoni
mit Pistazie
Wild garlic rigatoni with pistachio

Hausgemachtes Sorbet

Homemade sorbet

oder/or

Eisbergsalat
mit Ziegenkése und Baumnuss
Iceberg lettuce with goat cheese

and walnut

Knuspriger Schweinebauch
mit Frithlingsgemiise, Senfsauce
und geddmpftem Reis
Crispy pork belly with spring
vegetables, whole grain mustard
sauce and steamed rice

oder/or

Gemiisecurry
mit Zuckerschoten, Zucchini,
Paprika und geddmpftem Reis
Vegetable curry, mangetout,
zucchini, bell peppers and steamed
rice

Hausgemachtes Sorbet

Homemade sorbet

French potato and leek cream soup

oder/or

Carpaccio von Kohlrabi und Gurke
Kohlrabi and cucumber carpaccio

Poulet Schnitzel
mit Eisbergsalat, Blattsenf und
Zitronensauce
Deep fried chicken, iceberg lettuce
leaf mustard, lemon sauce

oder/or

Quinoasalat
mit Rosenkohl und Mandeln
Quinoa salad with brussel sprouts and
almonds

Hausgemachtes Sorbet

Homemade sorbet

CHF 50 fiir das 3 Gang Mittagsmenii + CHF 12 Dessert von dem a la carte Meni

CHF 50 for 3 course lunch menu +CHF 12 for dessert from the A la Carte menu

Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive Steuern. Unser Team ist [hnen bei Fragen zu Unvertraglichkeiten und Allergien gerne behilflich.
All prices are in Swiss Francs and including VAT. Our team is delighted to assist you with any dietary or allergen information.
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