


DEGUSTATIONSMENU

BIO TOMATE
Geréucherte Creme fraiche | Salsa Verde | Taggiasca-Oliven

TASCHENKREBS
Gurke | Kombu Royal | Oscietra Kaviar

STEINBUTT
Sellerie | Haselnisse | Vin Jaune

KALBSBRIES
Erbsen | Griiner Spargel | Pfifferling | Barlauch

BRESSE-TAUBE
Randen | Schalottenmarmelade | Lebkuchen | Wilde Brombeeren

AUSWAHL AN SCHWEIZER UND FRANZOSISCHEM KASE
(Zusatzlich CHF 40)

PELARGONIUM SORBET
Gurke | Minze | Olivendl

ERDBEEREN
Rooibos-Tee | Mandel-Granita

GERAUCHERTE SCHOKOLADE
Erdnusspraline | Brioche

Stellen Sie sich lhr Menii zusammen:
3 Gange: CHF 195

5 Gange: CHF 225
8 Gange: CHF 255

Weinbegleitung ab CHF 165

Bitte informieren Sie uns Uber eventuelle Allergien und fragen
Sie nach weiteren Einzelheiten zu Gerichten, die Allergene enthalten.



VEGETARISCHES DEGUSTATIONSMENU

BIO TOMATE
Geréucherte Creme fraiche | Salsa Verde | Taggiasca-Oliven

BARIGOULE ARTISCHOCKEN
Frahlingsgemuse | Sonnenblumenkerne | Krduterdressing

BIO El
Sellerie | Haselnisse | Vin Jaune

GRUNER SPARGEL
Erbsen | Barlauch

ORGANISCHER DINKEL
Pfifferling | Sbrinz | Pilz-Consommé

AUSWAHL AN SCHWEIZER UND FRANZOSISCHEM KASE
(Zusatzlich CHF 40)

PELARGONIUM SORBET
Gurke | Minze | Olivendl

ERDBEEREN
Rooibos-Tee | Mandel-Granita

GERAUCHERTE SCHOKOLADE
Erdnusspraline | Brioche

Stellen Sie sich lhr Menii zusammen:
3 Géange: CHF 195

5 Génge: CHF 225
8 Gange: CHF 255

Weinbegleitung ab CHF 165

Bitte informieren Sie uns Uber eventuelle Allergien und fragen
Sie nach weiteren Einzelheiten zu Gerichten, die Allergene enthalten.



