
 

 

 

 菜單或會有所更改 

可應要求提供迷你酒吧的物品 

請注意，迷你酒吧和設備玻璃櫃的溫度不適合存放食物。 

 

At The Landmark Mandarin Oriental, Hong Kong, we are committed  

to embrace sustainability and an eco-friendly lifestyle. 

During quarantine stay, the disposable wares are mandated by HK government  

for hygiene reasons.  We use eco-friendly packaging which is 

PLA free and 100% house compostable. 
 

 

   

 

 

 

 

早餐餐單 

  

星期一 星期二 星期三 星期四 星期五 星期六 星期日 

 

西柚汁 

 

西瓜汁 

 

橙汁 

 

芒果汁 

 

菠蘿汁 

 

西柚汁 

 

西瓜汁 

 

早餐麵包籃 

 

早餐麵包籃 

 

早餐麵包籃 

 

早餐麵包籃 

 

早餐麵包籃 

 

早餐麵包籃 

 

早餐麵包籃 

 

什錦果麥粥 

配雜莓 

 

熱燕麥片 

以牛奶調製，配葡萄乾及非洲黑糖

漿 

 

葡萄乾格格脆穀物麥片配豆奶 

 

希臘酸奶 

配燉梨子及烤杏仁 

 

雜莓  

配龍舌蘭肉及洛神花 

 

什錦果麥粥 

配青蘋果 

 

純素椰子酸奶 

配熱帶水果醬 

 

早餐夏威夷魚生碗 

角切醬油三文魚魚生，雞蛋及青瓜 

 

點心拼盤 

伴豉油及蒜蓉辣椒醬 

 

自製煙燻三文魚百吉包 

奶油芝士，青瓜， 

生菜， 西班牙小酸豆及紅洋蔥 

 

蒸素豬肉香腸包 

美乃滋，紫菜，自製醃菜 

 

焗豆，水波蛋，酸包條 

 

點心拼盤 

伴豉油及蒜蓉辣椒醬 

 

煎走地雞蛋 

配蘑菇，香煎薯仔，洋蔥及車厘茄 



 

 

 

 菜單或會有所更改 

可應要求提供迷你酒吧的物品 

請注意，迷你酒吧和設備玻璃櫃的溫度不適合存放食物。 

 

At The Landmark Mandarin Oriental, Hong Kong, we are committed  

to embrace sustainability and an eco-friendly lifestyle. 

During quarantine stay, the disposable wares are mandated by HK government  

for hygiene reasons.  We use eco-friendly packaging which is 

PLA free and 100% house compostable. 
 

 

 

 

 

 

2 道菜午餐餐單 

 

  

星期一 星期二 星期三 星期四 星期五 星期六 星期日 

 

番茄，西瓜，日本生薑及羅勒沙律 

 

 

南瓜湯 

烤南瓜子及特級初榨橄欖油 

 

捲心生菜，田園蔬菜及花生沙律 

 

柚子沙律 

配雞肉，大蝦，花生及 Yam 

Som-O 醬 

 

瑤柱節瓜豬骨湯 

 

味噌湯 

裙帶菜、蘑菇及柚子 

 

菠菜菊苣沙律 

配香梨及核桃 

 

星洲風味喇沙 

惹味叻沙湯，椰汁，米粉，豆腐

卜， 魚片，新鮮海蝦，雞肉及參

巴醬 

 

意大利鳥巢麵 

配綠色蔬菜香蒜醬，瑞可塔芝士，

綠葉碎及烤松子 

 

海鮮炒飯 

帶子，大蝦，蟹籽，雞蛋，青露

筍，青蔥及秘製 XO 醬 

 

 

四川擔擔面 

 

叉燒炒米粉 

配芽菜，香蔥及豉油 

 

夏威夷魚生飯 

角切醬油吞拿魚魚生，蟹肉及糙米 

 

牛肉湯蒟蒻麵 

牛肋排，雞蛋，韓國辣椒醬及青蔥 



 

 

 

 菜單或會有所更改 

可應要求提供迷你酒吧的物品 

請注意，迷你酒吧和設備玻璃櫃的溫度不適合存放食物。 

 

At The Landmark Mandarin Oriental, Hong Kong, we are committed  

to embrace sustainability and an eco-friendly lifestyle. 

During quarantine stay, the disposable wares are mandated by HK government  

for hygiene reasons.  We use eco-friendly packaging which is 

PLA free and 100% house compostable. 
 

 

 

 

 

 

3 道菜晚餐餐單 

 

 

 

星期一 星期二 星期三 星期四 星期五 星期六 星期日 

 

碎根菜牛尾清湯 

 

烤地中海蔬菜 

配松子及菲達芝士 

 

煙燻粟米沙律 

配黃瓜，紅洋蔥，羅馬生菜，芫荽

及墨西哥辣椒青檸汁 

 

香烤中東包 

配鷹嘴豆泥，茄子泥及紅椒核桃醬 

 

八爪魚沙律 

配車厘茄，茴香，洋蔥，黑橄欖，

西班牙紅椒及羅勒檸檬醬 

 

意大利 Parma 火 

配哈密瓜，巴馬臣芝士及芝麻菜 

 

 

意大利雜菜湯 

扁豆’Tarbais’及羅勒 

 

慢煮走地雞胸肉 

配蔬菜，新薯仔及雞肉汁 

 

香煎三文魚 

配燴茴香，檸檬黃油醬 

配香苗糙米 

 

Brandt 特級牛排 

配小西蘭花，油漬乾番茄及牛肉汁 

 

摩洛哥燉雞腿 

配古斯米 

 

Brandt 特級牛頰肉 

配巴馬臣芝士玉米粥，紅蘿蔔，京

蔥及紅酒牛肉汁 

 

香煎鯛魚 

配洋蔥，青椒，番茄及墨魚 

 

慢煮香烤梅頭肉 

普羅旺斯雜燴，迷迭香烤薯仔及調

味汁 

 

 

雲呢拿布丁 

配芒果醬 

 

青蘋果金寶 

配酸忌廉 

 

煙燻海鹽朱古力撻 

 

梨子杏仁撻 

 

榛子朱古力慕斯 

配烤榛子粒 

 

葡式蛋撻 

 

柚子蛋白批 


