


t o  s h a r e

Fiori di zucca   12    
In tempura, ricotta di bufala, erba cipollina e lime 

Alici   12   
Fritte, crema di Provola di Agerola, maionese al rafano 

Tartelletta Primavera  10 
Barbabietola, verdurine di stagione, menta fresca 

Truffle fries  14 
Patatine fritte, tartufo nero fresco 

Arancini 14 
Salsiccia, provola, friarielli, cacio e pepe

Bruschetta  14 
Gambero rosso, avocado

Parmigiana    12 
Involtino, provola affumicata

 s t a r t e r s
Polpo 28  
Rosticciato, scarola saltata  

Astice 32 
Mozzarella di bufala, battuto di pomodoro cuore di bue,  
coulis di basilico 

Carpaccio  26 
Di manzo, gorgonzola dolce 

Vellutata fredda   22  
Al pomodorino giallo, crostini alle erbe   

l a  p a s t a
Gnocchi* 28 
Alla sorrentina 

Ravioli* 34 
Di Canapaccio affumicato, guazzetto di gamberi rossi 

Linguine* 32 
Vongole veraci, datterino giallo   

Risotto   26 
Alla milanese 

Spaghetti* 24 
Pomodorino del Piennolo, basilico, Parmigiano Reggiano 

*homemade trafilata al bronzo

m a i n  c o u r s e s
Frittura  36 
Dei nostri mari, misticanza aromatica  

Spigola  40 
Alla griglia, patate al limone, bietola, pestéda 

Rombo  45    
Erbetta rossa, calamari, frutti di mare 

Cotoletta alla Milanese 38 
Pomodori datterini, rucola, scaglie di parmigiano  

Filetto Limousine  42 
Manzo 180gr, patate ratte, asparagi verdi e bianchi marinati 

Tofu  22 
Affumicato, farro, patate viola, Pak choi, pesto di pomodorini,  
mandorle tostate

b u r g e r s & s a n d w i c h e s
CO.MO Burger  40 
Hamburger di chianina 300 gr, erborinato dolce,   
pomodori ramati, lattuga, bacon croccante, carciofi arrostiti  

Lobster roll 40 
Astice al vapore, avocado, lattughino 

Club sandwich 30  
Tacchino arrosto, uovo, pomodori, bacon, lattuga romana,  
maionese, senape in grani 

Green Club sandwich   28 
Babaganoush, petali di pomodoro, zucchine, 
lattughino arrostito, cetriolo

Tutti i nostri Burgers & Sandwiches sono serviti  
con patatine fritte o insalata

 s a l a d s 
Nizzarda  30  
Tataki di tonno, uova, fagiolini, patate, olive taggiasche,  
pomodorini infornati, acciughe 

Poke  28 
Tartare di salmone al sesamo, riso venere, alga wakame,  
rapanelli, finocchi, guacamole 

Caesar  26 
Pollo alla piastra, lattughino baby, crostini di pane, bacon, 
scaglie di parmigiano, salsa Caesar 

Burrata   24 
Tre pomodorini, pane carasau, salsa al basilico, olio EVO

Ceviche   26 
Pescato del giorno, carpaccio di pomodoro, cipolla rossa,  
jalapeño, coriandolo e lime  

 

Piatti vegetariani Piatti vegani

 

Per ogni CO.MO Burger acquistato verranno devoluti 2€  
 alla Protezione Civile, Colline Comasche, per supportare l’iniziativa  
 #lakecomoemergency e aiutare le famiglie vittime dell’alluvione.
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Fritte, crema di Provola di Agerola, maionese al rafano 
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Barbabietola, verdurine di stagione, menta fresca 

Truffle fries  14 
Patatine fritte, tartufo nero fresco 

Arancini 14 
Salsiccia, provola, friarielli, cacio e pepe

Bruschetta  14 
Gambero rosso, avocado

Parmigiana    12 
Involtino, provola affumicata

 s t a r t e r s
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Rosticciato, scarola saltata  
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Mozzarella di bufala, battuto di pomodoro cuore di bue,  
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Di manzo, gorgonzola dolce 

Vellutata fredda   22  
Al pomodorino giallo, crostini alle erbe   

l a  p a s t a
Gnocchi* 28 
Alla sorrentina 

Ravioli* 34 
Di Canapaccio affumicato, guazzetto di gamberi rossi 

Linguine* 32 
Vongole veraci, datterino giallo   

Risotto   26 
Alla milanese 

Spaghetti* 24 
Pomodorino del Piennolo, basilico, Parmigiano Reggiano 

*homemade trafilata al bronzo

m a i n  c o u r s e s
Frittura  36 
Dei nostri mari, misticanza aromatica  

Spigola  40 
Alla griglia, patate al limone, bietola, pestéda 

Rombo  45    
Erbetta rossa, calamari, frutti di mare 

Cotoletta alla Milanese 38 
Pomodori datterini, rucola, scaglie di parmigiano  

Filetto Limousine  42 
Manzo 180gr, patate ratte, asparagi verdi e bianchi marinati 

Tofu  22 
Affumicato, farro, patate viola, Pak choi, pesto di pomodorini,  
mandorle tostate

b u r g e r s & s a n d w i c h e s
CO.MO Burger  40 
Hamburger di chianina 300 gr, erborinato dolce,   
pomodori ramati, lattuga, bacon croccante, carciofi arrostiti  

Lobster roll 40 
Astice al vapore, avocado, lattughino 

Club sandwich 30  
Tacchino arrosto, uovo, pomodori, bacon, lattuga romana,  
maionese, senape in grani 

Green Club sandwich   28 
Babaganoush, petali di pomodoro, zucchine, 
lattughino arrostito, cetriolo

Tutti i nostri Burgers & Sandwiches sono serviti  
con patatine fritte o insalata

 s a l a d s 
Nizzarda  30  
Tataki di tonno, uova, fagiolini, patate, olive taggiasche,  
pomodorini infornati, acciughe 

Poke  28 
Tartare di salmone al sesamo, riso venere, alga wakame,  
rapanelli, finocchi, guacamole 

Caesar  26 
Pollo alla piastra, lattughino baby, crostini di pane, bacon, 
scaglie di parmigiano, salsa Caesar 

Burrata   24 
Tre pomodorini, pane carasau, salsa al basilico, olio EVO

Ceviche   26 
Pescato del giorno, carpaccio di pomodoro, cipolla rossa,  
jalapeño, coriandolo e lime  

 

Piatti vegetariani Piatti vegani

 

Per ogni CO.MO Burger acquistato verranno devoluti 2€  
 alla Protezione Civile, Colline Comasche, per supportare l’iniziativa  
 #lakecomoemergency e aiutare le famiglie vittime dell’alluvione.
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Vongole veraci, datterino giallo   

Risotto   26 
Alla milanese 

Spaghetti* 24 
Pomodorino del Piennolo, basilico, Parmigiano Reggiano 
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Astice al vapore, avocado, lattughino 
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Tacchino arrosto, uovo, pomodori, bacon, lattuga romana,  
maionese, senape in grani 

Green Club sandwich   28 
Babaganoush, petali di pomodoro, zucchine, 
lattughino arrostito, cetriolo

Tutti i nostri Burgers & Sandwiches sono serviti  
con patatine fritte o insalata

 s a l a d s 
Nizzarda  30  
Tataki di tonno, uova, fagiolini, patate, olive taggiasche,  
pomodorini infornati, acciughe 

Poke  28 
Tartare di salmone al sesamo, riso venere, alga wakame,  
rapanelli, finocchi, guacamole 

Caesar  26 
Pollo alla piastra, lattughino baby, crostini di pane, bacon, 
scaglie di parmigiano, salsa Caesar 

Burrata   24 
Tre pomodorini, pane carasau, salsa al basilico, olio EVO
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Pescato del giorno, carpaccio di pomodoro, cipolla rossa,  
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Per ogni CO.MO Burger acquistato verranno devoluti 2€  
 alla Protezione Civile, Colline Comasche, per supportare l’iniziativa  
 #lakecomoemergency e aiutare le famiglie vittime dell’alluvione.



 s i g n a t u r e
& v i n o  d o l c e  a l  c a l i c e

BABÀ  15 
Rum, confit di frutti esotici, ganache alla vaniglia 

Abbinamento consigliato   
Muffato della Sala, Marchesi Antinori  17

 

TARTE TATIN 2.0 15 
Mele Golden, caramello, crema Chantilly 

Abbinamento consigliato  
Moscato d’Asti Centive, Olim Bauda 9

d o l c i
TIRAMISU’ 12  
Mousse di mascarpone, caffè Espresso, Savoiardi,  
cacao amaro  

CHEESECAKE 12  
Crumble croccante e frutti rossi 

GRAN’S PIE  12 
Frolla, crema pasticcera, pinoli 

TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA 16  
Esotica con frutti di bosco 

GELATO o SORBETTO 12 
Artigianale 

Prezzi in Euro, Iva compresa
Vi preghiamo di informare il personale in servizio di eventuali allergie o intolleranze alimentari.



IN UN MOMENTO IN CUI LE PROBLEMATICHE AMBIENTALI SONO DIVENTATE 
SEMPRE PIÙ DELETERIE, IL NOSTRO OBIETTIVO CON QUESTA SELEZIONE È QUELLO 
DI PRENDERCI UN MOMENTO PER CELEBRARE ALCUNE DELLE BELLEZZE NATURALI 
MOZZAFIATO CHE RENDONO IL NOSTRO PIANETA CASA. 
OGNI COCKTAIL È STATO CREATO TENENDO PRESENTE OGNUNO DEI QUATTRO 
ELEMENTI NATURALI - ACQUA, ARIA, FUOCO, TERRA - COMBINANDOLI  
CON UN TOCCO DEL NOSTRO AMATO LAGO DI COMO.

ELEMENTS

BRISA

Amaro Seta, nettare di pesca 
bianca, soda al rabarbaro & 
cardamomo, liquore di ciliegia 

Sangue Morlacco, sole allo 
zafferano 

LUCIA

Gin Rivo, vermouth Belsazar 
white, sciroppo di lemongrass  
e spirulina blu*, Supasawa, 

zenzero, tepache 

SOFRANEL

Casamigos tequila mix segreto, 
Ancho reyes liquore, acqua di 
pomodoro rinforzata*, bitter al 

cetriolo, lime, crusta di peperone 
crusco & sale rosso

GERLA

Bulleit bourbon whiskey, 
Talisker Distiller’ s edition, 

cordiale di miele  
del lago di Como-fieno & 

zenzero*, limone, Angostura 
bitter, Tintura  

di bergamotto, Perrier, elicriso,  
fieno di Toscana

i  n o s t r i  c o c k t a i l s



s p e c i a l s
IMPROVED AVIATION #2	

Tanqueray Lovage gin infuso con scorze di kumquat, sciroppo di 
lavanda e gomma arabica*, bitter al cardamomo, yuzu, maraschino,  
aria di lampone

GASEADO ES MEJOR

Tequila Casamigos blanco, sciroppo di coriandolo piccante*, eucalipto, 
cardamomo, succo di pompelmo rosa acidificato*, CO2

THE GENTLEMAN COMPANION

Campari Bitter infuso al lapsang souchong, Bulleit bourbon 10 yo, 
lime, sherbet all’arancia*, acqua faba, Romeo e Giulietta foglie di tè

EL GREENGO

Casamigos mezcal joven, Casamigos tequila blanco, liquore al 
chinotto, liquore di pistacchio, acido di lime, agave,  

bitter al pompelmo

L’EVOLUZIONE DEL CONTE

Gin Tanqueray n° Ten, Mancino Vermouth di Torino Rosso, Bitter   
Sulle tracce del Conte Negroni, fra tradizione e innovazione. 
Lo storico cocktail servito in due versioni, sia con ingredienti miscelati al 
momento che con gli stessi dopo mesi di riposo in botte. Perchè ogni storia ha 
sempre due versioni.

 
4EVENROSE

Cocktail vincitore della Como Lake Cocktail Week 2021,  
evento celebrativo dell’Arte della Mixology sul Lago di Como.
Volcán De Mi Tierra Blanco, Italicus, gocce d’assezio, cordiale di rosa 
e lemongrass, Perrier, fragranza di rosa damascena

m o . c k t a i l s
GREENWAY

Seedlip spice 94, estratto di mela verde, sciroppo di salvia*, lime, 
acqua faba, salvia rutilans

TROPICALISTA

Nettare di ananas, lime, passion fruit, sciroppo di vaniglia,  
foglie di menta, chinotto

FROZEN ORIENTAL HERITAGE

Spremuta di arancia, acqua di cocco*, lime, frutto del drago, sucres

24

20

 
 

 

 



Piatti vegetariani Piatti vegani

 b i r r e  i n  b o t t i g l i a
RICETTA ESCLUSIVA MANDARIN ORIENTAL, LAGO DI COMO
Dulac Onda – Lager 4,7%  33cl  12

Dulac L’Oasi – Fruit IPA 5,4%  33cl  14

Lario beer – Golden Ale 5% 37cl    14

Biova Bread Beer Lago di Como – Kölsch  4,7% 33cl    14

Menabrea – Lager 4,8% 33cl    10

Corona 4,5% 33cl    10

Hordeum Evo – Gluten Free Lager     5% 33cl  14 

Heinekein 0.0 – Lager ALCOHOL  33cl 10 
 

FREE  
  

 s o d a t i    12

TRADIZIONE ITALIANA   
Crodino   10cl

Cedrata Tassoni   18cl

Lurisia Aranciata   27,5cl

Lurisia Chinotto   27,5cl 

Lurisia Gassosa   27,5cl 
Sanbitter   10cl

SODE RINFRESCANTI
Coca Cola   20cl

Coca Cola Zero   20cl

Fever Tree Ginger Ale   20cl

Fever Tree Ginger Beer   20cl

Schweppes lemon   20cl

Red Bull   25cl

TONICHE    
Fever Tree Indian tonic   20cl

Fever Tree light tonic  20cl

Fever Tree Mediterranean tonic  20cl

Recoaro Acqua brillante  20cl

Schweppes Premium  20cl

t é  f r e d d i          12

Achillea – Tè nero al limone   27,5cl 
Con infuso di pregiate foglie di tè Darjeeling 

Achillea – Tè nero alla pesca   27,5cl 
Con infuso di pregiate foglie di tè Darjeeling

Achillea – Tè verde SUGAR FREE  27,5cl 
Con infuso di foglie di tè verde 

 

 s a l a d s
Nizzarda    30 
Tataki di tonno, uova, fagiolini, patate, olive taggiasche,  
pomodorini infornati, acciughe 

Poke    28 
Tartare di salmone al sesamo, riso venere, alga wakame,  
rapanelli, finocchi, guacamole 

Caesar   26 
Pollo alla piastra, lattughino baby, crostini di pane, bacon, 
scaglie di parmigiano, salsa Caesar 

Burrata     24 
Tre pomodorini, pane carasau, salsa al basilico, olio EVO 

Tofu     22 
Affumicato, farro, patata viola, Pak Choi, mandorle tostate,  
pesto di pomodori 

t o  s h a r e
Fiori di zucca   12    
In tempura, ricotta di bufala, erba cipollina e lime 

Alici       12   
Fritte, crema di Provola di Agerola, maionese al rafano 

Tartelletta Primavera    10 
Barbabietola, verdurine di stagione, menta fresca 

Truffle fries   14 
Patatine fritte, tartufo nero fresco 

Arancini  14 
Salsiccia, provola, friarielli, cacio e pepe

Bruschetta  14 
Gambero rosso, avocado

Parmigiana     12 
Involtino, provola affumicata

 b u r g e r s & s a n d w i c h e s
CO.MO Burger 

 

   40 
Hamburger di chianina 300 gr, erborinato dolce,   
pomodori ramati, lattuga, bacon croccante, carciofi arrostiti  

Salmon wrap      36 
Salmone affumicato, avocado, robiola, lattuga romana,  
pico de gallo

Club sandwich    30 
Tacchino arrosto, uovo, pomodori, bacon, lattuga romana,  
maionese, senape in grani 

Green Club sandwich      28 
Babaganoush, petali di pomodoro, zucchine, lattughino arrostito, 
cetriolo

Tutti i nostri Burgers & Sandwiches sono serviti con patatine fritte o insalata 

d o l c i
Tiramisù      12 
Mousse di mascarpone, caffè Espresso, Savoiardi, cacao Amaro  

Cheesecake       12 
Crumble croccante e frutti rossi 

Gran’s pie       12 
Frolla, crema pasticcera, pinoli 

Tagliata di frutta fresca       16 
Esotica con frutti di bosco

Gelato o sorbetto 
Artigianale      12

 s u c c h i  o r g a n i c i 
SPREMUTE FRESCHE      13
Arancia  
Pompelmo Rosa 

ESTRATTI A FREDDO 100% BIO     14
Gold (drenante) 
Ananas, mela, limone, zenzero, curcuma

Paradiso (multivitaminico) 
Mela, mango, frutto della passione, cardamomo, acqua di cocco, limone

Extreme greens (detox)  
Cetriolo, spinacio, sedano, mela, limone, spirulina

FRULLATI con yogurt 0,1 %       16
Banana 
Fragola

SUCCHI & NETTARI DI FRUTTA     10
Acqua di cocco Albicocca 
Mela Mirtillo 
Pera  Pesca 
Mango  Uva americana 
Pomodoro

 a c q u a 

Chiarella Naturale Lago di Como  70cl 8

Chiarella Frizzante Lago di Como 70cl 8

Panna                    Toscana  25cl 4

San Pellegrino          Lombardia 25cl  4

Perrier                  Francia  33cl 6

 

Per ogni CO.MO Burger acquistato verranno devoluti 2€  
 alla Protezione Civile, Colline Comasche, per supportare l’iniziativa  
 #lakecomoemergency e aiutare le famiglie vittime dell’alluvione.

a l l  d a y  d i n i n g



Piatti vegetariani Piatti vegani

 b i r r e  i n  b o t t i g l i a
RICETTA ESCLUSIVA MANDARIN ORIENTAL, LAGO DI COMO
Dulac Onda – Lager 4,7%  33cl  12

Dulac L’Oasi – Fruit IPA 5,4%  33cl  14
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Menabrea – Lager 4,8% 33cl    10

Corona 4,5% 33cl    10

Hordeum Evo – Gluten Free Lager     5% 33cl  14 

Heinekein 0.0 – Lager ALCOHOL  33cl 10 
 

FREE  
  

 s o d a t i    12

TRADIZIONE ITALIANA   
Crodino   10cl

Cedrata Tassoni   18cl

Lurisia Aranciata   27,5cl

Lurisia Chinotto   27,5cl 

Lurisia Gassosa   27,5cl 
Sanbitter   10cl

SODE RINFRESCANTI
Coca Cola   20cl

Coca Cola Zero   20cl

Fever Tree Ginger Ale   20cl

Fever Tree Ginger Beer   20cl

Schweppes lemon   20cl

Red Bull   25cl

TONICHE    
Fever Tree Indian tonic   20cl

Fever Tree light tonic  20cl

Fever Tree Mediterranean tonic  20cl

Recoaro Acqua brillante  20cl

Schweppes Premium  20cl

t é  f r e d d i          12

Achillea – Tè nero al limone   27,5cl 
Con infuso di pregiate foglie di tè Darjeeling 

Achillea – Tè nero alla pesca   27,5cl 
Con infuso di pregiate foglie di tè Darjeeling

Achillea – Tè verde SUGAR FREE  27,5cl 
Con infuso di foglie di tè verde 

 

 s a l a d s
Nizzarda    30 
Tataki di tonno, uova, fagiolini, patate, olive taggiasche,  
pomodorini infornati, acciughe 

Poke    28 
Tartare di salmone al sesamo, riso venere, alga wakame,  
rapanelli, finocchi, guacamole 

Caesar   26 
Pollo alla piastra, lattughino baby, crostini di pane, bacon, 
scaglie di parmigiano, salsa Caesar 

Burrata     24 
Tre pomodorini, pane carasau, salsa al basilico, olio EVO 

Tofu     22 
Affumicato, farro, patata viola, Pak Choi, mandorle tostate,  
pesto di pomodori 

t o  s h a r e
Fiori di zucca   12    
In tempura, ricotta di bufala, erba cipollina e lime 

Alici       12   
Fritte, crema di Provola di Agerola, maionese al rafano 

Tartelletta Primavera    10 
Barbabietola, verdurine di stagione, menta fresca 

Truffle fries   14 
Patatine fritte, tartufo nero fresco 

Arancini  14 
Salsiccia, provola, friarielli, cacio e pepe

Bruschetta  14 
Gambero rosso, avocado

Parmigiana     12 
Involtino, provola affumicata

 b u r g e r s & s a n d w i c h e s
CO.MO Burger 

 

   40 
Hamburger di chianina 300 gr, erborinato dolce,   
pomodori ramati, lattuga, bacon croccante, carciofi arrostiti  

Salmon wrap      36 
Salmone affumicato, avocado, robiola, lattuga romana,  
pico de gallo

Club sandwich    30 
Tacchino arrosto, uovo, pomodori, bacon, lattuga romana,  
maionese, senape in grani 

Green Club sandwich      28 
Babaganoush, petali di pomodoro, zucchine, lattughino arrostito, 
cetriolo

Tutti i nostri Burgers & Sandwiches sono serviti con patatine fritte o insalata 

d o l c i
Tiramisù      12 
Mousse di mascarpone, caffè Espresso, Savoiardi, cacao Amaro  

Cheesecake       12 
Crumble croccante e frutti rossi 

Gran’s pie       12 
Frolla, crema pasticcera, pinoli 

Tagliata di frutta fresca       16 
Esotica con frutti di bosco

Gelato o sorbetto 
Artigianale      12

 s u c c h i  o r g a n i c i 
SPREMUTE FRESCHE      13
Arancia  
Pompelmo Rosa 

ESTRATTI A FREDDO 100% BIO     14
Gold (drenante) 
Ananas, mela, limone, zenzero, curcuma

Paradiso (multivitaminico) 
Mela, mango, frutto della passione, cardamomo, acqua di cocco, limone

Extreme greens (detox)  
Cetriolo, spinacio, sedano, mela, limone, spirulina

FRULLATI con yogurt 0,1 %       16
Banana 
Fragola

SUCCHI & NETTARI DI FRUTTA     10
Acqua di cocco Albicocca 
Mela Mirtillo 
Pera  Pesca 
Mango  Uva americana 
Pomodoro

 a c q u a 

Chiarella Naturale Lago di Como  70cl 8

Chiarella Frizzante Lago di Como 70cl 8

Panna                    Toscana  25cl 4

San Pellegrino          Lombardia 25cl  4

Perrier                  Francia  33cl 6

 

Per ogni CO.MO Burger acquistato verranno devoluti 2€  
 alla Protezione Civile, Colline Comasche, per supportare l’iniziativa  
 #lakecomoemergency e aiutare le famiglie vittime dell’alluvione.



Piatti vegetariani Piatti vegani

 b i r r e  i n  b o t t i g l i a
RICETTA ESCLUSIVA MANDARIN ORIENTAL, LAGO DI COMO
Dulac Onda – Lager 4,7%  33cl  12

Dulac L’Oasi – Fruit IPA 5,4%  33cl  14

Lario beer – Golden Ale 5% 37cl    14

Biova Bread Beer Lago di Como – Kölsch  4,7% 33cl    14

Menabrea – Lager 4,8% 33cl    10

Corona 4,5% 33cl    10

Hordeum Evo – Gluten Free Lager     5% 33cl  14 

Heinekein 0.0 – Lager ALCOHOL  33cl 10 
 

FREE  
  

 s o d a t i    12

TRADIZIONE ITALIANA   
Crodino   10cl

Cedrata Tassoni   18cl

Lurisia Aranciata   27,5cl

Lurisia Chinotto   27,5cl 

Lurisia Gassosa   27,5cl 
Sanbitter   10cl

SODE RINFRESCANTI
Coca Cola   20cl

Coca Cola Zero   20cl

Fever Tree Ginger Ale   20cl

Fever Tree Ginger Beer   20cl

Schweppes lemon   20cl

Red Bull   25cl

TONICHE    
Fever Tree Indian tonic   20cl

Fever Tree light tonic  20cl

Fever Tree Mediterranean tonic  20cl

Recoaro Acqua brillante  20cl

Schweppes Premium  20cl

t é  f r e d d i          12

Achillea – Tè nero al limone   27,5cl 
Con infuso di pregiate foglie di tè Darjeeling 

Achillea – Tè nero alla pesca   27,5cl 
Con infuso di pregiate foglie di tè Darjeeling

Achillea – Tè verde SUGAR FREE  27,5cl 
Con infuso di foglie di tè verde 

 

 s a l a d s
Nizzarda    30 
Tataki di tonno, uova, fagiolini, patate, olive taggiasche,  
pomodorini infornati, acciughe 

Poke    28 
Tartare di salmone al sesamo, riso venere, alga wakame,  
rapanelli, finocchi, guacamole 

Caesar   26 
Pollo alla piastra, lattughino baby, crostini di pane, bacon, 
scaglie di parmigiano, salsa Caesar 

Burrata     24 
Tre pomodorini, pane carasau, salsa al basilico, olio EVO 

Tofu     22 
Affumicato, farro, patata viola, Pak Choi, mandorle tostate,  
pesto di pomodori 

t o  s h a r e
Fiori di zucca   12    
In tempura, ricotta di bufala, erba cipollina e lime 

Alici       12   
Fritte, crema di Provola di Agerola, maionese al rafano 

Tartelletta Primavera    10 
Barbabietola, verdurine di stagione, menta fresca 

Truffle fries   14 
Patatine fritte, tartufo nero fresco 

Arancini  14 
Salsiccia, provola, friarielli, cacio e pepe

Bruschetta  14 
Gambero rosso, avocado

Parmigiana     12 
Involtino, provola affumicata

 b u r g e r s & s a n d w i c h e s
CO.MO Burger 

 

   40 
Hamburger di chianina 300 gr, erborinato dolce,   
pomodori ramati, lattuga, bacon croccante, carciofi arrostiti  

Salmon wrap      36 
Salmone affumicato, avocado, robiola, lattuga romana,  
pico de gallo

Club sandwich    30 
Tacchino arrosto, uovo, pomodori, bacon, lattuga romana,  
maionese, senape in grani 

Green Club sandwich      28 
Babaganoush, petali di pomodoro, zucchine, lattughino arrostito, 
cetriolo

Tutti i nostri Burgers & Sandwiches sono serviti con patatine fritte o insalata 

d o l c i
Tiramisù      12 
Mousse di mascarpone, caffè Espresso, Savoiardi, cacao Amaro  

Cheesecake       12 
Crumble croccante e frutti rossi 

Gran’s pie       12 
Frolla, crema pasticcera, pinoli 

Tagliata di frutta fresca       16 
Esotica con frutti di bosco

Gelato o sorbetto 
Artigianale      12

 s u c c h i  o r g a n i c i 
SPREMUTE FRESCHE      13
Arancia  
Pompelmo Rosa 

ESTRATTI A FREDDO 100% BIO     14
Gold (drenante) 
Ananas, mela, limone, zenzero, curcuma

Paradiso (multivitaminico) 
Mela, mango, frutto della passione, cardamomo, acqua di cocco, limone

Extreme greens (detox)  
Cetriolo, spinacio, sedano, mela, limone, spirulina

FRULLATI con yogurt 0,1 %       16
Banana 
Fragola

SUCCHI & NETTARI DI FRUTTA     10
Acqua di cocco Albicocca 
Mela Mirtillo 
Pera  Pesca 
Mango  Uva americana 
Pomodoro

 a c q u a 

Chiarella Naturale Lago di Como  70cl 8

Chiarella Frizzante Lago di Como 70cl 8

Panna                    Toscana  25cl 4

San Pellegrino          Lombardia 25cl  4

Perrier                  Francia  33cl 6

 

Per ogni CO.MO Burger acquistato verranno devoluti 2€  
 alla Protezione Civile, Colline Comasche, per supportare l’iniziativa  
 #lakecomoemergency e aiutare le famiglie vittime dell’alluvione.



Prezzi in Euro, Iva compresa
In base alla disponibilità del mercato le nostre alici potrebbero essere soggette 
a congelamento. Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente 
crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle 
prescrizioni del Reg. CE 853/2004. Vi preghiamo di informare il personale in 
servizio di eventuali allergie o intolleranze alimentari.

   

 a f t e r n o o n  t e a   1 5 - 1 8
Selezione di tè e caffè   50 
con un calice di Champagne   70  
Scones, cream cheese e confettura 
Choux cioccolato fondente e lampone 
Tartelletta alla frutta 
Madelaine al limone 
Piccolo croissant con bresaola, rucola e caprino
Wrap con salmone affumicato, avocado e robiola 
Trancetti di focaccia, burro e alici

 t é    15

TÈ NERO   
Darjeeling, India    
Lapsang Souchong, Cina   
Golden Yunnan Black Special, Cina  
English Breakfast

TÈ VERDE 
Special Gunpowder, Cina
China OP – Theine free
Jasmine Chung Feng, Cina

TÈ BIANCO  
Pai Mu Tan White Peony 

c a f f e t t e r i a
Espresso    8
Espresso decaffeinato    8
Espresso doppio   12
Cappuccino     10
Americano   10
Americano decaffeinato   10
Latte macchiato    9
Latte bianco   8
Ginseng    9
Orzo   9
Cioccolata calda    12
Caffè shakerato   15
Crema di caffè fredda    10
Caffè corretto   12
Cold Brew Barbera   12
Cold Brew Barbera, unsweetened   12

 s p i r i t s    

GRAPPA   
Nonino Picolit   28
Berta tre soli tre (barrique)   26

LIQUORI ITALIANI     12 
Nero di Como Lago di Como  
Limoncello di Capri    
Mirto Raro Wild    

AMARI    12 
Seta  Lago di Como  
Venti Lago di Como
Venti, Analcolico Lago di Como  
Di Baggero Lago di Como 
Farmily    

TÈ PROFUMATI  
Earl Grey Imperiale    
Bancha Fiorito    
Creamy Oolong    
Romeo e Giulietta    
Marrakech Mint Tea  

INFUSIONI
Zenzero & Limone
Herbal Chai
Finocchio e Liquirizia 
Frutti di Bosco 
Camomilla in Fiori 
Verbena in Foglie 
Rooibos, Sud Africa


