C O
MO

BAR & BISTROT

EASTER MONDAY 2024

Benvenuto dello Chef / Chef’s treat

Ca’ del Bosco Cuvée Prestige , Franciacorta s.a.

Uovo Poché, tartufo nero, spuma di cipolla / Poached egg, black truffle, onion foam

Tagliolini, ragu di vitello, fonduta di Parmigiano Reggiano, lime / Tagliolini, veal ragout,

Parmidiano Reggiano fondue, lime

Agnello, millefoglie di patate, carciofi, fave, menta / Lamb, potatoe mille-feuille, artichokes,

fava beans, mint

Come una colomba, rum, chantilly alla ricotta / Easter Italian cake, rum, ricotta based

chantilly

Chef Giuseppe Cascio

150 p.p

Prezzi in Euro, Iva compresa / Prices in Euro, VAT included
IL MENU DEGUSTAZIONE E DA INTENDERSI PER I’ INTERO TAVOLO / THE TASTING MENU IS INTENDED FOR THE ENTIRE TABLE




