


Asparagi Verdi  
Izgara yeşil kuşkonmaz, taze baharatlı 
tereyağ sos, parmesan peyniri, 

Tartar di Manzo  
İ
kapari, ma

Ahtapot ''carpaccio'', maydanoz salsa, 
zeytinyağı, parmesan peyniri, kruton

ydanoz, hardal, Worcestershire sos,
patates kızartması

Carpaccio di Manzo  
İnce dilimlenmiş marine dana fileto, 
roka, parmesan peyniri, balsamik ve ‘‘tonnato’’ sos

Fritto di Calamari e Gamberi  
Kızartılmış kalamar ve karides, 
çıtır sebzeler, acılı mayonez

Fiori di Zucchine Ripieni 
Ricotta peyniri ve fesleğen ile 
doldurulmuş kabak çiçeği, 
domates kuli ve parmesan peyniri

Asparagi Verdi
Broiled green asparagus 

W/fresh herb butter,
parmesan cheese, poached egg

Tartar di Manzo

Carpaccio di Polipo Carpaccio di Polipo

Steak tartar
y, mustard, 

Octopus carpaccio W/parsley salsa, olive oil, 
 parmesan cheese, croutons

Fırın patlıcan, mozzarella peyniri, 
domates sos, parmesan peyniri

Parmigiana di Melanzane Parmigiana di Melanzane 

Vegan

Eggplant ‘‘parmigiana’’

Bresaola, parmesan peyniri, roka, balsamik sos
Bresaola Bresaola

Piatto di Formaggi Piatto di Formaggi

Piatto di Salumi Piatto di Salumi

Bresaola, parmesan cheese, arugula, balsamic sauce

Kontinental peynir tabağı Continental cheese platter

Bresaola, füme et, karabiberli sucuk, 
füme kuzu cotto

Bresaola, smoked beef, pepper salami,
smoked lamb cotto

W/mozzarella cheese and tomato sauce 

Worcestershire sauce W/french fries

Carpaccio di Manzo 
rocket, 

parmesan cheese  W/balsamic and tonnato sauce

Fritto di Calamari e Gamberi
Deep-fried calamari and prawns 

W/crispy vegetable strings, spicy mayo

F

Zucchine Fritte 
Kabak kızartma, ricotta peynirli yoğurt sos Deep-fried zucchini W/ricotta cheese and

yoghurt sauce

Zucchine Fritte 

Bruschetta
Fırınlanmış ‘‘focaccia’’ ekmeği, domates, 
pesto sos, stracciatella peyniri, mevsim yeşillikleri

Roasted focaccia bread topped with tomatoes,
pesto sauce, stracciatella cheese, green salad leaves

Bruschetta 

iori di Zucchine Ripieni  

owers W/tomato coulis
 and parmesan cheese

ANTIPASTI

poşe yumurta

Balık Fish Kereviz Celery

Molluscs



Hesabınıza %10 servis ücreti eklenecektir.

H
Kişi başı 150 TL kuver ücreti hesaba ilave edilecektir.

erhangi bir gıda alerjiniz varsa, lütfen servis ekibini bilgilendirin.

All prices are in TL and include VAT.
A 10% discretionary service charge will be added to your bill.

If 
150 TL per person cover charge will be added to your bill. 

you are allergic to any food product, please inform the service team.

Minestra di  Verdure 
Mevsim sebzeleri çorbası, 
ev yapımı sarımsaklı ekmek

Burrata e Pomodorini
Burrata peyniri, 
pesto soslu renkli çeri domates, mevsim yeşillikleri
ve taze fesleğen

Insalata di Rucola
Roka ve parmesan peyniri, 
yarı kurutulmuş çeri domates ve 
balsamik sos

Fior di Latte alla Caprese 
İnek sütü mozzarella peyniri ve 
domates kuli, ançüezli zeytin, pesto sos, 
mevsim yeşillikleri 

Insalata Cesare
Yedikule marul, taze parmesan peyniri, sarımsak,
sarımsaklı kruton ve ançüez

Izgara tavuklu
Izgara karidesli

Minestra di  Verdure
Seasonal vegetable soup 

W/home-made garlic bread

Burrata e Pomodorini
Burrata W/cherry

tomatoes, pesto sauce, green salad leaves
and fresh basil

Insalata di Rucola
R

Panzanella 

siyah zeytin, fesleğen yaprakları, parmesan peyniri, pesto sos

Panzanella 

black olives, basil leaves, parmesan cheese W/pesto sauce 

Polipo e Patate 
Ağır ateşte pişirilmiş ahtapot, ılık hardallı patates salatası, 
siyah zeytin, yarı kurutulmuş çeri domates, 
zeytinyağı-limon sos

Polipo e Patate 
Braised octopus with warm mustard potato salad, 

black olives, semi dried cherry tomatoes 
W/olive oil-lemon dressing

ucola and parmesan cheese 
W/semi-dried cherry tomatoes 

and balsamic dressing

Fior di Latte alla Caprese 
Cow milk mozzarella cheese with tomato coulis,

olives with anchovy, pesto sauce and
green salad leaves

  Insalata Cesare
Petite romaine, fresh parmesan cheese,

Insalata Verde
Roka, yedikule marul, nane, dereotu, maydanoz ve 
tarhunlu yoğurt sos

Insalata Verde
Arugula, lettuce, mint, dill W/parsley

yoghurt sauce with tarragon

Insalata di Finocchi e Arance
Yedikule marul, çıtır rezene, yeşil elma, taze portakal, 

hardallı limon sos

Insalata di Finocchi e Arance
Lettuce, crispy fennel, green apple, fresh orange,

fresh herbs, parsley, dill W/mustard

garlic croutons and anchovies
 

W / grilled chicken
   W / grilled prawns

 MINESTRE E ZUPPE + SALAD



Margherita 
Mozzarella peyniri, domates sos, 
taze fesleğen

mevsim mantarları, fırın sarımsak

Funghi di Stagione ‘‘Trifolati’’
Mozzarella peyniri, domates sos,

Bistecca
Mozzarella peyniri, domates sos, 
r

Quattro Formaggi 
Gorgonzola, mozzarella, parmesan ve
camembert peyniri

Tartufata
Mozzarella peyniri, stracciatella peyniri, 
roka ve siyah trüf mantarı

Margherita
Mozzarella cheese, tomato sauce,

fresh basil

seasonal mushrooms, roasted garlic

Funghi di Stagione ‘‘Trifolati’’
Mozzarella cheese, tomato sauce,

Bistecca
Mozzarella cheese, tomato sauce, rocket,

thin slices of beef fillet

Quattro Formaggi
Gorgonzola, mozzarella, parmesan

and camembert cheese

Tartufata
Mozzarella cheese, stracciatella cheese, 

rocket, black tr

Pugliese   
Mozzarella peyniri, domates sos, dana pepperoni, 
patlıcan, siyah zeytin, kırmızı dolmalık biber

Pugliese 
Mozzarella cheese, tomato sauce, veal pepperoni,

eggplant, black olives, red bell peppers

Scampi
Mozzarella peyniri, domates sos, kerevit,
fırınlanmış dolmalık biber, taze fesleğen

Scampi
Mozzarella cheese, tomato sauce,

langoustine, roasted bell peppers, fresh basil

Ortolana 
Mozzarella peyniri, domates sos,
ızgara mevsim sebzeleri 

Ortolana 
Mozzarella cheese, tomato sauce,

grilled seasonal vegetables 

Bresaola 
Mozzarella peyniri, domates sos,
dana ‘‘bresaola’’,  roka ve parmesan peyniri

Bresaola 
Mozzarella cheese, tomato sauce,

Pizza Vegetariana
Kepekli hamur, ızgara kuşkonmaz, ızgara havuç, 
roka, parmesan, ricotta ve stracciatella peyniri

Pizza Vegetariana
Whole wheat dough, grilled asparagus, grilled carrots,

arugula, parmesan, ricotta and stracciatella cheese

beef bresaola, rocket leaves, parmesan cheese 

PIZZE

Vegan

Balık Fish Kereviz Celery

Molluscs



Gnocchi di Patate e Funghi di Stagione
Ev yapımı patates gnocchi, 

Spaghettini Calamari e Gamberi
Ev yapımı spaghettini, kırmızı karides 
ve kalamar yahni

Penne Arrabbiata
Penne, acılı domates sos, taze fesleğen ve
parmesan peyniri

Fettuccine al Ragu d’Oxtail
Ev yapımı fettuccine, ağır ateşte pişirilmiş 
dana kuyruğu yahni

Gnocchi di Patate e Funghi di Stagione
Homemade potato gnocchi

W/seasonal mushrooms and cream

Spaghettini Calamari e Gamberi
Spaghettini with red prawns and

calamari ragout

Penne Arrabbiata
Penne tossed with spicy tomato sauce, fresh 

basil and parmesan cheese

Fettuccine al Ragu d’Oxtail
Homemade fettuccine tossed in slow-braised 

beef oxtail ragout

Ev yapımı spaghetti, satır dana eti bolonez sos Spaghetti tossed with chopped beef ragout bolognese 

PASTA + RISOTTO

Ravioli di Ricotta

Tagliolini al Tartufo

Ricotta peynirli ve fava dolgulu ravioli, 
taze otlar 

Ravioli di Ricotta
Ricotta cheese and fava beans puree

Ev yapımı tagliolini, taze siyah trüf mantarı, 
trüf mantarı kreması, pecorino peyniri 

Linguine alle Vongole
Kum midyeli linguini, beyaz şarap, kırmızı biber, 
sarımsak, maydanoz 

Linguine alle Vongole

Spaghetti Bolognese Spaghetti Bolognese

Linguini tossed with vongoles, white wine, 
chili, garlic and parsley

mevsim mantarları ve krema

Spaghetti all’Aragosta 

(iki kişilik)

Spaghetti all’Aragosta 

(for two persons)

Ev yapımı spaghetti, domates ve ''bisque'' Spaghetti W/lobster ragout with 
tomato and bisque sauce 

Risotto ai Car Gamberi
Kırmızı karides ve enginarlı risotto, ‘‘bisque’’ sos

Risotto Z Porcini
Safranlı risotto, porcini mantarı ve 
parmesan peyniri

Risotto ai Car Gamberi
R

Risotto agli Asparagi
Sote kuşkonmaz, taze baharatlar, parmesan peyniri

Risotto agli Asparagi
Sautéed asparagus, fresh spices, parmesan cheese

ed prawns and artichoke risotto, bisque sauce

Risotto Z Porcini

and parmesan cheese

e e

e e

Tagliolini al Tartufo

soslu ıstakoz yahni

Hesabınıza %10 servis ücreti eklenecektir.

H
Kişi başı 150 TL kuver ücreti hesaba ilave edilecektir.

erhangi bir gıda alerjiniz varsa, lütfen servis ekibini bilgilendirin.

All prices are in TL and include VAT.
A 10% discretionary service charge will be added to your bill.

If 
150 TL per person cover charge will be added to your bill. 

you are allergic to any food product, please inform the service team.



Tagliata di Manzo con Asparagi
Izgara dana bonfile, taze kuşkonmaz, havuç 
on ay dinlendirilmiş parmesan 
peyniri dilimleri

Filetto di Manzo alla Griglia
Izgara dana bonfile, mantar, 
krema sos, mevsim sebzeleri ve ev yapımı 
fırınlanmış patates

parmesan cheese W/spaghetti al pomodoro parmesan peyniri ve domatesli spaghetti

Carre d’Agnello, Rosmarino e Aglio  
Sarımsak ve biberiyeli fırınlanmış 

enginar kalbi, taze otlu sos

Polletto al Limone e Rosmarino
Serbest gezen piliç, limon ve 
biberiye sos, tereyağlı sebzeler

Trancio di Salmone e Verdure
Tava ve glaze tereyağlı somon fileto, 
balzamik glaze sos, sotelenmiş mevsim sebzeleri ve sarımsak 

       igarapsA noc oznaM id atailgaT  
Grilled beef fillet W/asparagus, carrots 

ten months aged parmesan 
cheese shavings

  ailgirG alla oznaM id otteliF
Grilled beef fillet W/mushrooms, 

cream sauce, seasonal vegetables, homemade 
roasted potatoes

Filetto di Manzo al Parmigiano Filetto di Manzo al Parmigiano

  oilgA e oniramsoR ,ollengA’d erraC
Oven-roasted lamb chops with garlic 

and rosemary, baked homemade 

Polletto al Limone e Rosmarino
Free ranch baby chicken in lemon and 
rosemary sauce W/buttered vegetables

Verdure e enomlaS id oicnarT
Broiled and glazed salmon fillet in 

balsamic glaze W/sautéed seasonal vegetables and garlic

Surf and Turf 

fırınlanmış ıstakoz kuyruğu, fırınlanmış patates ve 
kuşkonmaz

W/oven roasted lobster tail, roasted potatoes and 

fırınlanmış patates, mevsim sebzeleri, 
limon ve kapari sos

W/roasted potatoes, seasonal vegetables,
lemon and capers sauce

asparagus

Surf and Turf 

Filetto di Branzino al Limone Filetto di Branzino al Limone 

groundloinKuzu sırt, karabiber sos,

Tavada kızartılmış akya, kum midyesi, siyah zeytin, sarımsak, 
beyaz şarap, kapari, maydanoz, “datterini” domates, 
kızarmış ekşi maya ekmek

Pan-fried amberjack, vongoles, black olives, garlic,
white wine, capers, parsley and datterini tomatoes

W/toasted sourdough bread

taze kuşkonmaz ve karnabahar püre

Filetti d’Agnello al Pepe Nero Filetti d’Agnello al Pepe Nero 

Leccia all'Acqua Pazza Leccia all'Acqua Pazza 

Jumbo karides, ızgara kabak, ızgara havuç, 
ızgara kuşkonmaz, ‘bisque’ 

Grilled jumbo shrimps W/ grilled zucchini,
carrots, asparagus, bisque

Gamberoni alla Griglia Gamberoni alla Griglia

CARNE + PESCE 

Vegan

potatoes and artichoke hearts W/fresh herbs sauce

Balık Fish Kereviz Celery

Molluscs



Filetto Sanato di Manzo (4/6 kişilik)

tereyağlı mevsim sebzeleri ve fırınlanmış patates

Filetto Sanato di Manzo (4/6 persons)  

W/ground black pepper sauce, buttered seasonal
vegetables and roasted potatoes 

Tagliolini al Tartufo e Pecorino (4/6 kişilik)
Ev yapımı tagliolini makarna, taze siyah trüf mantarı, 
trüf kreması, pecorino peyniri

Tagliolini al Tartufo e Pecorino (4/6 persons)

 

PIATTI FORTI 

Spezzatino di Mare
Bebek kalamar, karides, ahtapot, çeri domates, 
şili biber ‘bisque’, kızarmış ekmek 

Spezzatino di Mare
Baby squid, shrimps, octopus, cherry tomatoes,

chilli peppers bisque W/toasted bread

Sorbetto al Mandarino
Mandalinalı sorbe

Sorbetto al Mandarino
Mandarin sorbet

FROM MANDARIN ORIENTAL BODRUM 

Hesabınıza %10 servis ücreti eklenecektir.

H
Kişi başı 150 TL kuver ücreti hesaba ilave edilecektir.

erhangi bir gıda alerjiniz varsa, lütfen servis ekibini bilgilendirin.

All prices are in TL and include VAT.
A 10% discretionary service charge will be added to your bill.

If 
150 TL per person cover charge will be added to your bill. 

you are allergic to any food product, please inform the service team.

Asparagi Verdi 
Izgara yeşil kuşkonmaz

Asparagi Verdi 
Broiled green asparagus

Minestra di Verdure 
Mevsim sebzeleri çorbası, 
ev yapımı sarımsaklı ekmek

Minestra di Verdure 
Seasonal vegetable soup

W/home-made garlic bread

Insalata di Rucola 
Roka, yarı kurutulmuş çeri domates ve 
balsamik sos

Insalata di Rucola 
Rucola W/semi-dried cherry tomatoes and 

balsamic dressing

Penne Arrabbiata 
Penne, acılı domates sos, taze fesleğen 

Penne Arrabbiata 
Penne W/spicy tomato sauce, fresh basil

VEGAN DISHES



Tiramisu con Amaretto
Mascarpone peyniri, kahve, Amaretto, 
vanilyalı kurabiye parçaları, 
traş çikolata

Gelato Fior di Latte 
‘ C e’
Duble kremalı vanilyalı dondurma, 
ılık espresso ve bademli kurabiye

Selezione di Gelati
Dondurma çeşitleri-üç top

Bignole al Cioccolato
Vanilya ve badem dolgulu pr rol, 
sıcak çikolata sos

Crema Bruciata e Fragole
“Crème Brûlée”, taze çilekler ve 

Selezione di Sorbetti
Sorbe çeşitleri

Piatto di Frutta
Meyve tabağı

Tiramisu con Amaretto
M retto, 

vanilla cookie crumbles 
W/chocolate shavings

Gelato Fior di Latte
‘ C e’

Double cream vanilla gelato 
W/warm espresso and almond cookies

Selezione di Gelati
Ice cream selection-three scoops

Bignole al Cioccolato
Pr r vanilla 

W/hot chocolate sauce

Crema Bruciata e Fragole
“

Semifreddo al Cocco 
Hindistan cevizli ‘semifreddo’, mango küpleri, 
siyah romlu mango sos 

Semifreddo al Cocco
Coconut semifreddo, mango compote and

mango sauce with dark rum

Madeleine al Finocchio
Şampanya ile poşe edilmis çilek, çilek sorbe, 
hindistan cevizi krema, rezeneli kek 

Madeleine al Finocchio
Champagne poached strawberries, strawberry sorbet

and coconut cream, fennel cake

Crème Brûlée” 
W/fresh strawberries and mandarin sorbet

Selezione di Sorbetti
Sorbet selection

   Piatto di Frutta
   S

Vulcano di Castagne

vanilyalı dondurma, böğürtlen 

Vulcano di Castagne

W/vanilla ice cream, blackberries

easonal fruit platter

DOLCI

a a

Vegan

mandalina sorbe

Balık Fish Kereviz Celery

Molluscs




