


VEGGIE
WEEK

ENTREE SHOJIN

Tofu dengaku

Pickles de Iégumes d’été japonais
Gombo, pate de palme

Tempura de mini mais

Piments verts, sauce miso au gobo

SELECTION DE SUSHIS VEGETARIENS

3 piéces de nigiri de rouleaux de
légumes de la sélection du chef

AUBERGINE, SOUPLE CLAIRE

Soupe claire au konbu, aubergine
frite et copeaux de konbu

STEAK DE CHOU

Steak de chou avec shiitakés dans
une sauce barbecue japonaise,
servi fagon Toban-yaki

DESSERT

Créme au chocolat noir fumé, crumble
au gingembre et au sésame, cerise
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VEGETABLE APPETIZER

Tofu dengaku

Japanese summer vegetable pickles
Okura, Palm paste

Baby corn Tempura

Pimentos, gobo miso sauce

VEGETARIAN SUSHI SELECTION

3 nigiri pieces and vegetable rolls
from the chef’s selection

AUBERGINE, CLEAR SOUP

Clear konbu dashi soup with deep-fried
aubergine and konbu shavings

CABBAGE STEAK

Cabbage steak with shiitake
mushrooms in japanese BBQ sauce,
served Toban-yaki style

DESSERT

Smoked dark chocolate cream, ginger and
sesame crumble, cherry

*

SACHI

Tous nos prix sont en Franc Suisse, service et TVA compris / All prices are in Swiss Francs, including service and VAT
Merci de nous indiquer toute intolérance alimentaire / Please inform us of any food allergies



