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ENTREE SHOJIN

Tofu au sésame

Hakusai Asazuke

Daikon, marinade, umeboshi
Tempura de Myoga, sel au
matcha

Kintoki-mame

FUROFUKI DAIKON

Radis daikon braisés, sauce au
Tofu-jitate, champignons maitake
croustillants, chou vert frisé

SELECTION DE SUSHIS VEGETARIENS
AVEC SOUPE

3 pieces de nigiri et 2 piéces de
rouleaux de légumes de la sélection
du chef, servies avec une soupe
(bouillon Shojin Dashi avec sauce soja
légere et légumes assortis)

NASU DENGAKU

Aubergine frite, sauce yuzu-miso

DESSERT

Panna cotta aux amandes, confit de
yuzu et fraises, sorbet a la rhubarbe
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SHOJIN APPETIZER

Sesame tofu

Hakusai Asazuke

Daikon, marinade, umeboshi
Myoga tempura, macha-salt
Kintoki-mame

FUROFUKI DAIKON

Braised daikon radish, tofu-jitate sauce,
crispy maitake mushroom, green kale

VEGETARIAN SUSHI SELECTION

WITH SOUP

3 nigiri pieces and 2 vegetable rolls
pieces from the chef’s selection,
served with a soup (Shojin Dashi broth
with light soy sauce and assorted
vegetables)

NASU DENGAKU

Deep fried aubergine, yuzu-miso sauce

DESSERT

Almond pannacotta, yuzu and
strawberries confit, rhubarb sorbet

*

SACHI

Tous nos prix sont en Franc Suisse, service et TVA compris / All prices are in Swiss Francs, including service and VAT
Merci de nous indiquer toute intolérance alimentaire / Please inform us of any food allergies



